
VINHOS



RESTAURANTE D´AURORA RESTAURANTE D´AURORA 

HARMONIOSA, INTENSA E EXTENSA.

OFERECEMOS O IRRECUSÁVEL CONVITE DE ABRIR, LER E APRECIAR A NOSSA CARTA DE VINHOS. 
DEVIDAMENTE REFORMULADA E DIVIDIDA POR GÉNEROS, REGIÕES, PRODUTORES, CASTAS E NOTAS DE PROVA. 

TENHA EM CONTA QUE TODOS OS DADOS QUE FORNECEMOS FORAM TRANSCRITOS
DAS RESPECTIVAS FICHAS TÉCNICAS. 

PODE CONSULTAR NO SITE OFICIAL DE CADA MARCA.

AROMÁTICOS, LEVES, FRESCOS, ELEGANTES, ENCORPADOS OU COMPLEXOS, DO
MINHO AO ALENTEJO, AO COPO OU GARRAFA NO FORMATO DE 33CL, 75CL, 1.5L E 3L,

TODAS ELAS COM ROLHA DE CORTIÇA, TEMOS UMA VASTA GAMA DE VINHOS BRANCOS, ROSÉS E TINTOS, 
PARA DEGUSTAR DA MELHOR MANEIRA A SUA REFEIÇÃO.

COLHEITAS TARDIAS, VINHOS LICOROSOS, VINHOS DO PORTO, MADEIRA E MOSCATEL, NÃO PODEM FALTAR 
AO ENCONTRO COM A SUA SOBREMESA PREFERIDA.

UMA IMENSA FROTA DE VINHOS QUE COM TODA A ELEGÂNCIA CONDUZEM OS VOSSOS SENTIDOS A 
DESFRUTAREM DA MARAVILHOSA VIAGEM GASTRONÓMICA QUE VOS OFERECEMOS.

E PORQUE NO FINAL DA SUA REFEIÇÃO TAMBÉM CABE NA MESA UM DIGESTIVO, TEMOS AS NOSSAS 
SUGESTÕES NUMA CARTA QUE INCLUI APERITIVOS E LICORES, WHISKY’S NOVOS OU VELHOS, 

AGUARDENTES VÍNICAS OU BAGACEIRAS E COGNAC’S.

NENHUM PRATO, PRODUTO ALIMENTAR OU BEBIDA, INCLUINDO O COUVERT, PODE SER COBRADO SE NÃO FOR SOLICITADO PELO 

CLIENTE OU POR ESTE FOR INUTILIZADO.

ESTE ESTABELECIMENTO CONTÉM LIVRO DE RECLAMAÇÕES.
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COM TODA A ALEGRIA,
DE COPO BEM ALTO NA MÃO,

BRINDEMOS TODOS OS DIAS ...
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AOS INIMIGOS.

A QUEM NOS QUER
BEM E A QUEM NOS

QUER MAL
TAMBÉM...”
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RESTAURANTE D´AURORA RESTAURANTE D´AURORA 
CHAMPAGNE

 

TAITTINGER BRUT RÉSERVE

CHARDONNAY, PINOT NOIR E PINOT MEUNIER
AROMÁTICO E FRUTADO COM NOTAS DE FLORES BRANCAS, BRIOCHE, MEL E
BAUNILHA. PALADAR ELEGANTE, INTENSO, DELICADO E PERSISTENTE.

TAITTINGER BRUT PRESTIGE ROSÉ

CHARDONNAY, PINOT NOIR E PINOT MEUNIER
AROMAS DE FRUTAS VERMELHAS FRESCAS.
PALADAR INTENSO, FRUTADO E FRESCO.

RECOMENDADO C/PEIXES, MARISCOS,
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

RECOMMENDED W/FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

RECOMENDADO C/PEIXES, MARISCOS,
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

RECOMMENDED W/FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

--- 90,00€          ---

--- 110,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

 

 

 

 

12,00€    42,00€  

 
       

JACK DANIELS
WHISKY NOVO | SCOTCH

   

5 CL       75CL

       

   
       

   
       

   
       

WHISKY

DONA ANTÓNIA
10 ANOS TINTO 

   

5 CL       

       

FERREIRA TINTO

 

9,00€   26,00€ 

  

5 CL       75CL

       

VINHO DO PORTO

5 CL         75CL JACK DANIELS APPLE
WHISKY NOVO | SCOTCH

12,00€   42,00€  
75CL

12,00€    34,00€ 

5 CL       75CL

12,00€   42,00€  

JACK DANIELS FIRE
WHISKY NOVO | SCOTCH

5 CL       75CL

12,00€   42,00€  
JACK DANIELS HONEY
WHISKY NOVO | SCOTCH

PRODUTOS RECOMENDADOS
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RESTAURANTE D´AURORA RESTAURANTE D´AURORA 
VINHO ALENTEJO

PRODUTOS RECOMENDADOS 

 

SOSSEGO BRANCO

HERDADE DO PESO REVELADO TINTO

SOGRAPE VINHOS | HERDADE DO PESO | 14.5% ALC.
CASTAS - ALICANTE BOUSCHET, SYRAH, TOURIGA NACIONAL

SOSSEGO TINTO

SOGRAPE VINHOS | HERDADE DO PESO | 13.5% ALC.
CASTAS - ARAGONEZ, SYRAH, TOURIGA NACIONAL

---  12,00€         ---

22,00€        ------

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

--- 12,00€       ---

37 CL       75CL       1,5L

SOSSEGO ROSÉ

SOGRAPE VINHOS | HERDADE DO PESO | 12.5% ALC.
CASTAS - ANTÃO VAZ, ARINTO, ROUPEIRO

SOGRAPE VINHOS | HERDADE DO PESO | 12.5% ALC.
CASTAS - ARAGONEZ, TOURIGA NACIONAL, TRINCADEIRA

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS 
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES
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MEATS AND SOFT CHEESES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS 
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

    ---   12,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

HERDADE DO PESO PARCELAS TINTO

SOGRAPE VINHOS | HERDADE DO PESO | 14.5% ALC.
CASTA - ALICANTE BOUSCHET,

       70,00€        ------

37 CL       75CL       1,5L
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CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES
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    ---   12,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

HERDADE DO PESO PARCELAS TINTO

SOGRAPE VINHOS | HERDADE DO PESO | 14.5% ALC.
CASTA - ALICANTE BOUSCHET,

       70,00€        ------

37 CL       75CL       1,5L



RESTAURANTE D´AURORA RESTAURANTE D´AURORA 
DOURO

PRODUTOS RECOMENDADOS 

 

VINHA GRANDE ROSÉ

CALLABRIGA TINTO

SOGRAPE | CASA FERREIRINHA | 14% ALC.
CASTAS - TOURIGA FRANCA, TOURIGA NACIONAL,
 TINTA RORIZ

VINHA GRANDE BRANCO

SOGRAPE | CASA FERREIRINHA | 13% ALC.
CASTAS - VIOSINHO, ARINTO, RABIGATO,
 GOUVEIO, CÓDEGA

---  22,00€        ---

35,00€        ------

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

--- 22,00€       ---

37 CL       75CL       1,5L

VINHA GRANDE TINTO

SOGRAPE | CASA FERREIRINHA | 12% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL

SOGRAPE | CASA FERREIRINHA | 13.5% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA
 TINTA RORIZ

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS 
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS 
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS 
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS 
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

    ---   22,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

“Célebre pelo Vinho do Porto, o licoroso mais famoso do mundo, 
o Douro é reconhecido também pelos seus vinhos tranquilos.

No nordeste de Portugal, a região abarca 250.000ha de orografia acidentada,
onde montes e vales acolhem 44.000 de vinha em 3 sub-regiões atravessadas pelo Rio Douro.

Mais de 110 castas resistem a invernos rigorosos e verões muito quentes,
em terraços de xisto esculpidos pelo Homem.”

DOURO

RESTAURANTE D´AURORA RESTAURANTE D´AURORA 
DOURO

PRODUTOS RECOMENDADOS 

VINHA GRANDE ROSÉ

CALLABRIGA TINTO

SOGRAPE | CASA FERREIRINHA | 14% ALC.
CASTAS - TOURIGA FRANCA, TOURIGA NACIONAL,
 TINTA RORIZ

VINHA GRANDE BRANCO

SOGRAPE | CASA FERREIRINHA | 13% ALC.
CASTAS - VIOSINHO, ARINTO, RABIGATO,
 GOUVEIO, CÓDEGA

---  22,00€        ---

35,00€        ------

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

--- 22,00€       ---

37 CL       75CL       1,5L

VINHA GRANDE TINTO

SOGRAPE | CASA FERREIRINHA | 12% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL

SOGRAPE | CASA FERREIRINHA | 13.5% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA
 TINTA RORIZ

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS 
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS 
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS 
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS 
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

    ---   22,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

“Célebre pelo Vinho do Porto, o licoroso mais famoso do mundo, 
o Douro é reconhecido também pelos seus vinhos tranquilos.

No nordeste de Portugal, a região abarca 250.000ha de orografia acidentada,
onde montes e vales acolhem 44.000 de vinha em 3 sub-regiões atravessadas pelo Rio Douro.

Mais de 110 castas resistem a invernos rigorosos e verões muito quentes,
em terraços de xisto esculpidos pelo Homem.”

DOURO



RESTAURANTE D´AURORA RESTAURANTE D´AURORA 
DOURO

PRODUTOS RECOMENDADOS 

 

ESTEVA TINTO

PLANALTO SECO BRANCO

SOGRAPE | CASA FERREIRINHA | 12.5% ALC.
CASTAS - VIOSINHO, MALVASIA FINA, GOUVEIO,
 ARINTO, CÓDEGA, RABIGATO, MOSCATEL

PAPA FIGOS BRANCO

SOGRAPE | CASA FERREIRINHA | 13% ALC.
CASTAS - RABIGATO , VIOSINHO, ARINTO, CÓDEGA,
 MOSCATEL

9,50€  22,00€        ---

14,00€        ---8,00€

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

9,00€  16,00€       ---

37 CL       75CL       1,5L

PAPA FIGOS TINTO

SOGRAPE | CASA FERREIRINHA | 12.5% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA,
 TINTA RORIZ, TINTA BARROCA

SOGRAPE | CASA FERREIRINHA | 13% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA
 TINTA RORIZ, TINTA BARROCA

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS 
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS 
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS 
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS 
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

    6,00€    11,50€          ---

37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA RESTAURANTE D´AURORA 
DOURO

PRODUTOS RECOMENDADOS 

 

ESTEVA TINTO

PLANALTO SECO BRANCO

SOGRAPE | CASA FERREIRINHA | 12.5% ALC.
CASTAS - VIOSINHO, MALVASIA FINA, GOUVEIO,
 ARINTO, CÓDEGA, RABIGATO, MOSCATEL

PAPA FIGOS BRANCO

SOGRAPE | CASA FERREIRINHA | 13% ALC.
CASTAS - RABIGATO , VIOSINHO, ARINTO, CÓDEGA,
 MOSCATEL

9,50€  22,00€        ---

14,00€        ---8,00€

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

9,00€  16,00€       ---

37 CL       75CL       1,5L

PAPA FIGOS TINTO

SOGRAPE | CASA FERREIRINHA | 12.5% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA,
 TINTA RORIZ, TINTA BARROCA

SOGRAPE | CASA FERREIRINHA | 13% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA
 TINTA RORIZ, TINTA BARROCA

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS 
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS 
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS 
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS 
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

    6,00€    11,50€          ---

37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA RESTAURANTE D´AURORA 
DOURO

PRODUTOS RECOMENDADOS 

 

ESTEVA TINTO

PLANALTO SECO BRANCO

SOGRAPE | CASA FERREIRINHA | 12.5% ALC.
CASTAS - VIOSINHO, MALVASIA FINA, GOUVEIO,
 ARINTO, CÓDEGA, RABIGATO, MOSCATEL

PAPA FIGOS BRANCO

SOGRAPE | CASA FERREIRINHA | 13% ALC.
CASTAS - RABIGATO , VIOSINHO, ARINTO, CÓDEGA,
 MOSCATEL

9,50€  22,00€        ---

14,00€        ---8,00€

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

9,00€  16,00€       ---

37 CL       75CL       1,5L

PAPA FIGOS TINTO

SOGRAPE | CASA FERREIRINHA | 12.5% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA,
 TINTA RORIZ, TINTA BARROCA

SOGRAPE | CASA FERREIRINHA | 13% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA
 TINTA RORIZ, TINTA BARROCA

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS 
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS 
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS 
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS 
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

    6,00€    11,50€          ---

37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA RESTAURANTE D´AURORA 
DOURO

PRODUTOS RECOMENDADOS 

ESTEVA TINTO

PLANALTO SECO BRANCO

SOGRAPE | CASA FERREIRINHA | 12.5% ALC.
CASTAS - VIOSINHO, MALVASIA FINA, GOUVEIO,
 ARINTO, CÓDEGA, RABIGATO, MOSCATEL

PAPA FIGOS BRANCO

SOGRAPE | CASA FERREIRINHA | 13% ALC.
CASTAS - RABIGATO , VIOSINHO, ARINTO, CÓDEGA,
 MOSCATEL

9,50€  22,00€        ---

14,00€        ---8,00€

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

9,00€  16,00€       ---

37 CL       75CL       1,5L

PAPA FIGOS TINTO

SOGRAPE | CASA FERREIRINHA | 12.5% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA,
 TINTA RORIZ, TINTA BARROCA

SOGRAPE | CASA FERREIRINHA | 13% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA
 TINTA RORIZ, TINTA BARROCA

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS 
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS 
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS 
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS 
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

    6,00€    11,50€          ---

37 CL       75CL       1,5L



RESTAURANTE D´AURORA RESTAURANTE D´AURORA 

VINHO DÃO

ESPUMANTE

LISBOA

 

QTA CARVALHAIS ENCRUZADO

QTA CARVALHAIS RESERVA
BRANCO

RECOMENDADO C/PEIXES, MARISCOS,
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

RECOMMENDED W/FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

RECOMENDADO C/PEIXES, MARISCOS,
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

RECOMMENDED W/FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

--- 38,00€          ---

--- 65,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

CODORNIU SELEÇÃO
RAVENTOS BRUTO 

CODORNIU SELEÇÃO
RAVENTOS  ROSÉ  BRUTO

RECOMENDADO C/PEIXES, MARISCOS,
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

RECOMMENDED W/FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

RECOMENDADO C/PEIXES, MARISCOS,
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

RECOMMENDED W/FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

--- 26,00€          ---

--- 26,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

RECOMENDADO C/PEIXES, MARISCOS,
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

RECOMMENDED W/FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

--- 24,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

RECOMENDADO C/PEIXES, MARISCOS,
CARNERS DE PORCO E QUIEJOS SUAVES

 

--- 24,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

 

 

ANNA CODORNIU RESERVA 
BRUTO 

 

 

 

 

CASTAS - ENCRUZADO. | 13%ALC.

CASTAS - ENCRUZADO, GOUVEIO. | 13%ALC.

CASTAS - MACABEO, XAREL - LO, CHARDONNAY. | 
12%ALC.

CASTAS - PINOT NOIR, MACABEO, XAREL - LO,
PARELLADA. | 12%ALC.

CASTAS - CHARDONNAY, PARELLADA, XAREL - LO,
MACABEO | 11.5%ALC.

RECOMMENDEDCW/FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

ANNA CODORNIU BRUT
ROSÉ
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR | 12%ALC.

37CL       75CL      1,5L
--- --- 29,00€ 

RECOMENDADO C/PEIXES, MARISCOS,
CARNERS DE PORCO E QUIEJOS SUAVES

RECOMMENDEDCW/FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

CASTAS - ARINTO. | 13.5%ALC.

BUCELAS MORGADO STA.
CATHERINA RES. BRANCO

PRODUTOS RECOMENDADOS

RESTAURANTE D´AURORA RESTAURANTE D´AURORA 

VINHO DÃO

ESPUMANTE

LISBOA

 

QTA CARVALHAIS ENCRUZADO

QTA CARVALHAIS RESERVA
BRANCO

RECOMENDADO C/PEIXES, MARISCOS,
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

RECOMMENDED W/FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

RECOMENDADO C/PEIXES, MARISCOS,
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

RECOMMENDED W/FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

--- 38,00€          ---

--- 65,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

CODORNIU SELEÇÃO
CLÁSSICO BRUTO

CODORNIU SELEÇÃO
RAVENTOS  ROSÉ  BRUTO

RECOMENDADO C/PEIXES, MARISCOS,
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

RECOMMENDED W/FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

RECOMENDADO C/PEIXES, MARISCOS,
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

RECOMMENDED W/FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

--- 26,00€          ---

--- 26,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

RECOMENDADO C/PEIXES, MARISCOS,
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

RECOMMENDED W/FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

--- 24,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

RECOMENDADO C/PEIXES, MARISCOS,
CARNERS DE PORCO E QUIEJOS SUAVES

 

--- 24,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

 

 

ANNA CODORNIU RESERVA 
BRUTO 

 

 

 

 

CASTAS - ENCRUZADO. | 13%ALC.

CASTAS - ENCRUZADO, GOUVEIO. | 13%ALC.

CASTAS - MACABEO, XAREL - LO, CHARDONNAY. | 
12%ALC.

CASTAS - PINOT NOIR, MACABEO, XAREL - LO,
PARELLADA. | 12%ALC.

CASTAS - CHARDONNAY, PARELLADA, XAREL - LO,
MACABEO | 11.5%ALC.

RECOMMENDEDCW/FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

ANNA CODORNIU BRUT
BRUTO 
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR | 12%ALC.

37CL       75CL      1,5L
--- --- 29,00€ 

RECOMENDADO C/PEIXES, MARISCOS,
CARNERS DE PORCO E QUIEJOS SUAVES

RECOMMENDEDCW/FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

CASTAS - ARINTO. | 13.5%ALC.

BUCELAS MORGADO STA.
CATHERINA RES. BRANCO

PRODUTOS RECOMENDADOS



RESTAURANTE D´AURORA RESTAURANTE D´AURORA 
MINHO

TÁVORA VAROSA

CAVES MURGANHEIRA

ANTHEA RESERVA BRUTO

HOTEL REGUENGO DE MELGAÇO S.A. | 12% ALC.
CASTA - ALVARINHO
FRESCO, MINERAL, REDONDO E SECO, COM ACIDEZ MÉDIA.
PALADAR LONGO E EQUILIBRADO.

TERRAS DO DEMO BRUTO “MALVASIA FINA”

COOPERATIVA AGRÍCOLA DO TÁVORA | 12% ALC.
CASTA - MALVASIA FINA
AROMA INTENSO E PRIMOROSO A FLORES DE MALVASIA.
PALADAR FRESCO E FRUTADO, BEM PROLONGADO NO FINAL.

TERRAS DO DEMO ROSÉ “OLHO DE PERDIZ”

COOPERATIVA AGRÍCOLA DO TÁVORA | 12% ALC.
CASTA - TOURIGA NACIONAL
AROMA INTENSO E FLORAL.
PALADAR FRESCO E FRUTADO, BEM PROLONGADO NO FINAL.

COOPERATIVA AGRÍCOLA DO TÁVORA | 12.5% ALC.
CASTAS - MALVASIA FINA, VERDELHO E FOLGOSÃO
NOTAS DE VEGETAL SECO COM LEVEDURA, REGISTO BEM AGRADÁVEL DE
FRUTA BRANCA. PALADAR MACIO E GORDO MAS SEM PESAR.

MURGANHEIRA RESERVA BRUTO

CAVES MURGANHEIRA | 13.5% ALC.
CASTAS -  MALVASIA FINA, CERCEAL, GOUVEIO REAL
AROMA A FRUTOS SECOS
PALADAR EQUILIBRADO ENTRE A ACIDEZ E OS FRUTOS.

MURGANHEIRA SUPER RESERVA BRUTO

CAVES MURGANHEIRA | 13% ALC.
CASTAS - MALVASIA FINA, CERCEAL E TINTA RORIZ
AROMA MUITO HARMONIOSO COM NOTAS ABAUNILHADAS. SABOR DELICADO
 E ELEGANTE CUJO FINAL PERSISTENTE É A MARCA DO SEU EQUILÍBRIO.

HARMONIZA BEM C/ MARISCOS, OSTRAS,
PEIXES GRELHADOS
HARMONIZES W/ SHELLFISH, OYSTERS,
GRILLED FISH

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS,
CARNES BRANCAS, MARISCOS
HARMONIZES W/ GRILLED FISH,
WHITE MEAT, SHELLFISH

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS,
MARISCOS
HARMONIZES W/ GRILLED FISH,
SHELLFISH

HARMONIZA BEM C/ PRATOS LIGEIROS,
RATOS DE ASSADOS E SOBREMESAS

HARMONIZES W/ LIGHT MEALS, ROAST
DISHES AND DESERTS

HARMONIZA C/ MARISCOS E PEIXES
COZIDOS

HARMONIZES W/ SHELLFISH OR
BOILED FISH

HARMONIZA BEM C/ CARNES BRANCAS E
CARNES DE AVES

HARMONIZES W/ WHITE MEATS AND
POULTRY MEATS

--- 19,00€          ---

--- 19,00€          ---

--- 20,00€          ---

--- 21,00€          ---

--- 24,00€          ---

--- 22,00€          ---

ESPUMANTES 

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA RESTAURANTE D´AURORA 
MINHO

TÁVORA VAROSA

CAVES MURGANHEIRA

ANTHEA RESERVA BRUTO

HOTEL REGUENGO DE MELGAÇO S.A. | 12% ALC.
CASTA - ALVARINHO
FRESCO, MINERAL, REDONDO E SECO, COM ACIDEZ MÉDIA.
PALADAR LONGO E EQUILIBRADO.

TERRAS DO DEMO BRUTO “MALVASIA FINA”

COOPERATIVA AGRÍCOLA DO TÁVORA | 12% ALC.
CASTA - MALVASIA FINA
AROMA INTENSO E PRIMOROSO A FLORES DE MALVASIA.
PALADAR FRESCO E FRUTADO, BEM PROLONGADO NO FINAL.

TERRAS DO DEMO ROSÉ “OLHO DE PERDIZ”

COOPERATIVA AGRÍCOLA DO TÁVORA | 12% ALC.
CASTA - TOURIGA NACIONAL
AROMA INTENSO E FLORAL.
PALADAR FRESCO E FRUTADO, BEM PROLONGADO NO FINAL.

COOPERATIVA AGRÍCOLA DO TÁVORA | 12.5% ALC.
CASTAS - MALVASIA FINA, VERDELHO E FOLGOSÃO
NOTAS DE VEGETAL SECO COM LEVEDURA, REGISTO BEM AGRADÁVEL DE
FRUTA BRANCA. PALADAR MACIO E GORDO MAS SEM PESAR.

MURGANHEIRA RESERVA BRUTO

CAVES MURGANHEIRA | 13.5% ALC.
CASTAS -  MALVASIA FINA, CERCEAL, GOUVEIO REAL
AROMA A FRUTOS SECOS
PALADAR EQUILIBRADO ENTRE A ACIDEZ E OS FRUTOS.

MURGANHEIRA SUPER RESERVA BRUTO

CAVES MURGANHEIRA | 13% ALC.
CASTAS - MALVASIA FINA, CERCEAL E TINTA RORIZ
AROMA MUITO HARMONIOSO COM NOTAS ABAUNILHADAS. SABOR DELICADO
 E ELEGANTE CUJO FINAL PERSISTENTE É A MARCA DO SEU EQUILÍBRIO.

HARMONIZA BEM C/ MARISCOS, OSTRAS,
PEIXES GRELHADOS
HARMONIZES W/ SHELLFISH, OYSTERS,
GRILLED FISH

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS,
CARNES BRANCAS, MARISCOS
HARMONIZES W/ GRILLED FISH,
WHITE MEAT, SHELLFISH

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS,
MARISCOS
HARMONIZES W/ GRILLED FISH,
SHELLFISH

HARMONIZA BEM C/ PRATOS LIGEIROS,
PRATOS DE ASSADOS E SOBREMESAS

HARMONIZES W/ LIGHT MEALS, ROAST
DISHES AND DESERTS

HARMONIZA C/ MARISCOS E PEIXES
COZIDOS

HARMONIZES W/ SHELLFISH OR
BOILED FISH

HARMONIZA BEM C/ CARNES BRANCAS E
CARNES DE AVES

HARMONIZES W/ WHITE MEATS AND
POULTRY MEATS

--- 19,00€          ---

--- 19,00€          ---

--- 20,00€          ---

--- 21,00€          ---

--- 24,00€          ---

--- 22,00€          ---

ESPUMANTES 

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA RESTAURANTE D´AURORA 
MINHO

TÁVORA VAROSA

CAVES MURGANHEIRA

ANTHEA RESERVA BRUTO

HOTEL REGUENGO DE MELGAÇO S.A. | 12% ALC.
CASTA - ALVARINHO
FRESCO, MINERAL, REDONDO E SECO, COM ACIDEZ MÉDIA.
PALADAR LONGO E EQUILIBRADO.

TERRAS DO DEMO BRUTO “MALVASIA FINA”

COOPERATIVA AGRÍCOLA DO TÁVORA | 12% ALC.
CASTA - MALVASIA FINA
AROMA INTENSO E PRIMOROSO A FLORES DE MALVASIA.
PALADAR FRESCO E FRUTADO, BEM PROLONGADO NO FINAL.

TERRAS DO DEMO ROSÉ “OLHO DE PERDIZ”

COOPERATIVA AGRÍCOLA DO TÁVORA | 12% ALC.
CASTA - TOURIGA NACIONAL
AROMA INTENSO E FLORAL.
PALADAR FRESCO E FRUTADO, BEM PROLONGADO NO FINAL.

COOPERATIVA AGRÍCOLA DO TÁVORA | 12.5% ALC.
CASTAS - MALVASIA FINA, VERDELHO E FOLGOSÃO
NOTAS DE VEGETAL SECO COM LEVEDURA, REGISTO BEM AGRADÁVEL DE
FRUTA BRANCA. PALADAR MACIO E GORDO MAS SEM PESAR.

MURGANHEIRA RESERVA BRUTO

CAVES MURGANHEIRA | 13.5% ALC.
CASTAS -  MALVASIA FINA, CERCEAL, GOUVEIO REAL
AROMA A FRUTOS SECOS
PALADAR EQUILIBRADO ENTRE A ACIDEZ E OS FRUTOS.

MURGANHEIRA SUPER RESERVA BRUTO

CAVES MURGANHEIRA | 13% ALC.
CASTAS - MALVASIA FINA, CERCEAL E TINTA RORIZ
AROMA MUITO HARMONIOSO COM NOTAS ABAUNILHADAS. SABOR DELICADO
 E ELEGANTE CUJO FINAL PERSISTENTE É A MARCA DO SEU EQUILÍBRIO.

HARMONIZA BEM C/ MARISCOS, OSTRAS,
PEIXES GRELHADOS
HARMONIZES W/ SHELLFISH, OYSTERS,
GRILLED FISH

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS,
CARNES BRANCAS, MARISCOS
HARMONIZES W/ GRILLED FISH,
WHITE MEAT, SHELLFISH

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS,
MARISCOS
HARMONIZES W/ GRILLED FISH,
SHELLFISH

HARMONIZA BEM C/ PRATOS LIGEIROS,
PRATOS DE ASSADOS E SOBREMESAS

HARMONIZES W/ LIGHT MEALS, ROAST
DISHES AND DESERTS

HARMONIZA C/ MARISCOS E PEIXES
COZIDOS

HARMONIZES W/ SHELLFISH OR
BOILED FISH

HARMONIZA BEM C/ CARNES BRANCAS E
CARNES DE AVES

HARMONIZES W/ WHITE MEATS AND
POULTRY MEATS

--- 19,00€          ---

--- 19,00€          ---

--- 20,00€          ---

--- 21,00€          ---

--- 24,00€          ---

--- 22,00€          ---

ESPUMANTES 

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA RESTAURANTE D´AURORA 
MINHO

TÁVORA VAROSA

CAVES MURGANHEIRA

ANTHEA RESERVA BRUTO

HOTEL REGUENGO DE MELGAÇO S.A. | 12% ALC.
CASTA - ALVARINHO
FRESCO, MINERAL, REDONDO E SECO, COM ACIDEZ MÉDIA.
PALADAR LONGO E EQUILIBRADO.

TERRAS DO DEMO BRUTO “MALVASIA FINA”

COOPERATIVA AGRÍCOLA DO TÁVORA | 12% ALC.
CASTA - MALVASIA FINA
AROMA INTENSO E PRIMOROSO A FLORES DE MALVASIA.
PALADAR FRESCO E FRUTADO, BEM PROLONGADO NO FINAL.

TERRAS DO DEMO ROSÉ “OLHO DE PERDIZ”

COOPERATIVA AGRÍCOLA DO TÁVORA | 12% ALC.
CASTA - TOURIGA NACIONAL
AROMA INTENSO E FLORAL.
PALADAR FRESCO E FRUTADO, BEM PROLONGADO NO FINAL.

COOPERATIVA AGRÍCOLA DO TÁVORA | 12.5% ALC.
CASTAS - MALVASIA FINA, VERDELHO E FOLGOSÃO
NOTAS DE VEGETAL SECO COM LEVEDURA, REGISTO BEM AGRADÁVEL DE
FRUTA BRANCA. PALADAR MACIO E GORDO MAS SEM PESAR.

MURGANHEIRA RESERVA BRUTO

CAVES MURGANHEIRA | 13.5% ALC.
CASTAS -  MALVASIA FINA, CERCEAL, GOUVEIO REAL
AROMA A FRUTOS SECOS
PALADAR EQUILIBRADO ENTRE A ACIDEZ E OS FRUTOS.

MURGANHEIRA SUPER RESERVA BRUTO

CAVES MURGANHEIRA | 13% ALC.
CASTAS - MALVASIA FINA, CERCEAL E TINTA RORIZ
AROMA MUITO HARMONIOSO COM NOTAS ABAUNILHADAS. SABOR DELICADO
 E ELEGANTE CUJO FINAL PERSISTENTE É A MARCA DO SEU EQUILÍBRIO.

HARMONIZA BEM C/ MARISCOS, OSTRAS,
PEIXES GRELHADOS
HARMONIZES W/ SHELLFISH, OYSTERS,
GRILLED FISH

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS,
CARNES BRANCAS, MARISCOS
HARMONIZES W/ GRILLED FISH,
WHITE MEAT, SHELLFISH

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS,
MARISCOS
HARMONIZES W/ GRILLED FISH,
SHELLFISH

HARMONIZA BEM C/ PRATOS LIGEIROS,
PRATOS DE ASSADOS E SOBREMESAS

HARMONIZES W/ LIGHT MEALS, ROAST
DISHES AND DESERTS

HARMONIZA C/ MARISCOS E PEIXES
COZIDOS

HARMONIZES W/ SHELLFISH OR
BOILED FISH

HARMONIZA BEM C/ CARNES BRANCAS E
CARNES DE AVES

HARMONIZES W/ WHITE MEATS AND
POULTRY MEATS

--- 19,00€          ---

--- 19,00€          ---

--- 20,00€          ---

--- 21,00€          ---

--- 24,00€          ---

--- 22,00€          ---

ESPUMANTES 

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L



RESTAURANTE D´AURORA 

HARMONIZA BEM C/ PEIXES E MARISCOS

HARMONIZES W/ FISH AND SHELLFISH

HARMONIZA BEM C/ PEIXES E MARISCOS

HARMONIZES W/ FISH AND SHELLFISH

HARMONIZA BEM C/ PRATOS LIGEIROS OU
ASSADOS E SOBREMESAS

HARMONIZES W/ LIGHT OR ROAST IN
OVEN DISHES AND DESSERTS

--- 21,00€          ---

--- 21,00€          ---

--- 32,00€          ---

BAIRRADA
QUINTA DAS BÁGEIRAS BRUTO

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 12.5% ALC. 
CASTAS - MARIA GOMES, BICAL E CERCEAL
AROMA LEVE E HARMONIOSO, COM ELEGÂNCIA E JUVENTUDE.
PALADAR BASTANTE FRESCO E EQUILIBRADO.

QUINTA DAS BÁGEIRAS ROSÉ

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 12.5% ALC.
CASTA -  BAGA
EQUILIBRADO COM MUITA FRESCURA, PRODUZIDO COM UVAS DE BASTANTE QUALIDADE.

COLINAS BRUT NATURE

COLINAS DE SÃO LOURENÇO | 12.5% ALC.
CASTA - CHARDONNAY
AROMAS VIBRANTES, ALEGRES E FRESCOS.
PALADAR ELEGANTE E COM NOTAS FRUTADAS.BRANCAS. PALADAR MACIO E GORDO.

ESPUMANTES 
37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PRATOS LIGEIROS OU
ASSADOS E SOBREMESAS

HARMONIZES W/ LIGHT OR ROAST IN
OVEN DISHES AND DESSERTS

--- 50,00€ 130,00€ 
COLINAS BLANC DES BLANC

COLINAS DE SÃO LOURENÇO | 12.5% ALC.
CASTA - CHARDONNAY
AROMA FRESCO, COM UMA INTENSIDADE NATURAL. UMA FORTE ELEGÂNCIA
PRESENCIADA POR DIVERSOS TIPOS DE FRUTOS. EQUILIBRADO E DELICADO.

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PEIXE, MARISCO E
SALADAS

HARMONIZES W/ FISH, SHELLFISH AND
SALADS

--- --- 65,00€ 
COLINAS ROSÉ DE PINOTS

COLINAS DE SÃO LOURENÇO | 12.5% ALC.
CASTAS - PINOT NOIR, PINOT MEUNIER
EXCELENTE HARMONIA ENTRE AS NOTAS DE PASTELARIA E A TARTE DE FRUTOS VERMELHOS.
NO PALATO TEM NOTAS FLORAIS COM TOQUES DE FRUTOS SECOS.

37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA 

HARMONIZA BEM C/ PEIXES E MARISCOS

HARMONIZES W/ FISH AND SHELLFISH

HARMONIZA BEM C/ PEIXES E MARISCOS

HARMONIZES W/ FISH AND SHELLFISH

HARMONIZA BEM C/ PRATOS LIGEIROS OU
ASSADOS E SOBREMESAS

HARMONIZES W/ LIGHT OR ROAST IN
OVEN DISHES AND DESSERTS

--- 21,00€          ---

--- 21,00€          ---

--- 32,00€          ---

BAIRRADA
QUINTA DAS BÁGEIRAS BRUTO

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 12.5% ALC. 
CASTAS - MARIA GOMES, BICAL E CERCEAL
AROMA LEVE E HARMONIOSO, COM ELEGÂNCIA E JUVENTUDE.
PALADAR BASTANTE FRESCO E EQUILIBRADO.

QUINTA DAS BÁGEIRAS ROSÉ

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 12.5% ALC.
CASTA -  BAGA
EQUILIBRADO COM MUITA FRESCURA, PRODUZIDO COM UVAS DE BASTANTE QUALIDADE.

COLINAS BRUT NATURE

COLINAS DE SÃO LOURENÇO | 12.5% ALC.
CASTA - CHARDONNAY
AROMAS VIBRANTES, ALEGRES E FRESCOS.
PALADAR ELEGANTE E COM NOTAS FRUTADAS.BRANCAS. PALADAR MACIO E GORDO.

ESPUMANTES 
37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PRATOS LIGEIROS OU
ASSADOS E SOBREMESAS

HARMONIZES W/ LIGHT OR ROAST IN
OVEN DISHES AND DESSERTS

--- 50,00€ 130,00€ 
COLINAS BLANC DES BLANC

COLINAS DE SÃO LOURENÇO | 12.5% ALC.
CASTA - CHARDONNAY
AROMA FRESCO, COM UMA INTENSIDADE NATURAL. UMA FORTE ELEGÂNCIA
PRESENCIADA POR DIVERSOS TIPOS DE FRUTOS. EQUILIBRADO E DELICADO.

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PEIXE, MARISCO E
SALADAS

HARMONIZES W/ FISH, SHELLFISH AND
SALADS

--- --- 65,00€ 
COLINAS ROSÉ DE PINOTS

COLINAS DE SÃO LOURENÇO | 12.5% ALC.
CASTAS - PINOT NOIR, PINOT MEUNIER
EXCELENTE HARMONIA ENTRE AS NOTAS DE PASTELARIA E A TARTE DE FRUTOS VERMELHOS.
NO PALATO TEM NOTAS FLORAIS COM TOQUES DE FRUTOS SECOS.

37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA 

HARMONIZA BEM C/ PEIXES E MARISCOS

HARMONIZES W/ FISH AND SHELLFISH

HARMONIZA BEM C/ PEIXES E MARISCOS

HARMONIZES W/ FISH AND SHELLFISH

HARMONIZA BEM C/ PRATOS LIGEIROS OU
ASSADOS E SOBREMESAS

HARMONIZES W/ LIGHT OR ROAST IN
OVEN DISHES AND DESSERTS

--- 21,00€          ---

--- 21,00€          ---

--- 32,00€          ---

BAIRRADA
QUINTA DAS BÁGEIRAS BRUTO

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 12.5% ALC. 
CASTAS - MARIA GOMES, BICAL E CERCEAL
AROMA LEVE E HARMONIOSO, COM ELEGÂNCIA E JUVENTUDE.
PALADAR BASTANTE FRESCO E EQUILIBRADO.

QUINTA DAS BÁGEIRAS ROSÉ

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 12.5% ALC.
CASTA -  BAGA
EQUILIBRADO COM MUITA FRESCURA, PRODUZIDO COM UVAS DE BASTANTE QUALIDADE.

COLINAS BRUT NATURE

COLINAS DE SÃO LOURENÇO | 12.5% ALC.
CASTA - CHARDONNAY
AROMAS VIBRANTES, ALEGRES E FRESCOS.
PALADAR ELEGANTE E COM NOTAS FRUTADAS.BRANCAS. PALADAR MACIO E GORDO.

ESPUMANTES 
37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PRATOS LIGEIROS OU
ASSADOS E SOBREMESAS

HARMONIZES W/ LIGHT OR ROAST IN
OVEN DISHES AND DESSERTS

--- 50,00€ 130,00€ 
COLINAS BLANC DES BLANC

COLINAS DE SÃO LOURENÇO | 12.5% ALC.
CASTA - CHARDONNAY
AROMA FRESCO, COM UMA INTENSIDADE NATURAL. UMA FORTE ELEGÂNCIA
PRESENCIADA POR DIVERSOS TIPOS DE FRUTOS. EQUILIBRADO E DELICADO.

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PEIXE, MARISCO E
SALADAS

HARMONIZES W/ FISH, SHELLFISH AND
SALADS

--- --- 65,00€ 
COLINAS ROSÉ DE PINOTS

COLINAS DE SÃO LOURENÇO | 12.5% ALC.
CASTAS - PINOT NOIR, PINOT MEUNIER
EXCELENTE HARMONIA ENTRE AS NOTAS DE PASTELARIA E A TARTE DE FRUTOS VERMELHOS.
NO PALATO TEM NOTAS FLORAIS COM TOQUES DE FRUTOS SECOS.

37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA 

HARMONIZA BEM C/ PEIXES E MARISCOS

HARMONIZES W/ FISH AND SHELLFISH

HARMONIZA BEM C/ PEIXES E MARISCOS

HARMONIZES W/ FISH AND SHELLFISH

HARMONIZA BEM C/ PRATOS LIGEIROS OU
ASSADOS E SOBREMESAS

HARMONIZES W/ LIGHT OR ROAST IN
OVEN DISHES AND DESSERTS

--- 21,00€          ---

--- 21,00€          ---

--- 32,00€          ---

BAIRRADA
QUINTA DAS BÁGEIRAS BRUTO

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 12.5% ALC. 
CASTAS - MARIA GOMES, BICAL E CERCEAL
AROMA LEVE E HARMONIOSO, COM ELEGÂNCIA E JUVENTUDE.
PALADAR BASTANTE FRESCO E EQUILIBRADO.

QUINTA DAS BÁGEIRAS ROSÉ

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 12.5% ALC.
CASTA -  BAGA
EQUILIBRADO COM MUITA FRESCURA, PRODUZIDO COM UVAS DE BASTANTE QUALIDADE.

COLINAS BRUT NATURE

COLINAS DE SÃO LOURENÇO | 12.5% ALC.
CASTA - CHARDONNAY
AROMAS VIBRANTES, ALEGRES E FRESCOS.
PALADAR ELEGANTE E COM NOTAS FRUTADAS.BRANCAS. PALADAR MACIO E GORDO.

ESPUMANTES 
37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PRATOS LIGEIROS OU
ASSADOS E SOBREMESAS

HARMONIZES W/ LIGHT OR ROAST IN
OVEN DISHES AND DESSERTS

--- 50,00€ 130,00€ 
COLINAS BLANC DES BLANC

COLINAS DE SÃO LOURENÇO | 12.5% ALC.
CASTA - CHARDONNAY
AROMA FRESCO, COM UMA INTENSIDADE NATURAL. UMA FORTE ELEGÂNCIA
PRESENCIADA POR DIVERSOS TIPOS DE FRUTOS. EQUILIBRADO E DELICADO.

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PEIXE, MARISCO E
SALADAS

HARMONIZES W/ FISH, SHELLFISH AND
SALADS

--- --- 65,00€ 
COLINAS ROSÉ DE PINOTS

COLINAS DE SÃO LOURENÇO | 12.5% ALC.
CASTAS - PINOT NOIR, PINOT MEUNIER
EXCELENTE HARMONIA ENTRE AS NOTAS DE PASTELARIA E A TARTE DE FRUTOS VERMELHOS.
NO PALATO TEM NOTAS FLORAIS COM TOQUES DE FRUTOS SECOS.

37 CL       75CL       1,5L



RESTAURANTE D´AURORA 
CAVAS

CODORNÍU SELECCIÓN RAVENTÓS BRUT

CAVAS CODORNÍU | 12% ALC.

CODORNÍU SELECCIÓN RAVENTÓS ROSÉ BRUT

CAVAS CODORNÍU | 12% ALC.

ANNA CODORNÍU RESERVA BRUT

ANNA CODORNIU BRUT ROSÉ

CAVAS CODORNÍU | 12% ALC.

CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR
AROMA DE FRUTAS VERMELHAS COM NOTAS DE MAÇÃ VERDE.
PALADAR LEVE, DOCE, COM BOA ACIDEZ E ACABAMENTO REFRESCANTE.

HARMONIZA BEM C/ PRATOS SALGADOS,
FRUTAS VARIADAS E FRUTOS SECOS

HARMONIZES W/ SAVORY DISHES, 
VARIEATED AND DRIED FRUITS

HARMONIZA BEM C/ PRATOS DE PEIXE 

HARMONIZES W/ FISH

HARMONIZA BEM C/ PRATOS DE PEIXE E
MARISCOS
HARMONIZES W/ FISH OR SHELLFISH

HARMONIZA BEM C/ PRATOS DE PEIXE E
MARISCO

HARMONIZES W/ FISH OR SHELLFISH

--- 26,00€          ---

--- 26,00€          ---

--- 24,00€          ---

--- 26,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

ESPUMANTES

CASTAS  - 

CASTAS  -  PINOT NOIR, MACABEO, XAREL-LO, PARELLADA

UM ESPUMANTE FRESCO, DELICADO, CREMOSO E  RICO.

UM ESPUMANTE FRESCO, DELICADO, E MUITO CREMOSO.
AROMA A FRUTAS VERMELHAS, FLORES BRANCAS E NOTAS DE TOSTADOS.

CASTAS  -  CHARDONNAY, MACABEO, XAREL-LO, PARELLADA
APRESENTA AROMAS DELICADOS DE FRUTAS TROPICAIS ALÉM DE 
FRUTAS CÍTRICAS. NA BOCA  É MACIO COM ELEGANTES NOTAS CÍTRICAS.

RESTAURANTE D´AURORA 
CAVAS

CODORNÍU SELECCIÓN RAVENTÓS BRUT

CAVAS CODORNÍU | 12% ALC.

CODORNÍU SELECCIÓN RAVENTÓS ROSÉ BRUT

CAVAS CODORNÍU | 12% ALC.

ANNA CODORNÍU RESERVA BRUT

ANNA CODORNIU BRUT ROSÉ

CAVAS CODORNÍU | 12% ALC.

CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR
AROMA DE FRUTAS VERMELHAS COM NOTAS DE MAÇÃ VERDE.
PALADAR LEVE, DOCE, COM BOA ACIDEZ E ACABAMENTO REFRESCANTE.

HARMONIZA BEM C/ PRATOS SALGADOS,
FRUTAS VARIADAS E FRUTOS SECOS

HARMONIZES W/ SAVORY DISHES, 
VARIEATED AND DRIED FRUITS

HARMONIZA BEM C/ PRATOS DE PEIXE 

HARMONIZES W/ FISH

HARMONIZA BEM C/ PRATOS DE PEIXE E
MARISCOS
HARMONIZES W/ FISH OR SHELLFISH

HARMONIZA BEM C/ PRATOS DE PEIXE E
MARISCO

HARMONIZES W/ FISH OR SHELLFISH

--- 26,00€          ---

--- 26,00€          ---

--- 24,00€          ---

--- 26,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

ESPUMANTES

CASTAS  - 

CASTAS  -  PINOT NOIR, MACABEO, XAREL-LO, PARELLADA

UM ESPUMANTE FRESCO, DELICADO, CREMOSO E  RICO.

UM ESPUMANTE FRESCO, DELICADO, E MUITO CREMOSO.
AROMA A FRUTAS VERMELHAS, FLORES BRANCAS E NOTAS DE TOSTADOS.

CASTAS  -  CHARDONNAY, MACABEO, XAREL-LO, PARELLADA
APRESENTA AROMAS DELICADOS DE FRUTAS TROPICAIS ALÉM DE 
FRUTAS CÍTRICAS. NA BOCA  É MACIO COM ELEGANTES NOTAS CÍTRICAS.

RESTAURANTE D´AURORA 
CAVAS

CODORNÍU SELECCIÓN RAVENTÓS BRUT

CAVAS CODORNÍU | 12% ALC.

CODORNÍU SELECCIÓN RAVENTÓS ROSÉ BRUT

CAVAS CODORNÍU | 12% ALC.

ANNA CODORNÍU RESERVA BRUT

ANNA CODORNIU BRUT ROSÉ

CAVAS CODORNÍU | 12% ALC.

CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR
AROMA DE FRUTAS VERMELHAS COM NOTAS DE MAÇÃ VERDE.
PALADAR LEVE, DOCE, COM BOA ACIDEZ E ACABAMENTO REFRESCANTE.

HARMONIZA BEM C/ PRATOS SALGADOS,
FRUTAS VARIADAS E FRUTOS SECOS

HARMONIZES W/ SAVORY DISHES, 
VARIEATED AND DRIED FRUITS

HARMONIZA BEM C/ PRATOS DE PEIXE 

HARMONIZES W/ FISH

HARMONIZA BEM C/ PRATOS DE PEIXE E
MARISCOS
HARMONIZES W/ FISH OR SHELLFISH

HARMONIZA BEM C/ PRATOS DE PEIXE E
MARISCO

HARMONIZES W/ FISH OR SHELLFISH

--- 26,00€          ---

--- 26,00€          ---

--- 24,00€          ---

--- 26,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

ESPUMANTES

CASTAS  - 

CASTAS  -  PINOT NOIR, MACABEO, XAREL-LO, PARELLADA

UM ESPUMANTE FRESCO, DELICADO, CREMOSO E  RICO.

UM ESPUMANTE FRESCO, DELICADO, E MUITO CREMOSO.
AROMA A FRUTAS VERMELHAS, FLORES BRANCAS E NOTAS DE TOSTADOS.

CASTAS  -  CHARDONNAY, MACABEO, XAREL-LO, PARELLADA
APRESENTA AROMAS DELICADOS DE FRUTAS TROPICAIS ALÉM DE 
FRUTAS CÍTRICAS. NA BOCA  É MACIO COM ELEGANTES NOTAS CÍTRICAS.

RESTAURANTE D´AURORA 
CAVAS

CODORNÍU SELECCIÓN RAVENTÓS BRUT

CAVAS CODORNÍU | 12% ALC.

CODORNÍU SELECCIÓN RAVENTÓS ROSÉ BRUT

CAVAS CODORNÍU | 12% ALC.

ANNA CODORNÍU RESERVA BRUT

ANNA CODORNIU BRUT ROSÉ

CAVAS CODORNÍU | 12% ALC.

CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR
AROMA DE FRUTAS VERMELHAS COM NOTAS DE MAÇÃ VERDE.
PALADAR LEVE, DOCE, COM BOA ACIDEZ E ACABAMENTO REFRESCANTE.

HARMONIZA BEM C/ PRATOS SALGADOS,
FRUTAS VARIADAS E FRUTOS SECOS

HARMONIZES W/ SAVORY DISHES, 
VARIEATED AND DRIED FRUITS

HARMONIZA BEM C/ PRATOS DE PEIXE 

HARMONIZES W/ FISH

HARMONIZA BEM C/ PRATOS DE PEIXE E
MARISCOS
HARMONIZES W/ FISH OR SHELLFISH

HARMONIZA BEM C/ PRATOS DE PEIXE E
MARISCO

HARMONIZES W/ FISH OR SHELLFISH

--- 26,00€          ---

--- 26,00€          ---

--- 24,00€          ---

--- 24,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

ESPUMANTES

CASTAS  - 

CASTAS  -  PINOT NOIR, MACABEO, XAREL-LO, PARELLADA

UM ESPUMANTE FRESCO, DELICADO, CREMOSO E  RICO.

UM ESPUMANTE FRESCO, DELICADO, E MUITO CREMOSO.
AROMA A FRUTAS VERMELHAS, FLORES BRANCAS E NOTAS DE TOSTADOS.

CASTAS  -  CHARDONNAY, MACABEO, XAREL-LO, PARELLADA
APRESENTA AROMAS DELICADOS DE FRUTAS TROPICAIS ALÉM DE 
FRUTAS CÍTRICAS. NA BOCA  É MACIO COM ELEGANTES NOTAS CÍTRICAS.



CAVAS CODORNÍU | 11,5% ALC.

RESTAURANTE D´AURORA 

TAITTINGER BRUT RÉSERVE

CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR E PINOT MEUNIER
AROMÁTICO E FRUTADO COM NOTAS DE FLORES BRANCAS, BRIOCHE, MEL E BAUNILHA.
PALADAR ELEGANTE, INTENSO, DELICADO E PERSISTENTE.

MAISON RUINART | 12,5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR 

TAITTINGER BRUT PRESTIGE ROSÉ

CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR E PINOT MEUNIER
AROMA A FRUTOS VERMELHOS SEGUIDO DE PALADAR INTENSO,FRUTADO E FRESCO.

CHAMPAGNES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS,
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

HARMONIZES W/ FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS,
CARNES DE PORCO E QUEIJOS 

HARMONIZES W/ FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND CHEESES

--- 90,00€          ---

--- ,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

RUINART BRUT

AROMA MUITO DELICADO, FRESCO E RELATIVO A FRUTA,
CHAMPAGNE HARMONIOSO E VIVO, EQUILIBRADO.

MAISON RUINART | 12,5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR 
EXCELENTE ROSÉ QUE OFERECE UM BOUQUET AROMÁTICO SUBTIL COM
UMA FRESCURA ENCANTADORA E GULOSA.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES,GRELHADOS,
MARISCOS E QUEIJOS CREMOSOS

HARMONIZES W/ GRILLED FISH, SHELLFISH
AND SOFT CHEESES

--- 115,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

RUINART ROSÉ

HARMONIZA BEM C/ PRATOS SALGADOS E
CARNES

HARMONIZES W/ SAVORY DISHEES AND
MEATS.

--- 170,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

RUINART BLANC DES BLANC

CASTAS - CHARDONNAY
AROMA CHARMOSO E ELEGANTE COM NOTAS FLORAIS E FRUTADAS.

VRANKEN POMMERY | 12,5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY 
AROMA INTENSO, FRESCO, NOTAS VEGETAIS E  AMADEIRADAS.
AMPLO E VINOSO, AROMAS DE FIGO E AMEIXA, FINAL ALMISCARADRO.

VRANKEN POMMERY | 12,5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR 
NO OLFATO SÃO REVELADAS NOTAS DE FRUTOS VERMELHOS (MORANGOS E AMORAS).
NA BOCA, CONFIRMA-SE OS AROMAS A FRUTOS VERMELHOS. FINAL FRESCO E LONGO.

MAISON RUINART | 12,5% ALC.
HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS
FRUTOS DO MAR

HARMONIZES W/ FISH, SHELLFISH AND
SEAFOOD

HARMONIZA BEM C/ APERITIVOS E CARNES

HARMONIZES W/ APPETIZERS AND MEATS 

HARMONIZA BEM C/ MARISCOS, PEIXES E 
ASSADOS

HARMONIZES W/ SHELLFISH, FISH AND
ROASTS

--- 180,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA 

VRAKEN DIAMANT BRUT
--- 120,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

VRAKEN DIAMANT BRUT ROSÉ
--- 135,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

KRUG | 12,5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR, MEUNIER 
KRUG GRANDE CUVÉE 169ÈME ÉDITION É UMA COMBINAÇÃO DE 146 VINHOS DE 11 ANOS
DIFERENTES, SENDO O MAIS NOVO DE 2013 E O MAIS ANTIGO DE 2000.

HARMONIZA BEM C/ OSTRAS, CAMARÕES
GRELHADOS, SOBREMESAS, TARTE TATIN

HARMONIZES W/ OYSTERS, GRILLED SHRIMPS, 
DESSERTS, TARTE TATIN AND CHEESECAKE.

CHAMPAGNE KRUG 169ÈME ÉDITION GRAND CUVÉE BRUTO
--- 450,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

CAVAS CODORNÍU | 11,5% A

RESTAURANTE D´AURORA

TAITTINGER BRUT RÉSERVE

CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR E PINOT MEUNIER
AROMÁTICO E FRUTADO COM NOTAS DE FLORES BRANCAS, BRIOCHE, MEL E BAUNILHA.
PALADAR ELEGANTE, INTENSO, DELICADO E PERSISTENTE.

MAISON RUINART | 12,5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR 

TAITTINGER BRUT PRESTIGE ROSÉ

CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR E PINOT MEUNIER
AROMA A FRUTOS VERMELHOS SEGUIDO DE PALADAR INTENSO,FRUTADO E FRESCO.

CHAMPAGNES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS,
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

HARMONIZES W/ FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS,
CARNES DE PORCO E QUEIJOS 

HARMONIZES W/ FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND CHEESES

--- 90,00€          ---

--- 110,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

RUINART BRUT

AROMA MUITO DELICADO, FRESCO E RELATIVO A FRUTA,
CHAMPAGNE HARMONIOSO E VIVO, EQUILIBRADO.

MAISON RUINART | 12,5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR 
EXCELENTE ROSÉ QUE OFERECE UM BOUQUET AROMÁTICO SUBTIL COM
UMA FRESCURA ENCANTADORA E GULOSA.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES,GRELHADOS,
MARISCOS E QUEIJOS CREMOSOS

HARMONIZES W/ GRILLED FISH, SHELLFISH
AND SOFT CHEESES

--- 115,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

RUINART ROSÉ

HARMONIZA BEM C/ PRATOS SALGADOS E
CARNES

HARMONIZES W/ SAVORY DISHEES AND
MEATS.

--- 170,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

RUINART BLANC DES BLANC

CASTAS - CHARDONNAY
AROMA CHARMOSO E ELEGANTE COM NOTAS FLORAIS E FRUTADAS.

VRANKEN POMMERY | 12,5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY 
AROMA INTENSO, FRESCO, NOTAS VEGETAIS E  AMADEIRADAS.
AMPLO E VINOSO, AROMAS DE FIGO E AMEIXA, FINAL ALMISCARADRO.

VRANKEN POMMERY | 12,5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR 
NO OLFATO SÃO REVELADAS NOTAS DE FRUTOS VERMELHOS (MORANGOS E AMORAS).
NA BOCA, CONFIRMA-SE OS AROMAS A FRUTOS VERMELHOS. FINAL FRESCO E LONGO.

MAISON RUINART | 12,5% ALC.
HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS
FRUTOS DO MAR

HARMONIZES W/ FISH, SHELLFISH AND
SEAFOOD

HARMONIZA BEM C/ APERITIVOS E CARNES

HARMONIZES W/ APPETIZERS AND MEATS 

HARMONIZA BEM C/ MARISCOS, PEIXES E 
ASSADOS

HARMONIZES W/ SHELLFISH, FISH AND
ROASTS

--- 180,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA

VRAKEN DIAMANT BRUT
--- 120,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

VRAKEN DIAMANT BRUT ROSÉ
--- 135,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

KRUG | 12,5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR, MEUNIER 
KRUG GRANDE CUVÉE 169ÈME ÉDITION É UMA COMBINAÇÃO DE 146 VINHOS DE 11 ANOS
DIFERENTES, SENDO O MAIS NOVO DE 2013 E O MAIS ANTIGO DE 2000.

HARMONIZA BEM C/ OSTRAS, CAMARÕES
GRELHADOS, SOBREMESAS, TARTE TATIN

HARMONIZES W/ OYSTERS, GRILLED SHRIMPS, 
DESSERTS, TARTE TATIN AND CHEESECAKE.

CHAMPAGNE KRUG 169ÈME ÉDITION GRAND CUVÉE BRUTO
--- 450,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

ODORNÍU | 11,5% ALC.CAVAS CODORNÍU | 11,5% A

RESTAURANTE D´AURORA

TAITTINGER BRUT RÉSERVE

CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR E PINOT MEUNIER
AROMÁTICO E FRUTADO COM NOTAS DE FLORES BRANCAS, BRIOCHE, MEL E BAUNILHA.
PALADAR ELEGANTE, INTENSO, DELICADO E PERSISTENTE.

MAISON RUINART | 12,5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR 

TAITTINGER BRUT PRESTIGE ROSÉ

CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR E PINOT MEUNIER
AROMA A FRUTOS VERMELHOS SEGUIDO DE PALADAR INTENSO,FRUTADO E FRESCO.

CHAMPAGNES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS,
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

HARMONIZES W/ FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS,
CARNES DE PORCO E QUEIJOS 

HARMONIZES W/ FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND CHEESES

--- 90,00€          ---

--- 110,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

RUINART BRUT

AROMA MUITO DELICADO, FRESCO E RELATIVO A FRUTA,
CHAMPAGNE HARMONIOSO E VIVO, EQUILIBRADO.

MAISON RUINART | 12,5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR 
EXCELENTE ROSÉ QUE OFERECE UM BOUQUET AROMÁTICO SUBTIL COM
UMA FRESCURA ENCANTADORA E GULOSA.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES,GRELHADOS,
MARISCOS E QUEIJOS CREMOSOS

HARMONIZES W/ GRILLED FISH, SHELLFISH
AND SOFT CHEESES

--- 115,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

RUINART ROSÉ

HARMONIZA BEM C/ PRATOS SALGADOS E
CARNES

HARMONIZES W/ SAVORY DISHEES AND
MEATS.

--- 170,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

RUINART BLANC DES BLANC

CASTAS - CHARDONNAY
AROMA CHARMOSO E ELEGANTE COM NOTAS FLORAIS E FRUTADAS.

VRANKEN POMMERY | 12,5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY 
AROMA INTENSO, FRESCO, NOTAS VEGETAIS E  AMADEIRADAS.
AMPLO E VINOSO, AROMAS DE FIGO E AMEIXA, FINAL ALMISCARADRO.

VRANKEN POMMERY | 12,5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR 
NO OLFATO SÃO REVELADAS NOTAS DE FRUTOS VERMELHOS (MORANGOS E AMORAS).
NA BOCA, CONFIRMA-SE OS AROMAS A FRUTOS VERMELHOS. FINAL FRESCO E LONGO.

MAISON RUINART | 12,5% ALC.
HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS
FRUTOS DO MAR

HARMONIZES W/ FISH, SHELLFISH AND
SEAFOOD

HARMONIZA BEM C/ APERITIVOS E CARNES

HARMONIZES W/ APPETIZERS AND MEATS 

HARMONIZA BEM C/ MARISCOS, PEIXES E 
ASSADOS

HARMONIZES W/ SHELLFISH, FISH AND
ROASTS

--- 180,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA

VRAKEN DIAMANT BRUT
--- 120,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

VRAKEN DIAMANT BRUT ROSÉ
--- 135,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

KRUG | 12,5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR, MEUNIER 
KRUG GRANDE CUVÉE 169ÈME ÉDITION É UMA COMBINAÇÃO DE 146 VINHOS DE 11 ANOS
DIFERENTES, SENDO O MAIS NOVO DE 2013 E O MAIS ANTIGO DE 2000.

HARMONIZA BEM C/ OSTRAS, CAMARÕES
GRELHADOS, SOBREMESAS, TARTE TATIN

HARMONIZES W/ OYSTERS, GRILLED SHRIMPS, 
DESSERTS, TARTE TATIN AND CHEESECAKE.

CHAMPAGNE KRUG 169ÈME ÉDITION GRAND CUVÉE BRUTO
--- 450,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

CAVAS CODORNÍU | 11,5% A

RESTAURANTE D´AURORA

TAITTINGER BRUT RÉSERVE

CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR E PINOT MEUNIER
AROMÁTICO E FRUTADO COM NOTAS DE FLORES BRANCAS, BRIOCHE, MEL E BAUNILHA.
PALADAR ELEGANTE, INTENSO, DELICADO E PERSISTENTE.

MAISON RUINART | 12,5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR 

TAITTINGER BRUT PRESTIGE ROSÉ

CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR E PINOT MEUNIER
AROMA A FRUTOS VERMELHOS SEGUIDO DE PALADAR INTENSO,FRUTADO E FRESCO.

CHAMPAGNES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS,
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

HARMONIZES W/ FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS,
CARNES DE PORCO E QUEIJOS 

HARMONIZES W/ FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND CHEESES

--- 90,00€          ---

--- 110,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

RUINART BRUT

AROMA MUITO DELICADO, FRESCO E RELATIVO A FRUTA,
CHAMPAGNE HARMONIOSO E VIVO, EQUILIBRADO.

MAISON RUINART | 12,5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR 
EXCELENTE ROSÉ QUE OFERECE UM BOUQUET AROMÁTICO SUBTIL COM
UMA FRESCURA ENCANTADORA E GULOSA.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES,GRELHADOS,
MARISCOS E QUEIJOS CREMOSOS

HARMONIZES W/ GRILLED FISH, SHELLFISH
AND SOFT CHEESES

--- 115,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

RUINART ROSÉ

HARMONIZA BEM C/ PRATOS SALGADOS E
CARNES

HARMONIZES W/ SAVORY DISHEES AND
MEATS.

--- 170,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

RUINART BLANC DES BLANC

CASTAS - CHARDONNAY
AROMA CHARMOSO E ELEGANTE COM NOTAS FLORAIS E FRUTADAS.

VRANKEN POMMERY | 12,5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY 
AROMA INTENSO, FRESCO, NOTAS VEGETAIS E  AMADEIRADAS.
AMPLO E VINOSO, AROMAS DE FIGO E AMEIXA, FINAL ALMISCARADRO.

VRANKEN POMMERY | 12,5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR 
NO OLFATO SÃO REVELADAS NOTAS DE FRUTOS VERMELHOS (MORANGOS E AMORAS).
NA BOCA, CONFIRMA-SE OS AROMAS A FRUTOS VERMELHOS. FINAL FRESCO E LONGO.

MAISON RUINART | 12,5% ALC.
HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS
FRUTOS DO MAR

HARMONIZES W/ FISH, SHELLFISH AND
SEAFOOD

HARMONIZA BEM C/ APERITIVOS E CARNES

HARMONIZES W/ APPETIZERS AND MEATS 

HARMONIZA BEM C/ MARISCOS, PEIXES E 
ASSADOS

HARMONIZES W/ SHELLFISH, FISH AND
ROASTS

--- 180,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA

VRAKEN DIAMANT BRUT
--- 120,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

VRAKEN DIAMANT BRUT ROSÉ
--- 135,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

KRUG | 12,5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR, MEUNIER 
KRUG GRANDE CUVÉE 169ÈME ÉDITION É UMA COMBINAÇÃO DE 146 VINHOS DE 11 ANOS
DIFERENTES, SENDO O MAIS NOVO DE 2013 E O MAIS ANTIGO DE 2000.

HARMONIZA BEM C/ OSTRAS, CAMARÕES
GRELHADOS, SOBREMESAS, TARTE TATIN

HARMONIZES W/ OYSTERS, GRILLED SHRIMPS, 
DESSERTS, TARTE TATIN AND CHEESECAKE.

CHAMPAGNE KRUG 169ÈME ÉDITION GRAND CUVÉE BRUTO
--- 450,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

ODORNÍU | 11,5% AODORNÍU | 11,5% AODORNÍU | 11,5% AODORNÍU | 11,5% AODORNÍU | 11,5% AODORNÍU | 11,5% AODORNÍU | 11,5% AODORNÍU | 11,5% A



CAVAS CODORNÍU | 11,5% AODORNÍU | 11,5% AODORNÍU | 11,5% AODORNÍU | 11,5% AODORNÍU | 11,5% AODORNÍU | 11,5% AODORNÍU | 11,5% A

RESTAURANTE D´AURORA

CATTIER PREMIER CRU BRUT

MAISON CATTIER | 12.5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR, PINOT MEUNIER
NOTAS LEVES, FRESCAS, CROCANTES DE FRUTOS SILVESTRES(MIRTILO)
ELEGANTE E AMPLO.

CATTIER PREMIER CRU BRUT ROSÉ

MAISON CATTIER | 12.5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR, PINOT MEUNIER
ELEGANTE AROMA DE MORANGOS, CEREJAS E GROSELHAS. NOTAS TOSTADAS.
NA BOCA É CREMOSO, ENCORPADO E MACIO, FINAL BEM PROLONGADO.

HARMONIZA BEM C/ CARNES, PEIXES  E 
MARISCO

HARMONIZES W/ MEATS, FISH AND
SHELLFISH 

HARMONIZA BEM C/ CARNES GRELHADAS E
SOBREMESAS

HARMONIZES W/ GRILLED MEATS AND
DESERTS

--- 65,00€          ---

--- 75,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

CATTIER BLANC DES BLANCS

MAISON CATTIER | 12.5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY
NOTAS TOSTADAS DE BISCOITO, PANIFICAÇÃO E FRUTOS SECOS.
LEVES NOTAS DE FRUTOS SILVESTRES(MIRTILO) NA BOCA. ELEGANTE E AMPLO.

HARMONIZA BEM C/ CARNES GRELHADAS E
SOBREMESAS

HARMONIZES W/ GRILLED MEATS AND
DESERTS

--- 85,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

DOM PERIGNON VINTAGE 2013

MAISON CATTIER | 12.5% ALC.
CASTAS - PINOT NOIR, CHARDONNAY
ELEGÂNCIA E PRESTÍGIO COMBINADOS. SABOREIE A SUA BOCA COMPLEXA,
VIVA E RICA EM AROMAS DE FRUTA BRANCA.
DESCUBRA AS SUAS NUANCES FLORAIS, VEGETAIS E PICANTES

HARMONIZA BEM C/ CARNES BRANCAS,
SALADAS E VEGETAIS

HARMONIZES W/ WHITE MEAT,
SALADS AND VEGETABLES

--- 475,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

CHAMPAGNES

LOUIS ROEDERER BLANC DES BLANC

MAISON LOUIS ROEDERER | 12% ALC.
HARMONIZA BEM COM MARISCOS E
QUEIJOS SUAVES

HARMONIZES WITH SHELLFISH AND
SOFT CHEESES

--- 175,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

LOUIS ROEDERER COLLECTION

MAISON LOUIS ROEDERER | 12% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR, PINOT MEUNIER
NOTAS DE FRUTAS BRANCAS, CASCA DE FRUTAS CITRICAS E FLOR DE ACÁCIA.
APÓS AEREAÇÃO, LEVE TOQUE DE AVELÃ TORRADA. FRESCO E REQUINTADO.

CASTA - CHARDONNAY
RICO, AROMÁTICO, CONCENTRANDO UM AROMA DE CITRINOS SEGUIDO DE
FRUTOS BRANCOS(PÊRA) E FINALIZANDO COM AVELÃS TORRADAS E CACAU.

HARMONIZA BEM C/  MARISCOS E QUEIJOS

HARMONIZES W/ SHELLFISH AND CHEESES

--- 90,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

LOUIS ROEDERER ROSÉ

MAISON LOUIS ROEDERER | 12,5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR
ESSÊNCIA DE GROSELHA E FRAMBOESA FRESCA, MADURA, SUCULENTA,
REALÇADA POR CASCA DE LIMÃO E LARANJA. AINDA ASSIM  MUITO FRUTADO.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS
E QUEIJOS SUAVES

HARMONIZES W/ FISH, SHELLFISH AND
CHEESES

--- 160,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

LOUIS ROEDERER CRISTAL

MAISON LOUIS ROEDERER | 12% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR, PINOT MEUNIER
SENSAÇÃO DE UM BELA MATURAÇÃO DA FRUTA, TEMPERADA POR RESSALTOS FRESCOS
E PICANTES. PALADAR FRUTADO E TEXTURA SEDOSA.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS
E QUEIJOS 

HARMONIZES W/ FISH, SHELLFISH AND
CHEESES

--- 495,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA

CATTIER PREMIER CRU BRUT

MAISON CATTIER | 12.5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR, PINOT MEUNIER
NOTAS LEVES, FRESCAS, CROCANTES DE FRUTOS SILVESTRES(MIRTILO)
ELEGANTE E AMPLO.

CATTIER PREMIER CRU BRUT ROSÉ

MAISON CATTIER | 12.5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR, PINOT MEUNIER
ELEGANTE AROMA DE MORANGOS, CEREJAS E GROSELHAS. NOTAS TOSTADAS.
NA BOCA É CREMOSO, ENCORPADO E MACIO, FINAL BEM PROLONGADO.

HARMONIZA BEM C/ CARNES, PEIXES  E 
MARISCO

HARMONIZES W/ MEATS, FISH AND
SHELLFISH 

HARMONIZA BEM C/ CARNES GRELHADAS E
SOBREMESAS

HARMONIZES W/ GRILLED MEATS AND
DESERTS

--- 65,00€          ---

--- 75,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

CATTIER BLANC DES BLANCS

MAISON CATTIER | 12.5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY
NOTAS TOSTADAS DE BISCOITO, PANIFICAÇÃO E FRUTOS SECOS.
LEVES NOTAS DE FRUTOS SILVESTRES(MIRTILO) NA BOCA. ELEGANTE E AMPLO.

HARMONIZA BEM C/ CARNES GRELHADAS E
SOBREMESAS

HARMONIZES W/ GRILLED MEATS AND
DESERTS

--- 85,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

DOM PERIGNON VINTAGE 2013

MAISON CATTIER | 12.5% ALC.
CASTAS - PINOT NOIR, CHARDONNAY
ELEGÂNCIA E PRESTÍGIO COMBINADOS. SABOREIE A SUA BOCA COMPLEXA,
VIVA E RICA EM AROMAS DE FRUTA BRANCA.
DESCUBRA AS SUAS NUANCES FLORAIS, VEGETAIS E PICANTES

HARMONIZA BEM C/ CARNES BRANCAS,
SALADAS E VEGETAIS

HARMONIZES W/ WHITE MEAT,
SALADS AND VEGETABLES

--- 475,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

CHAMPAGNES

LOUIS ROEDERER BLANC DES BLANC

MAISON LOUIS ROEDERER | 12% ALC.
HARMONIZA BEM COM MARISCOS E
QUEIJOS SUAVES

HARMONIZES WITH SHELLFISH AND
SOFT CHEESES

--- 175,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

LOUIS ROEDERER COLLECTION

MAISON LOUIS ROEDERER | 12% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR, PINOT MEUNIER
NOTAS DE FRUTAS BRANCAS, CASCA DE FRUTAS CITRICAS E FLOR DE ACÁCIA.
APÓS AEREAÇÃO, LEVE TOQUE DE AVELÃ TORRADA. FRESCO E REQUINTADO.

CASTA - CHARDONNAY
RICO, AROMÁTICO, CONCENTRANDO UM AROMA DE CITRINOS SEGUIDO DE
FRUTOS BRANCOS(PÊRA) E FINALIZANDO COM AVELÃS TORRADAS E CACAU.

HARMONIZA BEM C/  MARISCOS E QUEIJOS

HARMONIZES W/ SHELLFISH AND CHEESES

--- 90,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

LOUIS ROEDERER ROSÉ

MAISON LOUIS ROEDERER | 12,5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR
ESSÊNCIA DE GROSELHA E FRAMBOESA FRESCA, MADURA, SUCULENTA,
REALÇADA POR CASCA DE LIMÃO E LARANJA. AINDA ASSIM MUITO FRUTADO.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS
E QUEIJOS SUAVES

HARMONIZES W/ FISH, SHELLFISH AND
CHEESES

--- 160,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

LOUIS ROEDERER CRISTAL

MAISON LOUIS ROEDERER | 12% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR, PINOT MEUNIER
SENSAÇÃO DE UM BELA MATURAÇÃO DA FRUTA, TEMPERADA POR RESSALTOS FRESCOS
E PICANTES. PALADAR FRUTADO E TEXTURA SEDOSA.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS
E QUEIJOS 

HARMONIZES W/ FISH, SHELLFISH AND
CHEESES

--- 495,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

LC.ODORNÍU | 11,5% A

RESTAURANTE D´AURORA

CATTIER PREMIER CRU BRUT

MAISON CATTIER | 12.5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR, PINOT MEUNIER
NOTAS LEVES, FRESCAS, CROCANTES DE FRUTOS SILVESTRES(MIRTILO)
ELEGANTE E AMPLO.

CATTIER PREMIER CRU BRUT ROSÉ

MAISON CATTIER | 12.5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR, PINOT MEUNIER
ELEGANTE AROMA DE MORANGOS, CEREJAS E GROSELHAS. NOTAS TOSTADAS.
NA BOCA É CREMOSO, ENCORPADO E MACIO, FINAL BEM PROLONGADO.

HARMONIZA BEM C/ CARNES, PEIXES  E 
MARISCO

HARMONIZES W/ MEATS, FISH AND
SHELLFISH 

HARMONIZA BEM C/ CARNES GRELHADAS E
SOBREMESAS

HARMONIZES W/ GRILLED MEATS AND
DESERTS

--- 65,00€          ---

--- 75,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

CATTIER BLANC DES BLANCS

MAISON CATTIER | 12.5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY
NOTAS TOSTADAS DE BISCOITO, PANIFICAÇÃO E FRUTOS SECOS.
LEVES NOTAS DE FRUTOS SILVESTRES(MIRTILO) NA BOCA. ELEGANTE E AMPLO.

HARMONIZA BEM C/ CARNES GRELHADAS E
SOBREMESAS

HARMONIZES W/ GRILLED MEATS AND
DESERTS

--- 85,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

DOM PERIGNON VINTAGE 2013

MAISON CATTIER | 12.5% ALC.
CASTAS - PINOT NOIR, CHARDONNAY
ELEGÂNCIA E PRESTÍGIO COMBINADOS. SABOREIE A SUA BOCA COMPLEXA,
VIVA E RICA EM AROMAS DE FRUTA BRANCA.
DESCUBRA AS SUAS NUANCES FLORAIS, VEGETAIS E PICANTES

HARMONIZA BEM C/ CARNES BRANCAS,
SALADAS E VEGETAIS

HARMONIZES W/ WHITE MEAT,
SALADS AND VEGETABLES

--- 475,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

CHAMPAGNES

LOUIS ROEDERER BLANC DES BLANC

MAISON LOUIS ROEDERER | 12% ALC.
HARMONIZA BEM COM MARISCOS E
QUEIJOS SUAVES

HARMONIZES WITH SHELLFISH AND
SOFT CHEESES

--- 175,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

LOUIS ROEDERER COLLECTION

MAISON LOUIS ROEDERER | 12% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR, PINOT MEUNIER
NOTAS DE FRUTAS BRANCAS, CASCA DE FRUTAS CITRICAS E FLOR DE ACÁCIA.
APÓS AEREAÇÃO, LEVE TOQUE DE AVELÃ TORRADA. FRESCO E  REQUINTADO.

CASTA - CHARDONNAY
RICO, AROMÁTICO, CONCENTRANDO UM AROMA DE CITRINOS SEGUIDO DE
FRUTOS BRANCOS(PÊRA) E FINALIZANDO COM AVELÃS TORRADAS E CACAU.

HARMONIZA BEM C/  MARISCOS E QUEIJOS

HARMONIZES W/ SHELLFISH AND CHEESES

--- 90,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

LOUIS ROEDERER ROSÉ

MAISON LOUIS ROEDERER | 12,5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR
ESSÊNCIA DE GROSELHA E FRAMBOESA FRESCA, MADURA, SUCULENTA,
REALÇADA POR CASCA DE LIMÃO E LARANJA. AINDA ASSIM MUITO FRUTADO.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS
E QUEIJOS SUAVES

HARMONIZES W/ FISH, SHELLFISH AND
CHEESES

--- 160,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

LOUIS ROEDERER CRISTAL

MAISON LOUIS ROEDERER | 12% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR, PINOT MEUNIER
SENSAÇÃO DE UM BELA MATURAÇÃO DA FRUTA, TEMPERADA POR RESSALTOS FRESCOS
E PICANTES. PALADAR FRUTADO E TEXTURA SEDOSA.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS
E QUEIJOS 

HARMONIZES W/ FISH, SHELLFISH AND
CHEESES

--- 495,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

LC.

RESTAURANTE D´AURORA

CATTIER PREMIER CRU BRUT

MAISON CATTIER | 12.5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR, PINOT MEUNIER
NOTAS LEVES, FRESCAS, CROCANTES DE FRUTOS SILVESTRES(MIRTILO)
ELEGANTE E AMPLO.

CATTIER PREMIER CRU BRUT ROSÉ

MAISON CATTIER | 12.5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR, PINOT MEUNIER
ELEGANTE AROMA DE MORANGOS, CEREJAS E GROSELHAS. NOTAS TOSTADAS.
NA BOCA É CREMOSO, ENCORPADO E MACIO, FINAL BEM PROLONGADO.

HARMONIZA BEM C/ CARNES, PEIXES  E 
MARISCO

HARMONIZES W/ MEATS, FISH AND
SHELLFISH 

HARMONIZA BEM C/ CARNES GRELHADAS E
SOBREMESAS

HARMONIZES W/ GRILLED MEATS AND
DESERTS

--- 65,00€          ---

--- 75,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

CATTIER BLANC DES BLANCS

MAISON CATTIER | 12.5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY
NOTAS TOSTADAS DE BISCOITO, PANIFICAÇÃO E FRUTOS SECOS.
LEVES NOTAS DE FRUTOS SILVESTRES(MIRTILO) NA BOCA. ELEGANTE E AMPLO.

HARMONIZA BEM C/ CARNES GRELHADAS E
SOBREMESAS

HARMONIZES W/ GRILLED MEATS AND
DESERTS

--- 85,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

DOM PERIGNON VINTAGE 2013

MAISON CATTIER | 12.5% ALC.
CASTAS - PINOT NOIR, CHARDONNAY
ELEGÂNCIA E PRESTÍGIO COMBINADOS. SABOREIE A SUA BOCA COMPLEXA,
VIVA E RICA EM AROMAS DE FRUTA BRANCA.
DESCUBRA AS SUAS NUANCES FLORAIS, VEGETAIS E PICANTES

HARMONIZA BEM C/ CARNES BRANCAS,
SALADAS E VEGETAIS

HARMONIZES W/ WHITE MEAT,
SALADS AND VEGETABLES

--- 475,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

CHAMPAGNES

LOUIS ROEDERER BLANC DES BLANC

MAISON LOUIS ROEDERER | 12% ALC.
HARMONIZA BEM COM MARISCOS E
QUEIJOS SUAVES

HARMONIZES WITH SHELLFISH AND
SOFT CHEESES

--- 175,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

LOUIS ROEDERER COLLECTION

MAISON LOUIS ROEDERER | 12% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR, PINOT MEUNIER
NOTAS DE FRUTAS BRANCAS, CASCA DE FRUTAS CITRICAS E FLOR DE ACÁCIA.
APÓS AEREAÇÃO, LEVE TOQUE DE AVELÃ TORRADA. FRESCO E  REQUINTADO.

CASTA - CHARDONNAY
RICO, AROMÁTICO, CONCENTRANDO UM AROMA DE CITRINOS SEGUIDO DE
FRUTOS BRANCOS(PÊRA) E FINALIZANDO COM AVELÃS TORRADAS E CACAU.

HARMONIZA BEM C/  MARISCOS E QUEIJOS

HARMONIZES W/ SHELLFISH AND CHEESES

--- 90,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

LOUIS ROEDERER ROSÉ

MAISON LOUIS ROEDERER | 12,5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR
ESSÊNCIA DE GROSELHA E FRAMBOESA FRESCA, MADURA, SUCULENTA,
REALÇADA POR CASCA DE LIMÃO E LARANJA. AINDA ASSIM  MUITO FRUTADO.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS
E QUEIJOS SUAVES

HARMONIZES W/ FISH, SHELLFISH AND
CHEESES

--- 160,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

LOUIS ROEDERER CRISTAL

MAISON LOUIS ROEDERER | 12% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR, PINOT MEUNIER
SENSAÇÃO DE UM BELA MATURAÇÃO DA FRUTA, TEMPERADA POR RESSALTOS FRESCOS 
E PICANTES. PALADAR FRUTADO E TEXTURA SEDOSA.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS
E QUEIJOS 

HARMONIZES  W/ FISH, SHELLFISH AND
CHEESES

--- 495,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L



RESTAURANTE D´AURORA

BOLLINGER ROSÉ

MAISON BOLLINGER | 12% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR, PINOT MEUNIER
NOTAS DE BAGAS SELVAGENS, SABOR IMPERTINENTE, ALEGRE AROMA DE FRUTA
E NOTAS MADURAS QUE PERMANECEM NO PALATO.

BOLLINGER RD

MAISON BOLLINGER | 12,5% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR
AROMAS DE FRUTAS MADURAS, NOTAS DE FRUTAS CÍTRICAS, PÃO TORRADO
E NUANCES DE NOZES E MEL APÓS ANOS DE ENVELHECIMENTO NA GARRAFA.

HARMONIZA BEM C/ CARNES BRANCAS,
PEIXES E MARISCO 

HARMONIZES W/ WHITE MEATS, FISH AND
SHELLFISH 

HARMONIZA BEM C/ PRATOS DE PEIXE E
FRUTOS DO MAR

HARMONIZES W/ FISH DISHES AND
SEAFOOD 

--- 300,00€          ---

--- 420,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

CHAMPAGNES

PALMER BLANC DES BLANCS

CHAMPAGNE PALMER & CO. | 12% ALC.
HARMONIZA BEM COM MARISCOS E
PEIXES

HARMONIZES WITH SHELLFISH AND
FISH

--- 110,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

PALMER BRUT RESERVÉ

CHAMPAGNE PALMER & CO. | 13% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR, PINOT MEUNIER E RESERVAS
SURPREENDENTE PALETA DE AROMAS INCLUÍNDO CÍTRICOS, PÊRA, DAMASCO E
ALGUMAS NOTAS DE AVELÃ. NA BOCA, UMA FRESCURA E UM EQUILÍBRIO PERFEITOS.

CASTA - CHARDONNAY
SUBTIS NOTAS DE FLORES BRANCAS E CÍTRICAS, COMBINANDO-SE COM AMÊNDOAS PARA
CRIAR UMA ABUNDÂNCIA NO PALADAR SEDOSO, REFRESCANTE E GRANDE FINEZA NO FINAL.

HARMONIZA BEM C/  PRATOS DE PEIXE E 
CARNES BRANCAS

HARMONIZES W/ FISH DISHES AND 
WHITE MEATS

--- 79,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

PALMER SOLERA ROSÉ

CHAMPAGNE PALMER & CO. | 12% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR, PINOT MEUNIER
AROMA INTENSO, ENERGIZANTE DE MORANGOS SILVESTRES COM LEVES  NOTAS
DE GROSELHA VERMELHA E PRETA NO FUNDO. DELICADAS NOTAS DE BAUNILHA E CANELA. 

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS
E CARNES BRANCAS

HARMONIZES W/ FISH, SHELLFISH AND
WHITE MEATS

--- 120,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

BOLLINGER SPECIAL CUVÉE

MAISON BOLLINGER | 12% ALC.
CASTAS - CHARDONNAY, PINOT NOIR, PINOT MEUNIER
É COMPLEXO E SEDUTOR, MOSTRANDO NOTAS DE FRUTA BRANCA MADURA, ALGUMAS
NOTAS PICANTES, DICAS DE ANIZ, COMPOTA DE FRUTA E NOTAS DE AMÊNDOAS E NOZES.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS

HARMONIZES  W/ FISH AND SHELLFISH

--- 115,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZ BEM C/ PEIXES, MARISCOS,
CARNES DE PORCO E QUEIJOS SUAVES

HARMONIZES W/ FISH, SHELLFISH, PORK
MEATS AND SOFT CHEESES

--- 5,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

CASTAS - PINOT NOIR E PINOT MEUNIER
AROMA VIVO E FRESCO  E COM UMA CERTA MATURIDADE,
NUANCES DE CITRINOS, MAÇÃS DE VERÃO, LEVE TOQUE DE BOLACHA FINA.



RESTAURANTE D´AURORA

CURTIMENTA

ANSELMO MENDES VINHOS | 12.5% ALC.
CASTAS - 100% ALVARINHO
ENCORPADO E VOLUMOSO, AROMAS VARIETAIS DA CASTA ALVARINHO EM

VINHO COMPLEXO DE CARÁCTER VEGETAL, MINERAL E 
AMARGO PRÓPRIO DA CASTA ALVARINHO.

EVIDÊNCIA. TERMINA SECO E AMARGO TÍPICO DA CASTA.

PARCELA UNÍCA

ANSELMO MENDES VINHOS | 13% ALC.
CASTAS - 100% ALVARINHO
AROMAS POUCO FRUTADOS, É ELEGANTE E COM UMA MINERALIDADE SOBERBA.
PALADAR ENCORPADO, COM BOA ACIDEZ COM FINAL EQUILIBRADO E DENSO.

PALÁCIO DA BREJOEIRA

PALÁCIO DA BREJOEIRA VITICULTORES | 13.5% ALC.
CASTAS - 100% ALVARINHO
AROMA TÍPICO, INTENSO E FRUTADO.
PALADAR COMPLEXO COM NUANCES DE FRUTA MADURA.

VINHO HARMONIOSO ONDE OS AROMAS DA CASTA LOUREIRO FUNDEM-SE 
NA PERFEIÇÃO COM AS NOTAS  TROPICAIS DO ALVARINHO.

AROMA FRESCO E ELEGANTE, REVELANDO DE IMEDIATO A COMPLEXIDADE
DA CASTA ALVARINHO CON INTENSAS NOTAS TROPICAIS E MINERAIS.

VINHOS BRANCOS

VERDES / MINHO

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS E
FRUTOS DO MAR

HARMONISES W/ GRILLED FISH AND
SEAFOOD

--- 42,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS E
FRUTOS DO MAR

HARMONISES W/ GRILLED FISH AND
SEAFOOD

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GORDOS,
MARISCOS COZINHADOS C/MOLHO E
CARNES BRANCAS
HARMONISES W/ FAT FISH, SHELLFISH
COOKED IN SAUCE AND WHITE MEATS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS E
SALADAS.

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH AND
SALADS

--- 56,00€          ---

--- 41,00€          ---

--- 12,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

CONTACTO

ANSELMO MENDES VINHOS | 13% ALC.
CASTAS - 100% ALVARINHO

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS

HARMONISES W/ GRILLED FISH

--- 19,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

TORRE DA MENAGEM

CASTAS - ALVARINHO E TRAJADURA
AROMAS CÍTRICOS. PALADAR A FRUTOS MADUROS COM FINAL PERSISTENTE.

QUINTA DA AVELEDA

QUINTA DA AVELEDA | 12.5% ALC.
CASTAS - ALVARINHO E LOUREIRO

HARMONIZA BEM C/ FRUTOS DO MAR, 
CARNES BRANCAS, SALADAS E QUEIJOS 

HARMONISES W/ SEAFOOD, WHITE 
MEATS, SALADS AND CHEESES

12,00€ 

37 CL       75CL       1,5L

SOALHEIRO CLÁSSICO

QUINTA DO SOALHEIRO | 12.5% ALC.
CASTA - 100% ALVARINHO

HARMONIZA BEM C/ MARISCO E CARNES
BRANCAS

HARMONISES W/ SHELLFISH AND
WHITE MEATS

21,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

12.5% ALC.

RESTAURANTE D´AURORA

CURTIMENTA

ANSELMO MENDES VINHOS | 12.5% ALC.
CASTAS - 100% ALVARINHO
ENCORPADO E VOLUMOSO, AROMAS VARIETAIS DA CASTA ALVARINHO EM

VINHO COMPLEXO DE CARÁCTER VEGETAL, MINERAL E 
AMARGO PRÓPRIO DA CASTA ALVARINHO.

EVIDÊNCIA. TERMINA SECO E AMARGO TÍPICO DA CASTA.

PARCELA UNÍCA

ANSELMO MENDES VINHOS | 13% ALC.
CASTAS - 100% ALVARINHO
AROMAS POUCO FRUTADOS, É ELEGANTE E COM UMA MINERALIDADE SOBERBA.
PALADAR ENCORPADO, COM BOA ACIDEZ COM FINAL EQUILIBRADO E DENSO.

PALÁCIO DA BREJOEIRA

PALÁCIO DA BREJOEIRA VITICULTORES | 13.5% ALC.
CASTAS - 100% ALVARINHO
AROMA TÍPICO, INTENSO E FRUTADO.
PALADAR COMPLEXO COM NUANCES DE FRUTA MADURA.

VINHO HARMONIOSO ONDE OS AROMAS DA CASTA LOUREIRO FUNDEM-SE 
NA PERFEIÇÃO COM AS NOTAS  TROPICAIS DO ALVARINHO.

AROMA FRESCO E ELEGANTE, REVELANDO DE IMEDIATO A COMPLEXIDADE
DA CASTA ALVARINHO CON INTENSAS NOTAS TROPICAIS E MINERAIS.

VINHOS BRANCOS

VERDES / MINHO

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS E
FRUTOS DO MAR

HARMONISES W/ GRILLED FISH AND
SEAFOOD

--- 42,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS E
FRUTOS DO MAR

HARMONISES W/ GRILLED FISH AND
SEAFOOD

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GORDOS,
MARISCOS COZINHADOS C/MOLHO E
CARNES BRANCAS
HARMONISES W/ FAT FISH, SHELLFISH
COOKED IN SAUCE AND WHITE MEATS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS E
SALADAS.

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH AND
SALADS

--- 56,00€          ---

--- 41,00€          ---

--- 12,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

CONTACTO

ANSELMO MENDES VINHOS | 13% ALC.
CASTAS - 100% ALVARINHO

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS

HARMONISES W/ GRILLED FISH

--- 19,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

TORRE DA MENAGEM

CASTAS - ALVARINHO E TRAJADURA
AROMAS CÍTRICOS. PALADAR A FRUTOS MADUROS COM FINAL PERSISTENTE.

QUINTA DA AVELEDA

QUINTA DA AVELEDA | 12.5% ALC.
CASTAS - ALVARINHO E LOUREIRO

HARMONIZA BEM C/ FRUTOS DO MAR, 
CARNES BRANCAS, SALADAS E QUEIJOS 

HARMONISES W/ SEAFOOD, WHITE 
MEATS, SALADS AND CHEESES

12,00€ 

37 CL       75CL       1,5L

SOALHEIRO CLÁSSICO

QUINTA DO SOALHEIRO | 12.5% ALC.
CASTA - 100% ALVARINHO

HARMONIZA BEM C/ MARISCO E CARNES
BRANCAS

HARMONISES W/ SHELLFISH AND
WHITE MEATS

21,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

12.5% ALC.

RESTAURANTE D´AURORA

CURTIMENTA

ANSELMO MENDES VINHOS | 12.5% ALC.
CASTAS - 100% ALVARINHO
ENCORPADO E VOLUMOSO, AROMAS VARIETAIS DA CASTA ALVARINHO EM

VINHO COMPLEXO DE CARÁCTER VEGETAL, MINERAL E 
AMARGO PRÓPRIO DA CASTA ALVARINHO.

EVIDÊNCIA. TERMINA SECO E AMARGO TÍPICO DA CASTA.

PARCELA UNÍCA

ANSELMO MENDES VINHOS | 13% ALC.
CASTAS - 100% ALVARINHO
AROMAS POUCO FRUTADOS, É ELEGANTE E COM UMA MINERALIDADE SOBERBA.
PALADAR ENCORPADO, COM BOA ACIDEZ COM FINAL EQUILIBRADO E DENSO.

PALÁCIO DA BREJOEIRA

PALÁCIO DA BREJOEIRA VITICULTORES | 13.5% ALC.
CASTAS - 100% ALVARINHO
AROMA TÍPICO, INTENSO E FRUTADO.
PALADAR COMPLEXO COM NUANCES DE FRUTA MADURA.

VINHO HARMONIOSO ONDE OS AROMAS DA CASTA LOUREIRO FUNDEM-SE 
NA PERFEIÇÃO COM AS NOTAS  TROPICAIS DO ALVARINHO.

AROMA FRESCO E ELEGANTE, REVELANDO DE IMEDIATO A COMPLEXIDADE
DA CASTA ALVARINHO CON INTENSAS NOTAS TROPICAIS E MINERAIS.

VINHOS BRANCOS

VERDES / MINHO

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS E
FRUTOS DO MAR

HARMONISES W/ GRILLED FISH AND
SEAFOOD

--- 42,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS E
FRUTOS DO MAR

HARMONISES W/ GRILLED FISH AND
SEAFOOD

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GORDOS,
MARISCOS COZINHADOS C/MOLHO E
CARNES BRANCAS
HARMONISES W/ FAT FISH, SHELLFISH
COOKED IN SAUCE AND WHITE MEATS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS E
SALADAS.

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH AND
SALADS

--- 56,00€          ---

--- 41,00€          ---

--- 12,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

CONTACTO

ANSELMO MENDES VINHOS | 13% ALC.
CASTAS - 100% ALVARINHO

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS

HARMONISES W/ GRILLED FISH

--- 19,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

TORRE DA MENAGEM

CASTAS - ALVARINHO E TRAJADURA
AROMAS CÍTRICOS. PALADAR A FRUTOS MADUROS COM FINAL PERSISTENTE.

QUINTA DA AVELEDA

QUINTA DA AVELEDA | 12.5% ALC.
CASTAS - ALVARINHO E LOUREIRO

HARMONIZA BEM C/ FRUTOS DO MAR, 
CARNES BRANCAS, SALADAS E QUEIJOS 

HARMONISES W/ SEAFOOD, WHITE 
MEATS, SALADS AND CHEESES

12,00€ 

37 CL       75CL       1,5L

SOALHEIRO CLÁSSICO

QUINTA DO SOALHEIRO | 12.5% ALC.
CASTA - 100% ALVARINHO

HARMONIZA BEM C/ MARISCO E CARNES
BRANCAS

HARMONISES W/ SHELLFISH AND
WHITE MEATS

21,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

12.5% ALC.

RESTAURANTE D´AURORA

CURTIMENTA

ANSELMO MENDES VINHOS | 12.5% ALC.
CASTAS - 100% ALVARINHO
ENCORPADO E VOLUMOSO, AROMAS VARIETAIS DA CASTA ALVARINHO EM

VINHO COMPLEXO DE CARÁCTER VEGETAL, MINERAL E 
AMARGO PRÓPRIO DA CASTA ALVARINHO.

EVIDÊNCIA. TERMINA SECO E AMARGO TÍPICO DA CASTA.

PARCELA UNÍCA

ANSELMO MENDES VINHOS | 13% ALC.
CASTAS - 100% ALVARINHO
AROMAS POUCO FRUTADOS, É ELEGANTE E COM UMA MINERALIDADE SOBERBA.
PALADAR ENCORPADO, COM BOA ACIDEZ COM FINAL EQUILIBRADO E DENSO.

PALÁCIO DA BREJOEIRA

PALÁCIO DA BREJOEIRA VITICULTORES | 13.5% ALC.
CASTAS - 100% ALVARINHO
AROMA TÍPICO, INTENSO E FRUTADO.
PALADAR COMPLEXO COM NUANCES DE FRUTA MADURA.

VINHO HARMONIOSO ONDE OS AROMAS DA CASTA LOUREIRO FUNDEM-SE 
NA PERFEIÇÃO COM AS NOTAS  TROPICAIS DO ALVARINHO.

AROMA FRESCO E ELEGANTE, REVELANDO DE IMEDIATO A COMPLEXIDADE
DA CASTA ALVARINHO CON INTENSAS NOTAS TROPICAIS E MINERAIS.

VINHOS BRANCOS

VERDES / MINHO

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS E
FRUTOS DO MAR

HARMONISES W/ GRILLED FISH AND
SEAFOOD

--- 42,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS E
FRUTOS DO MAR

HARMONISES W/ GRILLED FISH AND
SEAFOOD

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GORDOS,
MARISCOS COZINHADOS C/MOLHO E
CARNES BRANCAS
HARMONISES W/ FAT FISH, SHELLFISH
COOKED IN SAUCE AND WHITE MEATS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS E
SALADAS.

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH AND
SALADS

--- 56,00€          ---

--- 41,00€          ---

--- 12,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

CONTACTO

ANSELMO MENDES VINHOS | 13% ALC.
CASTAS - 100% ALVARINHO

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS

HARMONISES W/ GRILLED FISH

--- 19,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

TORRE DA MENAGEM

CASTAS - ALVARINHO E TRAJADURA
AROMAS CÍTRICOS. PALADAR A FRUTOS MADUROS COM FINAL PERSISTENTE.

QUINTA DA AVELEDA

QUINTA DA AVELEDA | 12.5% ALC.
CASTAS - ALVARINHO E LOUREIRO

HARMONIZA BEM C/ FRUTOS DO MAR, 
CARNES BRANCAS, SALADAS E QUEIJOS 

HARMONISES W/ SEAFOOD, WHITE 
MEATS, SALADS AND CHEESES

 12,00€ 

37 CL       75CL       1,5L

SOALHEIRO CLÁSSICO

QUINTA DO SOALHEIRO | 12.5% ALC.
CASTA - 100% ALVARINHO

HARMONIZA BEM C/ MARISCO E CARNES
BRANCAS

HARMONISES W/ SHELLFISH AND
WHITE MEATS

 2 ,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

12.5% ALC.



RESTAURANTE D´AURORA 
VINHOS BRANCOS

VERDES / MINHO

QUINTA DE AZEVEDO

SOGRAPE VINHOS | QUINTA DE AZEVEDO | 11.5% ALC.
CASTAS - ALVARINHO E LOUREIRO
AROMAS FRESCOS, CÍTRICOS E FLORAIS.
PALADAR EQUILIBRADO COM FINAL MÉDIO.

SOCIEDADE AGRÍCOLA DE ALGERIZ | 12.5% ALC.
VINHO VERDE DE VALE DE CAMBRA
LEVE E FRESCO, APRESENTA UMAROMA DELICADO.
REVELA UMA ACIDEZ NATURAL EQUILIBRADA..

QUINTA DA COMPANHIA

MURALHAS DE MONÇÃO

MURALHAS DE MONÇÃO | 12.5% ALC.
CASTAS - ALVARINHO E TRAJADURA
EQUILIBRADO, AROMAS FRESCOS E CÍTRICOS, COM FINAL PERSISTENTE

NOTAS DE ALPERCE E FLOR DE LARANJEIRA, 
NA BOCA APRESENTA UM FINAL PERSISITENTE.

NOTAS SUAVES DE MAÇÃ E ANANÁS,
CONSEGUINDO ASSIM UM ALVARINHO DE EXECELÊNCIA.

SUAVES NOTAS A FRUTOS TROPICAIS DE ANANÁS E LÍCHIAS,
ALIADAS A UM TOQUE CÍTRICO, REVELA-NOS UMA BOCA ELEGANTE E FRESCA.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS E
SALADAS

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH AND
SALADS.

HARMONIZA BEM C/ MARISCOS E
FRUTOS DO MAR

HARMONISES W/ SHELLFISH AND
SEAFOOD

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS E
CARNES DE BRANCAS

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH AND
WHITE MEATS

--- 16,00€          ---

11,00€ 

,00€ 1 ,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

QUINTA DA PEDRA

QUINTA DA PEDRA | 13% ALC.
HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH

--- 30,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

LONGOS VALES

QUINTA DA PEDRA | 12% ALC.
CASTAS - 100% ALVARINHO 

CASTA - 100% ALVARINHO 

ROYAL PALMEIRA

IDEAL DRINKS | 13% ALC.
--- 28,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

CASTA - 100% LOUREIRO

HARMONIZA BEM C/ PEIXES

HARMONISES W/ FISH

19,00€          ---         ---
37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA
VINHOS BRANCOS

VERDES / MINHO

QUINTA DE AZEVEDO

SOGRAPE VINHOS | QUINTA DE AZEVEDO | 11.5% ALC.
CASTAS - ALVARINHO E LOUREIRO
AROMAS FRESCOS, CÍTRICOS E FLORAIS.
PALADAR EQUILIBRADO COM FINAL MÉDIO.

SOCIEDADE AGRÍCOLA DE ALGERIZ | 12.5% ALC.
VINHO VERDE DE VALE DE CAMBRA
LEVE E FRESCO, APRESENTA UMAROMA DELICADO.
REVELA UMA ACIDEZ NATURAL EQUILIBRADA..

QUINTA DA COMPANHIA

MURALHAS DE MONÇÃO

MURALHAS DE MONÇÃO | 12.5% ALC.
CASTAS - ALVARINHO E TRAJADURA
EQUILIBRADO, AROMAS FRESCOS E CÍTRICOS, COM FINAL PERSISTENTE

NOTAS DE ALPERCE E FLOR DE LARANJEIRA, 
NA BOCA APRESENTA UM FINAL PERSISITENTE.

NOTAS SUAVES DE MAÇÃ E ANANÁS,
CONSEGUINDO ASSIM UM ALVARINHO DE EXECELÊNCIA.

SUAVES NOTAS A FRUTOS TROPICAIS DE ANANÁS E LÍCHIAS,
ALIADAS A UM TOQUE CÍTRICO, REVELA-NOS UMA BOCA ELEGANTE E FRESCA.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS E
SALADAS

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH AND
SALADS.

HARMONIZA BEM C/ MARISCOS E
FRUTOS DO MAR

HARMONISES W/ SHELLFISH AND
SEAFOOD

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS E
CARNES DE BRANCAS

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH AND
WHITE MEATS

--- 16,00€          ---

11,00€ 

7,00€ 13,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

QUINTA DA PEDRA

QUINTA DA PEDRA | 13% ALC.
HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH

--- 30,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

LONGOS VALES

QUINTA DA PEDRA | 12% ALC.
CASTAS - 100% ALVARINHO 

CASTA - 100% ALVARINHO 

ROYAL PALMEIRA

IDEAL DRINKS | 13% ALC.
--- 28,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

CASTA - 100% LOUREIRO

HARMONIZA BEM C/ PEIXES

HARMONISES W/ FISH

19,00€          ---         ---
37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA
VINHOS BRANCOS

VERDES / MINHO

QUINTA DE AZEVEDO

SOGRAPE VINHOS | QUINTA DE AZEVEDO | 11.5% ALC.
CASTAS - ALVARINHO E LOUREIRO
AROMAS FRESCOS, CÍTRICOS E FLORAIS.
PALADAR EQUILIBRADO COM FINAL MÉDIO.

SOCIEDADE AGRÍCOLA DE ALGERIZ | 12.5% ALC.
VINHO VERDE DE VALE DE CAMBRA
LEVE E FRESCO, APRESENTA UMAROMA DELICADO.
REVELA UMA ACIDEZ NATURAL EQUILIBRADA..

QUINTA DA COMPANHIA

MURALHAS DE MONÇÃO

MURALHAS DE MONÇÃO | 12.5% ALC.
CASTAS - ALVARINHO E TRAJADURA
EQUILIBRADO, AROMAS FRESCOS E CÍTRICOS, COM FINAL PERSISTENTE

NOTAS DE ALPERCE E FLOR DE LARANJEIRA, 
NA BOCA APRESENTA UM FINAL PERSISITENTE.

NOTAS SUAVES DE MAÇÃ E ANANÁS,
CONSEGUINDO ASSIM UM ALVARINHO DE EXECELÊNCIA.

SUAVES NOTAS A FRUTOS TROPICAIS DE ANANÁS E LÍCHIAS,
ALIADAS A UM TOQUE CÍTRICO, REVELA-NOS UMA BOCA ELEGANTE E FRESCA.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS E
SALADAS

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH AND
SALADS.

HARMONIZA BEM C/ MARISCOS E
FRUTOS DO MAR

HARMONISES W/ SHELLFISH AND
SEAFOOD

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS E
CARNES DE BRANCAS

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH AND
WHITE MEATS

--- 16,00€          ---

11,00€ 

7,00€ 13,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

QUINTA DA PEDRA

QUINTA DA PEDRA | 13% ALC.
HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH

--- 30,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

LONGOS VALES

QUINTA DA PEDRA | 12% ALC.
CASTAS - 100% ALVARINHO 

CASTA - 100% ALVARINHO 

ROYAL PALMEIRA

IDEAL DRINKS | 13% ALC.
--- 28,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

CASTA - 100% LOUREIRO

HARMONIZA BEM C/ PEIXES

HARMONISES W/ FISH

19,00€          ---         ---
37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA
VINHOS BRANCOS

VERDES / MINHO

QUINTA DE AZEVEDO

SOGRAPE VINHOS | QUINTA DE AZEVEDO | 11.5% ALC.
CASTAS - ALVARINHO E LOUREIRO
AROMAS FRESCOS, CÍTRICOS E FLORAIS.
PALADAR EQUILIBRADO COM FINAL MÉDIO.

SOCIEDADE AGRÍCOLA DE ALGERIZ | 12.5% ALC.
VINHO VERDE DE VALE DE CAMBRA
LEVE E FRESCO, APRESENTA UMAROMA DELICADO.
REVELA UMA ACIDEZ NATURAL EQUILIBRADA..

QUINTA DA COMPANHIA

MURALHAS DE MONÇÃO

MURALHAS DE MONÇÃO | 12.5% ALC.
CASTAS - ALVARINHO E TRAJADURA
EQUILIBRADO, AROMAS FRESCOS E CÍTRICOS, COM FINAL PERSISTENTE

NOTAS DE ALPERCE E FLOR DE LARANJEIRA, 
NA BOCA APRESENTA UM FINAL PERSISITENTE.

NOTAS SUAVES DE MAÇÃ E ANANÁS,
CONSEGUINDO ASSIM UM ALVARINHO DE EXECELÊNCIA.

SUAVES NOTAS A FRUTOS TROPICAIS DE ANANÁS E LÍCHIAS,
ALIADAS A UM TOQUE CÍTRICO, REVELA-NOS UMA BOCA ELEGANTE E FRESCA.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS E
SALADAS

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH AND
SALADS.

HARMONIZA BEM C/ MARISCOS E
FRUTOS DO MAR

HARMONISES W/ SHELLFISH AND
SEAFOOD

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS E
CARNES DE BRANCAS

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH AND
WHITE MEATS

--- 16,00€          ---

11,00€ 

7,00€ 13,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

QUINTA DA PEDRA

QUINTA DA PEDRA | 13% ALC.
HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH

--- 30,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

LONGOS VALES

QUINTA DA PEDRA | 12% ALC.
CASTAS - 100% ALVARINHO 

CASTA - 100% ALVARINHO 

ROYAL PALMEIRA

IDEAL DRINKS | 13% ALC.
--- 28,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

CASTA - 100% LOUREIRO

HARMONIZA BEM C/ PEIXES

HARMONISES W/ FISH

19,00€          ---         ---
37 CL       75CL       1,5L



RESTAURANTE D´AURORA
VINHOS BRANCOS

CARM

CASA AGRÍCOLA ROBOREDO MADEIRA | 12.5% ALC.
CASTAS - RABIGATO, VIOSINHO E CÓDEGA DE LARINHO
BOM VOLUME NA BOCA E FINAL MUITO LONGO E FRESCO.

CARM RESERVA

CASA AGRÍCOLA ROBOREDO MADEIRA | 13% ALC.
CASTAS - RABIGATO, VIOSINHO E CÓDEGA DE LARINHO
VINHO FRESCO E COMPLEXO COM MUITA FRUTA CÍTRICA EM HARMONIA COM
DISCRETAS NUANCES FLORAIS E FORTES NOTAS MINERAIS.

DUAS QUINTAS

RAMOS PINTO | 13% ALC.
CASTAS - RABIGATO, VIOSINHO E ARINTO DE BUCELAS
AROMA A NOTAS FLORAIS PREDOMINANDO AROMAS DE CITRÍNOS E DE
FRUTOS MADUROS. CHEIO EM BOCA , ELEGANTE, FINO E BEM PRESENTE.

DOURO

HARMONIZA BEM C/ PEIXES E PRATOS
LEVES

HARMONISES W/ FISH AND LIGHT DISHES 

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS,
CARNES BRANCAS E SALADAS

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH, 
WHITE MEATS AND SALADS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, SALADAS,
CARNES BRANCAS E QUEIJOS

HARMONISES W/ FISH, SALADS,
WITHE MEATS AND CHEESE.

HARMONIZA BEM C/ MARISCOS E
CARNES BRANCAS

HARMONISES W/ SHELLFISH AND
WHITE MEATS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS E
PRATOS MAIS CALDOSOS

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH AND
HEATER DISHES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS E
CARNES BRANCAS

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH AND
WHITE MEATS

--- 19,00€          ---

--- 26,00€ 

--- 24,00€        ---

--- 20,00€          ---

--- 22,00€          ---

--- 35,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

BONS ARES

RAMOS PINTO | 14% ALC.
CASTAS - SAUVIGNOM BLANC, TOURIGA NACIONAL, TINTA RORIZ E TOURIGA FRANCA
AROMA INTENSO DAS FLORES E FRUTAS TROPICAIS. APÓS AGITAÇÃO APRESENTA
NOTAS MAIS FRESCAS E PENETRANTES COMO PALHA E CÍTRICAS.

QUINTA DO CRASTO

QUINTA DO CRASTO | 12% ALC.
CASTAS - RABIGATO, VIOSINHO E GOUVEIO
INTENSAS NOTAS CITRINAS, SUAVES FRUTOS TROPICAIS, VIBRANTE INTENSIDADE,
SENSAÇÕES DE FRESCURA. TERMINA VIBRANTE E BEM PERSISTENTE.

QUINTA DO CRASTO SUPERIOR

QUINTA DO CRASTO | 13.5% ALC.
CASTAS - VERDELHO E VIOSINHO
ENORME FRESCURA COM AROMAS VIBRANTES DE FRUTOS CÍTRICOS E SUAVES NOTAS
DE FLOR DE LARANJEIRA. NA BOCA É ELEGANTE E VOLUMOSO.

TIARA

NIEPOORT VINHOS S.A. | 13% ALC.
CASTAS - CERCEAL, RABIGATO, DONZELINHO BRANCO, CODEGA DE LARINHO
ELEGANTE E DELICADO, REVELA A PUREZA DAS CASTAS E ACIDEZ DO TERROIR
QUE LHE DÁ A ORIGEM.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES,
MARISCOS E ASSADOS

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH 
AND ROASTS

--- 42,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA
VINHOS BRANCOS

CARM

CASA AGRÍCOLA ROBOREDO MADEIRA | 12.5% ALC.
CASTAS - RABIGATO, VIOSINHO E CÓDEGA DE LARINHO
BOM VOLUME NA BOCA E FINAL MUITO LONGO E FRESCO.

CARM RESERVA

CASA AGRÍCOLA ROBOREDO MADEIRA | 13% ALC.
CASTAS - RABIGATO, VIOSINHO E CÓDEGA DE LARINHO
VINHO FRESCO E COMPLEXO COM MUITA FRUTA CÍTRICA EM HARMONIA COM
DISCRETAS NUANCES FLORAIS E FORTES NOTAS MINERAIS.

DUAS QUINTAS

RAMOS PINTO | 13% ALC.
CASTAS - RABIGATO, VIOSINHO E ARINTO DE BUCELAS
AROMA A NOTAS FLORAIS PREDOMINANDO AROMAS DE CITRÍNOS E DE
FRUTOS MADUROS. CHEIO EM BOCA , ELEGANTE, FINO E BEM PRESENTE.

DOURO

HARMONIZA BEM C/ PEIXES E PRATOS
LEVES

HARMONISES W/ FISH AND LIGHT DISHES 

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS,
CARNES BRANCAS E SALADAS

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH, 
WHITE MEATS AND SALADS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, SALADAS,
CARNES BRANCAS E QUEIJOS

HARMONISES W/ FISH, SALADS,
WITHE MEATS AND CHEESE.

HARMONIZA BEM C/ MARISCOS E
CARNES BRANCAS

HARMONISES W/ SHELLFISH AND
WHITE MEATS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS E
PRATOS MAIS CALDOSOS

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH AND
HEATER DISHES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS E
CARNES BRANCAS

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH AND
WHITE MEATS

--- 19,00€          ---

--- 26,00€ 

--- 24,00€        ---

--- 20,00€          ---

22,00€ 12,00€          ---

--- 35,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

BONS ARES

RAMOS PINTO | 14% ALC.
CASTAS - SAUVIGNOM BLANC, TOURIGA NACIONAL, TINTA RORIZ E TOURIGA FRANCA
AROMA INTENSO DAS FLORES E FRUTAS TROPICAIS. APÓS AGITAÇÃO APRESENTA
NOTAS MAIS FRESCAS E PENETRANTES COMO PALHA E CÍTRICAS.

QUINTA DO CRASTO

QUINTA DO CRASTO | 12% ALC.
CASTAS - RABIGATO, VIOSINHO E GOUVEIO
INTENSAS NOTAS CITRINAS, SUAVES FRUTOS TROPICAIS, VIBRANTE INTENSIDADE,
SENSAÇÕES DE FRESCURA. TERMINA VIBRANTE E BEM PERSISTENTE.

QUINTA DO CRASTO SUPERIOR

QUINTA DO CRASTO | 13.5% ALC.
CASTAS - VERDELHO E VIOSINHO
ENORME FRESCURA COM AROMAS VIBRANTES DE FRUTOS CÍTRICOS E SUAVES NOTAS
DE FLOR DE LARANJEIRA. NA BOCA É ELEGANTE E VOLUMOSO.

TIARA

NIEPOORT VINHOS S.A. | 13% ALC.
CASTAS - CERCEAL, RABIGATO, DONZELINHO BRANCO, CODEGA DE LARINHO
ELEGANTE E DELICADO, REVELA A PUREZA DAS CASTAS E ACIDEZ DO TERROIR
QUE LHE DÁ A ORIGEM.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES,
MARISCOS E ASSADOS

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH 
AND ROASTS

--- 42,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L



RESTAURANTE D´AURORA 
VINHOS BRANCOS

DOURO

REDOMA

NIEPOORT VINHOS S.A. | 13% ALC.
CASTAS - RABIGATO, DONZELINHO BRANCO, CÓDEGA DE LARINHO, VIOSINHO,
ARINTO DE BUCELAS E 
BEM ESTRUTURADO E COM UMA EXCELENTE ACIDEZ, FINAL SECO E PICANTE.

PERFIL FRESCO E MINERAL REVELA O FANTÁSTICO TERROIR ONDE AS VINHAS
ESTÃO INSERIDAS. NOTAS DE FRUTA BRANCA, FLORES BRANCAS E FLOR DE LARANJEIRA.

DORINTO

REDOMA RESERVA

NIEPOORT VINHOS S.A. | 13.5% ALC.
CASTAS - RABIGATO, CÓDEGA DE LARINHO, VIOSINHO E ARINTO

PLANALTO

SOGRAPE VINHOS | CASA FERREIRINHA | 13% ALC.
CASTAS - MOSCATO, TOURIGA NACIONAL, TINTA RORIZ, ARINTO DE BUCELAS, TOURIGA
FRANCA, GOUVEIO, VIOSINHO, MALVASIA FINA E CÓDEGA DE LARINHO
NOTAS DE FRUTOS TROPICAIS, FRUTOS BRANCOS. BOM VOLUME E ACIDEZ FIRME.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES ASSADOS, 
 CARNES BRANCAS E QUEIJOS

HARMONISES W/ ROAST FISH IN THE 
OVEN, WHITE MEATS AND CHEESES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES ASSADOS,      
ARROZ DE MARISCO E CARNES BRANCAS

HARMONISES W/ ROAST FISH IN THE 
OVEN, SHELLFISH RICE AND WHITE MEATS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, CARNES   
BRANCAS E SALADAS

HARMONISES W/ FISH, WHITE MEATS 
AND SALADS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES E SALADAS

HARMONISES W/ FISH AND SALADS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES E SALADAS

HARMONISES W/ FISH AND SALADS

--- 34,00€     ---

--- 57,00€          ---

  8,00€ 14,00€      ---

16,00€ 9,00€          ---

--- 22,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

PAPA FIGOS

SOGRAPE VINHOS | CASA FERREIRINHA | 13.5% ALC.
CASTAS - RABIGATO, VIOSINHO, CODEGA DE LARINHO, ARINTO E MOSCATEL
INTENSO E COMPLEXO COM NOTAS DE FRUTOS BRANCOS, LIGEIRAMENTE FLORAL,
NA BOCA TEM BOM VOLUME E ACIDEZ FIRME.

VINHA GRANDE

SOGRAPE VINHOS | CASA FERREIRINHA | 13% ALC.
CASTAS - GOUVEIO, VIOSINHO, RABIGATO E CÓDEGA DE LARINHO
AROMA COMPLEXO, SOBRESSAINDO OS FRUTOS BRANCOS(PÊRA, MELÃO).
LEVES NOTAS FLORAIS E UMA MADEIRA DISCRETA MUITO BEM INTEGRADA.

PORMENOR

PORMENOR VINHOS | 12.5% ALC.
CASTAS - RABIGATO, MALVASIA FINA E CÓDEGA DE LARINHO
AROMAS FRESCOS, FRUTA CITRINA E DE CAROÇO, MUITO LEVE.
BOM VOLUME NA BOCA, SALGADO, ACIDEZ MARCANTE, CURIOSA E CATIVANTE.

PORMENOR RESERVA

PORMENOR VINHOS | 12.5% ALC.
CASTAS - RABIGATO, MALVASIA FINA E VINHAS VELHAS
AROMAS FLORAIS, EVIDENCIANDO UMA FORTE MINERALIDADE.
ACIDEZ BEM MARCADA COM EVIDÊNCIA DE CITRINOS, MAÇÃ VERDE E ANANÁS.
LIGEIRO TOQUE A MADEIRA.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES MAGROS,
MARISCOS E CARNES CURADAS

HARMONISES W/ LEAN FISH, SHELLFISH 
AND CURED MEATS

HARMONISES W/ LEAN FISH, SHELLFISH 
AND CURED MEATS

24,00€    
37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PEIXES MAGROS,
MARISCOS E CARNES CURADAS

--- --- 

--- --- 

45,00€     
37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA
VINHOS BRANCOS

DOURO

REDOMA

NIEPOORT VINHOS S.A. | 13% ALC.
CASTAS - RABIGATO, DONZELINHO BRANCO, CÓDEGA DE LARINHO, VIOSINHO,
ARINTO DE BUCELAS E 
BEM ESTRUTURADO E COM UMA EXCELENTE ACIDEZ, FINAL SECO E PICANTE.

PERFIL FRESCO E MINERAL REVELA O FANTÁSTICO TERROIR ONDE AS VINHAS
ESTÃO INSERIDAS. NOTAS DE FRUTA BRANCA, FLORES BRANCAS E FLOR DE LARANJEIRA.

DORINTO

REDOMA RESERVA

NIEPOORT VINHOS S.A. | 13.5% ALC.
CASTAS - RABIGATO, CÓDEGA DE LARINHO, VIOSINHO E ARINTO

PLANALTO

SOGRAPE VINHOS | CASA FERREIRINHA | 13% ALC.
CASTAS - MOSCATO, TOURIGA NACIONAL, TINTA RORIZ, ARINTO DE BUCELAS, TOURIGA
FRANCA, GOUVEIO, VIOSINHO, MALVASIA FINA E CÓDEGA DE LARINHO
NOTAS DE FRUTOS TROPICAIS, FRUTOS BRANCOS. BOM VOLUME E ACIDEZ FIRME.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES ASSADOS, 
 CARNES BRANCAS E QUEIJOS

HARMONISES W/ ROAST FISH IN THE 
OVEN, WHITE MEATS AND CHEESES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES ASSADOS,      
ARROZ DE MARISCO E CARNES BRANCAS

HARMONISES W/ ROAST FISH IN THE 
OVEN, SHELLFISH RICE AND WHITE MEATS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, CARNES   
BRANCAS E SALADAS

HARMONISES W/ FISH, WHITE MEATS 
AND SALADS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES E SALADAS

HARMONISES W/ FISH AND SALADS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES E SALADAS

HARMONISES W/ FISH AND SALADS

--- 34,00€ ---

--- 57,00€          ---

  8,00€ 14,00€ ---

16,00€ 9,00€          ---

--- 22,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

PAPA FIGOS

SOGRAPE VINHOS | CASA FERREIRINHA | 13.5% ALC.
CASTAS - RABIGATO, VIOSINHO, CODEGA DE LARINHO, ARINTO E MOSCATEL
INTENSO E COMPLEXO COM NOTAS DE FRUTOS BRANCOS, LIGEIRAMENTE FLORAL,
NA BOCA TEM BOM VOLUME E ACIDEZ FIRME.

VINHA GRANDE

SOGRAPE VINHOS | CASA FERREIRINHA | 13% ALC.
CASTAS - GOUVEIO, VIOSINHO, RABIGATO E CÓDEGA DE LARINHO
AROMA COMPLEXO, SOBRESSAINDO OS FRUTOS BRANCOS(PÊRA, MELÃO).
LEVES NOTAS FLORAIS E UMA MADEIRA DISCRETA MUITO BEM INTEGRADA.

PORMENOR

PORMENOR VINHOS | 12.5% ALC.
CASTAS - RABIGATO, MALVASIA FINA E CÓDEGA DE LARINHO
AROMAS FRESCOS, FRUTA CITRINA E DE CAROÇO, MUITO LEVE.
BOM VOLUME NA BOCA, SALGADO, ACIDEZ MARCANTE, CURIOSA E CATIVANTE.

PORMENOR RESERVA

PORMENOR VINHOS | 12.5% ALC.
CASTAS - RABIGATO, MALVASIA FINA E VINHAS VELHAS
AROMAS FLORAIS, EVIDENCIANDO UMA FORTE MINERALIDADE.
ACIDEZ BEM MARCADA COM EVIDÊNCIA DE CITRINOS, MAÇÃ VERDE E ANANÁS.
LIGEIRO TOQUE A MADEIRA.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES MAGROS,
MARISCOS E CARNES CURADAS

HARMONISES W/ LEAN FISH, SHELLFISH 
AND CURED MEATS

HARMONISES W/ LEAN FISH, SHELLFISH 
AND CURED MEATS

24,00€ 

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PEIXES MAGROS,
MARISCOS E CARNES CURADAS

--- --- 

--- --- 

45,00€ 

37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA
VINHOS BRANCOS

DOURO

REDOMA

NIEPOORT VINHOS S.A. | 13% ALC.
CASTAS - RABIGATO, DONZELINHO BRANCO, CÓDEGA DE LARINHO, VIOSINHO,
ARINTO DE BUCELAS E 
BEM ESTRUTURADO E COM UMA EXCELENTE ACIDEZ, FINAL SECO E PICANTE.

PERFIL FRESCO E MINERAL REVELA O FANTÁSTICO TERROIR ONDE AS VINHAS
ESTÃO INSERIDAS. NOTAS DE FRUTA BRANCA, FLORES BRANCAS E FLOR DE LARANJEIRA.

DORINTO

REDOMA RESERVA

NIEPOORT VINHOS S.A. | 13.5% ALC.
CASTAS - RABIGATO, CÓDEGA DE LARINHO, VIOSINHO E ARINTO

PLANALTO

SOGRAPE VINHOS | CASA FERREIRINHA | 13% ALC.
CASTAS - MOSCATO, TOURIGA NACIONAL, TINTA RORIZ, ARINTO DE BUCELAS, TOURIGA
FRANCA, GOUVEIO, VIOSINHO, MALVASIA FINA E CÓDEGA DE LARINHO
NOTAS DE FRUTOS TROPICAIS, FRUTOS BRANCOS. BOM VOLUME E ACIDEZ FIRME.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES ASSADOS, 
 CARNES BRANCAS E QUEIJOS

HARMONISES W/ ROAST FISH IN THE 
OVEN, WHITE MEATS AND CHEESES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES ASSADOS,      
ARROZ DE MARISCO E CARNES BRANCAS

HARMONISES W/ ROAST FISH IN THE 
OVEN, SHELLFISH RICE AND WHITE MEATS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, CARNES   
BRANCAS E SALADAS

HARMONISES W/ FISH, WHITE MEATS 
AND SALADS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES E SALADAS

HARMONISES W/ FISH AND SALADS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES E SALADAS

HARMONISES W/ FISH AND SALADS

--- 34,00€ ---

--- 57,00€          ---

  8,00€ 14,00€ ---

16,00€ 9,00€          ---

--- 22,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

PAPA FIGOS

SOGRAPE VINHOS | CASA FERREIRINHA | 13.5% ALC.
CASTAS - RABIGATO, VIOSINHO, CODEGA DE LARINHO, ARINTO E MOSCATEL
INTENSO E COMPLEXO COM NOTAS DE FRUTOS BRANCOS, LIGEIRAMENTE FLORAL,
NA BOCA TEM BOM VOLUME E ACIDEZ FIRME.

VINHA GRANDE

SOGRAPE VINHOS | CASA FERREIRINHA | 13% ALC.
CASTAS - GOUVEIO, VIOSINHO, RABIGATO E CÓDEGA DE LARINHO
AROMA COMPLEXO, SOBRESSAINDO OS FRUTOS BRANCOS(PÊRA, MELÃO).
LEVES NOTAS FLORAIS E UMA MADEIRA DISCRETA MUITO BEM INTEGRADA.

PORMENOR

PORMENOR VINHOS | 12.5% ALC.
CASTAS - RABIGATO, MALVASIA FINA E CÓDEGA DE LARINHO
AROMAS FRESCOS, FRUTA CITRINA E DE CAROÇO, MUITO LEVE.
BOM VOLUME NA BOCA, SALGADO, ACIDEZ MARCANTE, CURIOSA E CATIVANTE.

PORMENOR RESERVA

PORMENOR VINHOS | 12.5% ALC.
CASTAS - RABIGATO, MALVASIA FINA E VINHAS VELHAS
AROMAS FLORAIS, EVIDENCIANDO UMA FORTE MINERALIDADE.
ACIDEZ BEM MARCADA COM EVIDÊNCIA DE CITRINOS, MAÇÃ VERDE E ANANÁS.
LIGEIRO TOQUE A MADEIRA.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES MAGROS,
MARISCOS E CARNES CURADAS

HARMONISES W/ LEAN FISH, SHELLFISH 
AND CURED MEATS

HARMONISES W/ LEAN FISH, SHELLFISH 
AND CURED MEATS

24,00€ 

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PEIXES MAGROS,
MARISCOS E CARNES CURADAS

--- --- 

--- --- 

45,00€ 

37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA
VINHOS BRANCOS

DOURO

REDOMA

NIEPOORT VINHOS S.A. | 13% ALC.
CASTAS - RABIGATO, DONZELINHO BRANCO, CÓDEGA DE LARINHO, VIOSINHO,
ARINTO DE BUCELAS E 
BEM ESTRUTURADO E COM UMA EXCELENTE ACIDEZ, FINAL SECO E PICANTE.

PERFIL FRESCO E MINERAL REVELA O FANTÁSTICO TERROIR ONDE AS VINHAS
ESTÃO INSERIDAS. NOTAS DE FRUTA BRANCA, FLORES BRANCAS E FLOR DE LARANJEIRA.

DORINTO

REDOMA RESERVA

NIEPOORT VINHOS S.A. | 13.5% ALC.
CASTAS - RABIGATO, CÓDEGA DE LARINHO, VIOSINHO E ARINTO

PLANALTO

SOGRAPE VINHOS | CASA FERREIRINHA | 13% ALC.
CASTAS - MOSCATO, TOURIGA NACIONAL, TINTA RORIZ, ARINTO DE BUCELAS, TOURIGA
FRANCA, GOUVEIO, VIOSINHO, MALVASIA FINA E CÓDEGA DE LARINHO
NOTAS DE FRUTOS TROPICAIS, FRUTOS BRANCOS. BOM VOLUME E ACIDEZ FIRME.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES ASSADOS, 
 CARNES BRANCAS E QUEIJOS

HARMONISES W/ ROAST FISH IN THE 
OVEN, WHITE MEATS AND CHEESES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES ASSADOS,      
ARROZ DE MARISCO E CARNES BRANCAS

HARMONISES W/ ROAST FISH IN THE 
OVEN, SHELLFISH RICE AND WHITE MEATS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, CARNES   
BRANCAS E SALADAS

HARMONISES W/ FISH, WHITE MEATS 
AND SALADS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES E SALADAS

HARMONISES W/ FISH AND SALADS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES E SALADAS

HARMONISES W/ FISH AND SALADS

--- 34,00€ ---

--- 57,00€          ---

  8,00€ 14,00€ ---

16,00€ 9,00€          ---

--- 22,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

PAPA FIGOS

SOGRAPE VINHOS | CASA FERREIRINHA | 13.5% ALC.
CASTAS - RABIGATO, VIOSINHO, CODEGA DE LARINHO, ARINTO E MOSCATEL
INTENSO E COMPLEXO COM NOTAS DE FRUTOS BRANCOS, LIGEIRAMENTE FLORAL,
NA BOCA TEM BOM VOLUME E ACIDEZ FIRME.

VINHA GRANDE

SOGRAPE VINHOS | CASA FERREIRINHA | 13% ALC.
CASTAS - GOUVEIO, VIOSINHO, RABIGATO E CÓDEGA DE LARINHO
AROMA COMPLEXO, SOBRESSAINDO OS FRUTOS BRANCOS(PÊRA, MELÃO).
LEVES NOTAS FLORAIS E UMA MADEIRA DISCRETA MUITO BEM INTEGRADA.

PORMENOR

PORMENOR VINHOS | 12.5% ALC.
CASTAS - RABIGATO, MALVASIA FINA E CÓDEGA DE LARINHO
AROMAS FRESCOS, FRUTA CITRINA E DE CAROÇO, MUITO LEVE.
BOM VOLUME NA BOCA, SALGADO, ACIDEZ MARCANTE, CURIOSA E CATIVANTE.

PORMENOR RESERVA

PORMENOR VINHOS | 12.5% ALC.
CASTAS - RABIGATO, MALVASIA FINA E VINHAS VELHAS
AROMAS FLORAIS, EVIDENCIANDO UMA FORTE MINERALIDADE.
ACIDEZ BEM MARCADA COM EVIDÊNCIA DE CITRINOS, MAÇÃ VERDE E ANANÁS.
LIGEIRO TOQUE A MADEIRA.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES MAGROS,
MARISCOS E CARNES CURADAS

HARMONISES W/ LEAN FISH, SHELLFISH 
AND CURED MEATS

HARMONISES W/ LEAN FISH, SHELLFISH 
AND CURED MEATS

24,00€ 

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PEIXES MAGROS,
MARISCOS E CARNES CURADAS

--- --- 

--- --- 

45,00€ 

37 CL       75CL       1,5L



RESTAURANTE D´AURORA
VINHOS BRANCOS

DOURO

VALLADO PRIMA

QUINTA DO VALLADO | 13% ALC.
1CASTA - 00% MOSCATEL GALEGO
DELICADO, COM PREDOMINÂCIA A SABORES FLORAIS.

EXCELENTE ESCOLHA PARA QUEM PROCURA UM BRANCO ELEGANTE E SUAVE.
AROMA FRESCO E BASTANTE FRUTADO A ANANÁS E MANGA.

VALLADO

QUINTA DO VALLADO | 11.5% ALC.
CASTAS - CODEGA DE LARINHO, VERDELHO, RABIGATO, ARINTO DE BUCELAS E VIOSINHO
EQUILIBRADO COM NOTAS CÍTRICAS, AROMAS FLORAIS E A FRUTAS MADURAS.
UM VINHO MINERAL E FRESCO.

QUINTA DA SEQUEIRA

QUINTA DA SEQUEIRA | 14% ALC.
CASTAS - RABIGATO, MALVASIA FINA, GOUVEIO E CÓDEGA DE LARINHO

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS E
CARNES BRANCAS

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH AND
WHITE MEATS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES

HARMONISES W/ FISH

RECOMENDADO C/PEIXES, CARNES   
BRANCAS E SALADAS

RECOMMENDED W/FISH, WHITE MEATS 
AND SALADS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, CARNES   
BRANCAS E SALADAS

HARMONISES W/ FISH, WHITE MEATS 
AND SALADS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES ASSADOS E
MARISCOS

HARMONISES W/ ROAST FISH IN THE 
OVEN AND SHELLFISH

--- 21,00€ --- 

 11,00€ 18,00€          ---

--- ---19,00€

--- 20,00€          ---

--- --- 24,00€    

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

QUINTA DA SEQUEIRA RABIGATO

QUINTA DA SEQUEIRA | 14% ALC.
CASTA - 100% RABIGATO
AROMA FRESCO  E MUITO FRUTADO COM DELICADOS AROMAS E NOTAS DE 
ANANÁS E MANGA. ACIDEZ EQUILIBRADA, FINAL MUITO LONGO E AGRADÁVEL.

QUINTA DA SEQUEIRA SAUVIGNON BLANC

QUINTA DA SEQUEIRA | 14% ALC.
CASTA - 100% RABIGATO
AROMA FRESCO E MUITO FRUTADO, AROMAS CÍTRICOS E NOTAS DE ANANÁS E
MARACUJÁ COM SUGESTÕES DE FLOR DE LARANJEIRA. BOA ACIDEZ E CREMOSIDADE.

HARMONIZA BEM  C/ PEIXES ASSADOS E
MARISCOS

HARMONISES W/ ROAST FISH IN THE 
OVEN AND SHELLFISH

--- --- 28,00€    

37 CL       75CL       1,5L QUINTA DA SEQUEIRA RESERVA

QUINTA DA SEQUEIRA | 14% ALC.
CASTAS - RABIGATO, MALVASIA FINA E CÓDEGA DE LARINHO
EQUILIBRADO E HARMONIOSO, AROMAS CÍTRICOS E FRUTADOS COM FINAL
PROLONGADO.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, CARNES   
BRANCAS, SALADAS E QUEIJOS

HARMONISES W/ FISH, WHITE MEATS,
SALADS AND CHEESES

--- 21,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L MEANDRO

FAMÍLIA OLAZABAL | QUINTA DO VALE MEÃO | 14% ALC.
CASTAS - RABIGATO, E ARINTO DE BUCELAS
EQUILIBRADO E BEM ESTRUTURADO, COM UMA BOA ACIDEZ.
BASTANTE AROMÁTICO.

RESTAURANTE D´AURORA
VINHOS BRANCOS

DOURO

VALLADO PRIMA

QUINTA DO VALLADO | 13% ALC.
1CASTA - 00% MOSCATEL GALEGO
DELICADO, COM PREDOMINÂCIA A SABORES FLORAIS.

EXCELENTE ESCOLHA PARA QUEM PROCURA UM BRANCO ELEGANTE E SUAVE.
AROMA FRESCO E BASTANTE FRUTADO A ANANÁS E MANGA.

VALLADO

QUINTA DO VALLADO | 11.5% ALC.
CASTAS - CODEGA DE LARINHO, VERDELHO, RABIGATO, ARINTO DE BUCELAS E VIOSINHO
EQUILIBRADO COM NOTAS CÍTRICAS, AROMAS FLORAIS E A FRUTAS MADURAS.
UM VINHO MINERAL E FRESCO.

QUINTA DA SEQUEIRA

QUINTA DA SEQUEIRA | 14% ALC.
CASTAS - RABIGATO, MALVASIA FINA, GOUVEIO E CÓDEGA DE LARINHO

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS E
CARNES BRANCAS

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH AND
WHITE MEATS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES

HARMONISES W/ FISH

RECOMENDADO C/PEIXES, CARNES   
BRANCAS E SALADAS

RECOMMENDED W/FISH, WHITE MEATS 
AND SALADS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, CARNES   
BRANCAS E SALADAS

HARMONISES W/ FISH, WHITE MEATS 
AND SALADS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES ASSADOS E
MARISCOS

HARMONISES W/ ROAST FISH IN THE 
OVEN AND SHELLFISH

--- 21,00€ --- 

 11,00€ 18,00€          ---

--- ---19,00€

--- 20,00€          ---

--- --- 24,00€    

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

QUINTA DA SEQUEIRA RABIGATO

QUINTA DA SEQUEIRA | 14% ALC.
CASTA - 100% RABIGATO
AROMA FRESCO  E MUITO FRUTADO COM DELICADOS AROMAS E NOTAS DE 
ANANÁS E MANGA. ACIDEZ EQUILIBRADA, FINAL MUITO LONGO E AGRADÁVEL.

QUINTA DA SEQUEIRA SAUVIGNON BLANC

QUINTA DA SEQUEIRA | 14% ALC.
CASTA - 100% RABIGATO
AROMA FRESCO E MUITO FRUTADO, AROMAS CÍTRICOS E NOTAS DE ANANÁS E
MARACUJÁ COM SUGESTÕES DE FLOR DE LARANJEIRA. BOA ACIDEZ E CREMOSIDADE.

HARMONIZA BEM  C/ PEIXES ASSADOS E
MARISCOS

HARMONISES W/ ROAST FISH IN THE 
OVEN AND SHELLFISH

--- --- 28,00€    

37 CL       75CL       1,5L QUINTA DA SEQUEIRA RESERVA

QUINTA DA SEQUEIRA | 14% ALC.
CASTAS - RABIGATO, MALVASIA FINA E CÓDEGA DE LARINHO
EQUILIBRADO E HARMONIOSO, AROMAS CÍTRICOS E FRUTADOS COM FINAL
PROLONGADO.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, CARNES   
BRANCAS, SALADAS E QUEIJOS

HARMONISES W/ FISH, WHITE MEATS,
SALADS AND CHEESES

--- 21,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L MEANDRO

FAMÍLIA OLAZABAL | QUINTA DO VALE MEÃO | 14% ALC.
CASTAS - RABIGATO, E ARINTO DE BUCELAS
EQUILIBRADO E BEM ESTRUTURADO, COM UMA BOA ACIDEZ.
BASTANTE AROMÁTICO.

RESTAURANTE D´AURORA
VINHOS BRANCOS

DOURO

VALLADO PRIMA

QUINTA DO VALLADO | 13% ALC.
1CASTA - 00% MOSCATEL GALEGO
DELICADO, COM PREDOMINÂCIA A SABORES FLORAIS.

EXCELENTE ESCOLHA PARA QUEM PROCURA UM BRANCO ELEGANTE E SUAVE.
AROMA FRESCO E BASTANTE FRUTADO A ANANÁS E MANGA.

VALLADO

QUINTA DO VALLADO | 11.5% ALC.
CASTAS - CODEGA DE LARINHO, VERDELHO, RABIGATO, ARINTO DE BUCELAS E VIOSINHO
EQUILIBRADO COM NOTAS CÍTRICAS, AROMAS FLORAIS E A FRUTAS MADURAS.
UM VINHO MINERAL E FRESCO.

QUINTA DA SEQUEIRA

QUINTA DA SEQUEIRA | 14% ALC.
CASTAS - RABIGATO, MALVASIA FINA, GOUVEIO E CÓDEGA DE LARINHO

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS E
CARNES BRANCAS

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH AND
WHITE MEATS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES

HARMONISES W/ FISH

RECOMENDADO C/PEIXES, CARNES   
BRANCAS E SALADAS

RECOMMENDED W/FISH, WHITE MEATS 
AND SALADS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, CARNES   
BRANCAS E SALADAS

HARMONISES W/ FISH, WHITE MEATS 
AND SALADS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES ASSADOS E
MARISCOS

HARMONISES W/ ROAST FISH IN THE 
OVEN AND SHELLFISH

--- 21,00€ --- 

 11,00€ 18,00€          ---

--- ---19,00€

--- 20,00€          ---

--- --- 24,00€    

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

QUINTA DA SEQUEIRA RABIGATO

QUINTA DA SEQUEIRA | 14% ALC.
CASTA - 100% RABIGATO
AROMA FRESCO  E MUITO FRUTADO COM DELICADOS AROMAS E NOTAS DE 
ANANÁS E MANGA. ACIDEZ EQUILIBRADA, FINAL MUITO LONGO E AGRADÁVEL.

QUINTA DA SEQUEIRA SAUVIGNON BLANC

QUINTA DA SEQUEIRA | 14% ALC.
CASTA - 100% RABIGATO
AROMA FRESCO E MUITO FRUTADO, AROMAS CÍTRICOS E NOTAS DE ANANÁS E
MARACUJÁ COM SUGESTÕES DE FLOR DE LARANJEIRA. BOA ACIDEZ E CREMOSIDADE.

HARMONIZA BEM  C/ PEIXES ASSADOS E
MARISCOS

HARMONISES W/ ROAST FISH IN THE 
OVEN AND SHELLFISH

--- --- 28,00€    

37 CL       75CL       1,5L QUINTA DA SEQUEIRA RESERVA

QUINTA DA SEQUEIRA | 14% ALC.
CASTAS - RABIGATO, MALVASIA FINA E CÓDEGA DE LARINHO
EQUILIBRADO E HARMONIOSO, AROMAS CÍTRICOS E FRUTADOS COM FINAL
PROLONGADO.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, CARNES   
BRANCAS, SALADAS E QUEIJOS

HARMONISES W/ FISH, WHITE MEATS,
SALADS AND CHEESES

--- 21,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L MEANDRO

FAMÍLIA OLAZABAL | QUINTA DO VALE MEÃO | 14% ALC.
CASTAS - RABIGATO, E ARINTO DE BUCELAS
EQUILIBRADO E BEM ESTRUTURADO, COM UMA BOA ACIDEZ.
BASTANTE AROMÁTICO.

RESTAURANTE D´AURORA
VINHOS BRANCOS

DOURO

VALLADO PRIMA

QUINTA DO VALLADO | 13% ALC.
1CASTA - 00% MOSCATEL GALEGO
DELICADO, COM PREDOMINÂCIA A SABORES FLORAIS.

EXCELENTE ESCOLHA PARA QUEM PROCURA UM BRANCO ELEGANTE E SUAVE.
AROMA FRESCO E BASTANTE FRUTADO A ANANÁS E MANGA.

VALLADO

QUINTA DO VALLADO | 11.5% ALC.
CASTAS - CODEGA DE LARINHO, VERDELHO, RABIGATO, ARINTO DE BUCELAS E VIOSINHO
EQUILIBRADO COM NOTAS CÍTRICAS, AROMAS FLORAIS E A FRUTAS MADURAS.
UM VINHO MINERAL E FRESCO.

QUINTA DA SEQUEIRA

QUINTA DA SEQUEIRA | 14% ALC.
CASTAS - RABIGATO, MALVASIA FINA, GOUVEIO E CÓDEGA DE LARINHO

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS E
CARNES BRANCAS

HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH AND
WHITE MEATS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES

HARMONISES W/ FISH

RECOMENDADO C/PEIXES, CARNES   
BRANCAS E SALADAS

RECOMMENDED W/FISH, WHITE MEATS 
AND SALADS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, CARNES   
BRANCAS E SALADAS

HARMONISES W/ FISH, WHITE MEATS 
AND SALADS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES ASSADOS E
MARISCOS

HARMONISES W/ ROAST FISH IN THE 
OVEN AND SHELLFISH

--- 21,00€ --- 

 11,00€ 18,00€          ---

--- --- 19,00€    

--- 20,00€          ---

--- --- 24,00€    

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

QUINTA DA SEQUEIRA RABIGATO

QUINTA DA SEQUEIRA | 14% ALC.
CASTA - 100% RABIGATO
AROMA FRESCO  E MUITO FRUTADO COM DELICADOS AROMAS E NOTAS DE 
ANANÁS E MANGA. ACIDEZ EQUILIBRADA, FINAL MUITO LONGO E AGRADÁVEL.

QUINTA DA SEQUEIRA SAUVIGNON BLANC

QUINTA DA SEQUEIRA | 14% ALC.
CASTA - 100% RABIGATO
AROMA FRESCO E MUITO FRUTADO, AROMAS CÍTRICOS E NOTAS DE ANANÁS E
MARACUJÁ COM SUGESTÕES DE FLOR DE LARANJEIRA. BOA ACIDEZ E CREMOSIDADE.

HARMONIZA BEM  C/ PEIXES ASSADOS E
MARISCOS

HARMONISES W/ ROAST FISH IN THE 
OVEN AND SHELLFISH

--- --- 28,00€    

37 CL       75CL       1,5L QUINTA DA SEQUEIRA RESERVA

QUINTA DA SEQUEIRA | 14% ALC.
CASTAS - RABIGATO, MALVASIA FINA E CÓDEGA DE LARINHO
EQUILIBRADO E HARMONIOSO, AROMAS CÍTRICOS E FRUTADOS COM FINAL
PROLONGADO.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, CARNES   
BRANCAS, SALADAS E QUEIJOS

HARMONISES W/ FISH, WHITE MEATS,
SALADS AND CHEESES

--- 21,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L MEANDRO

FAMÍLIA OLAZABAL | QUINTA DO VALE MEÃO | 14% ALC.
CASTAS - RABIGATO, E ARINTO DE BUCELAS
EQUILIBRADO E BEM ESTRUTURADO, COM UMA BOA ACIDEZ.
BASTANTE AROMÁTICO.



RESTAURANTE D´AURORA 
VINHOS BRANCOS

DOURO

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS,
FRUTOS DO MAR

HARMONISES W/ GRILLED FISH, SEAFOOD

--- 24,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L QUINTA DO CIDRÔ SAUVIGNON BLANC

REAL COMPANHIA VELHA | 14% ALC.
CASTA - 100% SAUVIGNON BLANC
NOTAS TROPICAIS DE MARACUJÁ COMPLEXADAS COM NUANCES VEGETAIS.
INTENSIDADE AROMÁTICA, REFRESCANTE, EXCELENTE ACIDEZ. EQUILIBRADO.

QUINTA DO CIDRÔ CHARDONNAY

REAL COMANHIA VELHA | 14% ALC.
CASTA - 100% CHARDONNAY
NOTAS DE MADEIRA ATRAVÉS DE AROMAS TOSTADOS, VINHO ENCORPADO,
REPLETO DE SABORES FRUTADOS, EXCELENTE ESTRUTURA AVELUDADA.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS,
ASSADOS E CARNES MAGRAS

HARMONISES W/ GRILLED FISH, ROASTS
AND LEAN MEATS

--- ,00€    --- 
37 CL       75CL       1,5L

GRAINHA RESERVA

QUINTA NOVA DE NOSSA SENHORA DO CARMO | 14% ALC.
CASTAS - RABIGATO, VIOSINHO, FERNÃO PIRES E GOUVEIO
EQUILIBRADO E COM BOA ESTRUTURA. AROMAS TROPICAIS E
EXCELENTE ACIDEZ, DE FINAL PERSISTENTE.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS,
FRUTOS DO MAR E CARNES BRANCAS

HARMONISES W/ GRILLED FISH, SEAFOOD
AND WHITE MEATS

--- 29,00€    --- 
37 CL       75CL       1,5L

MIRABILIS GRANDE RESERVA

QUINTA NOVA DE NOSSA SENHORA DO CARMO | 14% ALC.
CASTAS - VIOSINHO E GOUVEIO
COMPLEXO, INTENSO, SUBTIL E DE GRANDE EQUILÍBRIO.
A SUA CONCENTRAÇÃO E ELEGÂNCIA REVELA UM VINHO MUITO SÉRIO.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS,
CARNES DE PORCO, CARNES DE VACA E 
QUEIJOS.

HARMONIZES  W/ GRILLED FISH, PORK, 
MEATS AND CHEESES

--- 95,00€    --- 
37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS,
MARISCOS E SALADAS

HARMONISES W/ GRILLED FISH, SHELLFISH 
AND SALADS

           11,00€       ------

--- 14,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

ALTANO

SYMINGTON FAMILY ESTATES | QUINTA DO ATAÍDE | 13% ALC.
CASTAS - RABIGATO, VIOSINHO, MALVASIA FINA, MOSCATEL GALEGO E CÓDEGA DE LARINHO
AROMAS CÍTRICOS E FRUTAS TROPICAIS, COM FINAL PERSISTENTE E FRESCO.

QUINTA D´AZINHEIRA COLHEITA BRANCO

QUINTA D´AZINHEIRA | 13% ALC.
CASTAS - MALVASIA FINA, GOUVEIO, ARINTO
AROMAS A FRUTA DE CAROÇO. EM PROVA É UM VINHO COM
GRANDE UNTUOSIDADE  E FRESCURA.

--- 44,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L QUINTA D´AZINHEIRA GRANDE RESERVA BRANCO

QUINTA D´AZINHEIRA | 13% ALC.
VINHO EXCLUSIVAMENTE DE VINHAS VELHAS  COM CERCA DE 80 ANOS,
COM BLEND DE CASTAS MUITO GRANDE  COMO ERA TÍPICO DA ÉPOCA,
EMBORA COM FORTE PRESENÇA DE MALVASIA FINA E ARINTO.
ESTÁGIO DE 12 MESES EM BARRICAS DE CARVALHO FRANCÊS.

RESTAURANTE D´AURORA
VINHOS BRANCOS

DOURO

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS,
FRUTOS DO MAR

HARMONISES W/ GRILLED FISH, SEAFOOD

--- 24,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L QUINTA DO CIDRÔ SAUVIGNON BLANC

REAL COMPANHIA VELHA | 14% ALC.
CASTA - 100% SAUVIGNON BLANC
NOTAS TROPICAIS DE MARACUJÁ COMPLEXADAS COM NUANCES VEGETAIS.
INTENSIDADE AROMÁTICA, REFRESCANTE, EXCELENTE ACIDEZ. EQUILIBRADO.

QUINTA DO CIDRÔ CHARDONNAY

REAL COMANHIA VELHA | 14% ALC.
CASTA - 100% CHARDONNAY
NOTAS DE MADEIRA ATRAVÉS DE AROMAS TOSTADOS, VINHO ENCORPADO,
REPLETO DE SABORES FRUTADOS, EXCELENTE ESTRUTURA AVELUDADA.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS,
ASSADOS E CARNES MAGRAS

HARMONISES W/ GRILLED FISH, ROASTS
AND LEAN MEATS

--- 24,00€ --- 
37 CL       75CL       1,5L

GRAINHA RESERVA

QUINTA NOVA DE NOSSA SENHORA DO CARMO | 14% ALC.
CASTAS - RABIGATO, VIOSINHO, FERNÃO PIRES E GOUVEIO
EQUILIBRADO E COM BOA ESTRUTURA. AROMAS TROPICAIS E
EXCELENTE ACIDEZ, DE FINAL PERSISTENTE.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS,
FRUTOS DO MAR E CARNES BRANCAS

HARMONISES W/ GRILLED FISH, SEAFOOD
AND WHITE MEATS

--- 29,00€ --- 
37 CL       75CL       1,5L

MIRABILIS GRANDE RESERVA

QUINTA NOVA DE NOSSA SENHORA DO CARMO | 14% ALC.
CASTAS - VIOSINHO E GOUVEIO
COMPLEXO, INTENSO, SUBTIL E DE GRANDE EQUILÍBRIO.
A SUA CONCENTRAÇÃO E ELEGÂNCIA REVELA UM VINHO MUITO SÉRIO.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS,
CARNES DE PORCO, CARNES DE VACA E 
QUEIJOS.

HARMONIZES W/ GRILLED FISH, PORK, 
MEATS AND CHEESES

--- 95,00€ --- 
37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS,
MARISCOS E SALADAS

HARMONISES W/ GRILLED FISH, SHELLFISH 
AND SALADS

               11,00€       ------

--- 14,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

ALTANO

SYMINGTON FAMILY ESTATES | QUINTA DO ATAÍDE | 13% ALC.
CASTAS - RABIGATO, VIOSINHO, MALVASIA FINA, MOSCATEL GALEGO E CÓDEGA DE LARINHO
AROMAS CÍTRICOS E FRUTAS TROPICAIS, COM FINAL PERSISTENTE E FRESCO.

QUINTA D´AZINHEIRA COLHEITA BRANCO

QUINTA D´AZINHEIRA | 13% ALC.
CASTAS - MALVASIA FINA, GOUVEIO, ARINTO
AROMAS A FRUTA DE CAROÇO. EM PROVA É UM VINHO COM
GRANDE UNTUOSIDADE  E FRESCURA.

--- 44,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L QUINTA D´AZINHEIRA GRANDE RESERVA BRANCO

QUINTA D´AZINHEIRA | 13% ALC.
VINHO EXCLUSIVAMENTE DE VINHAS VELHAS  COM CERCA DE 80 ANOS,
COM BLEND DE CASTAS MUITO GRANDE  COMO ERA TÍPICO DA ÉPOCA,
EMBORA COM FORTE PRESENÇA DE MALVASIA FINA E ARINTO.
ESTÁGIO DE 12 MESES EM BARRICAS DE CARVALHO FRANCÊS.

RESTAURANTE D´AURORA
VINHOS BRANCOS

DOURO

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS,
FRUTOS DO MAR

HARMONISES W/ GRILLED FISH, SEAFOOD

--- 24,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L QUINTA DO CIDRÔ SAUVIGNON BLANC

REAL COMPANHIA VELHA | 14% ALC.
CASTA - 100% SAUVIGNON BLANC
NOTAS TROPICAIS DE MARACUJÁ COMPLEXADAS COM NUANCES VEGETAIS.
INTENSIDADE AROMÁTICA, REFRESCANTE, EXCELENTE ACIDEZ. EQUILIBRADO.

QUINTA DO CIDRÔ CHARDONNAY

REAL COMANHIA VELHA | 14% ALC.
CASTA - 100% CHARDONNAY
NOTAS DE MADEIRA ATRAVÉS DE AROMAS TOSTADOS, VINHO ENCORPADO,
REPLETO DE SABORES FRUTADOS, EXCELENTE ESTRUTURA AVELUDADA.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS,
ASSADOS E CARNES MAGRAS

HARMONISES W/ GRILLED FISH, ROASTS
AND LEAN MEATS

--- 24,00€ --- 
37 CL       75CL       1,5L

GRAINHA RESERVA

QUINTA NOVA DE NOSSA SENHORA DO CARMO | 14% ALC.
CASTAS - RABIGATO, VIOSINHO, FERNÃO PIRES E GOUVEIO
EQUILIBRADO E COM BOA ESTRUTURA. AROMAS TROPICAIS E
EXCELENTE ACIDEZ, DE FINAL PERSISTENTE.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS,
FRUTOS DO MAR E CARNES BRANCAS

HARMONISES W/ GRILLED FISH, SEAFOOD
AND WHITE MEATS

--- 29,00€ --- 
37 CL       75CL       1,5L

MIRABILIS GRANDE RESERVA

QUINTA NOVA DE NOSSA SENHORA DO CARMO | 14% ALC.
CASTAS - VIOSINHO E GOUVEIO
COMPLEXO, INTENSO, SUBTIL E DE GRANDE EQUILÍBRIO.
A SUA CONCENTRAÇÃO E ELEGÂNCIA REVELA UM VINHO MUITO SÉRIO.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS,
CARNES DE PORCO, CARNES DE VACA E 
QUEIJOS.

HARMONIZES W/ GRILLED FISH, PORK, 
MEATS AND CHEESES

--- 95,00€ --- 
37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS,
MARISCOS E SALADAS

HARMONISES W/ GRILLED FISH, SHELLFISH 
AND SALADS

               11,00€       ------

--- 14,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

ALTANO

SYMINGTON FAMILY ESTATES | QUINTA DO ATAÍDE | 13% ALC.
CASTAS - RABIGATO, VIOSINHO, MALVASIA FINA, MOSCATEL GALEGO E CÓDEGA DE LARINHO
AROMAS CÍTRICOS E FRUTAS TROPICAIS, COM FINAL PERSISTENTE E FRESCO.

QUINTA D´AZINHEIRA COLHEITA BRANCO

QUINTA D´AZINHEIRA | 13% ALC.
CASTAS - MALVASIA FINA, GOUVEIO, ARINTO
AROMAS A FRUTA DE CAROÇO. EM PROVA É UM VINHO COM
GRANDE UNTUOSIDADE  E FRESCURA.

--- 44,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L QUINTA D´AZINHEIRA GRANDE RESERVA BRANCO

QUINTA D´AZINHEIRA | 13% ALC.
VINHO EXCLUSIVAMENTE DE VINHAS VELHAS  COM CERCA DE 80 ANOS,
COM BLEND DE CASTAS MUITO GRANDE  COMO ERA TÍPICO DA ÉPOCA,
EMBORA COM FORTE PRESENÇA DE MALVASIA FINA E ARINTO.
ESTÁGIO DE 12 MESES EM BARRICAS DE CARVALHO FRANCÊS.

RESTAURANTE D´AURORA
VINHOS BRANCOS

DOURO

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS,
FRUTOS DO MAR

HARMONISES W/ GRILLED FISH, SEAFOOD

--- 24,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L QUINTA DO CIDRÔ SAUVIGNON BLANC

REAL COMPANHIA VELHA | 14% ALC.
CASTA - 100% SAUVIGNON BLANC
NOTAS TROPICAIS DE MARACUJÁ COMPLEXADAS COM NUANCES VEGETAIS.
INTENSIDADE AROMÁTICA, REFRESCANTE, EXCELENTE ACIDEZ. EQUILIBRADO.

QUINTA DO CIDRÔ CHARDONNAY

REAL COMANHIA VELHA | 14% ALC.
CASTA - 100% CHARDONNAY
NOTAS DE MADEIRA ATRAVÉS DE AROMAS TOSTADOS, VINHO ENCORPADO,
REPLETO DE SABORES FRUTADOS, EXCELENTE ESTRUTURA AVELUDADA.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS,
ASSADOS E CARNES MAGRAS

HARMONISES W/ GRILLED FISH, ROASTS
AND LEAN MEATS

--- 24,00€ --- 
37 CL       75CL       1,5L

GRAINHA RESERVA

QUINTA NOVA DE NOSSA SENHORA DO CARMO | 14% ALC.
CASTAS - RABIGATO, VIOSINHO, FERNÃO PIRES E GOUVEIO
EQUILIBRADO E COM BOA ESTRUTURA. AROMAS TROPICAIS E
EXCELENTE ACIDEZ, DE FINAL PERSISTENTE.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS,
FRUTOS DO MAR E CARNES BRANCAS

HARMONISES W/ GRILLED FISH, SEAFOOD
AND WHITE MEATS

--- 29,00€ --- 
37 CL       75CL       1,5L

MIRABILIS GRANDE RESERVA

QUINTA NOVA DE NOSSA SENHORA DO CARMO | 14% ALC.
CASTAS - VIOSINHO E GOUVEIO
COMPLEXO, INTENSO, SUBTIL E DE GRANDE EQUILÍBRIO.
A SUA CONCENTRAÇÃO E ELEGÂNCIA REVELA UM VINHO MUITO SÉRIO.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS,
CARNES DE PORCO, CARNES DE VACA E 
QUEIJOS.

HARMONIZES W/ GRILLED FISH, PORK, 
MEATS AND CHEESES

--- 95,00€ --- 
37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS,
MARISCOS E SALADAS

HARMONISES W/ GRILLED FISH, SHELLFISH 
AND SALADS

               11,00€       ------

--- 14,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

ALTANO

SYMINGTON FAMILY ESTATES | QUINTA DO ATAÍDE | 13% ALC.
CASTAS - RABIGATO, VIOSINHO, MALVASIA FINA, MOSCATEL GALEGO E CÓDEGA DE LARINHO
AROMAS CÍTRICOS E FRUTAS TROPICAIS, COM FINAL PERSISTENTE E FRESCO.

QUINTA D´AZINHEIRA COLHEITA BRANCO

QUINTA D´AZINHEIRA | 13% ALC.
CASTAS - MALVASIA FINA, GOUVEIO, ARINTO
AROMAS A FRUTA DE CAROÇO. EM PROVA É UM VINHO COM
GRANDE UNTUOSIDADE  E FRESCURA.

--- 44,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L QUINTA D´AZINHEIRA GRANDE RESERVA BRANCO

QUINTA D´AZINHEIRA | 13% ALC.
VINHO EXCLUSIVAMENTE DE VINHAS VELHAS  COM CERCA DE 80 ANOS,
COM BLEND DE CASTAS MUITO GRANDE  COMO ERA TÍPICO DA ÉPOCA,
EMBORA COM FORTE PRESENÇA DE MALVASIA FINA E ARINTO.
ESTÁGIO DE 12 MESES EM BARRICAS DE CARVALHO FRANCÊS.



RESTAURANTE D´AURORA

BELLA ELLEGANCE

QUINTA DE BELLA | 13% ALC.
CASTAS - 100% SAUVIGNON BLANC
CHEIO DE AROMAS TROPICAIS. NOTAS DE MELÃO E TORANJA.
NA BOCA BOM VOLUME E PROLONGADO.

CONCISO

NIEPOORT VINHOS SA | 14% ALC.
CASTAS - BAGA, JEAN
AROMA MUITO FRESCO, COM NOTAS DE ESPECIARIAS E ALGUNS FLORAIS.
PALADAR HARMONIOSO, BEM EQUILIBRADO NA ACIDEZ. FRESCO E MINERAL.

QUINTA DO CABRIZ COLHEITA SELECIONADA

QUINTA DO CABRIZ | 14% ALC.
CASTAS - BICAL, CERCEAL BRANCO, MALVASIA FINA, ENCRUZADO
AROMA INTENSO, COM NOTAS CÍTRICAS E DELICADAS FRUTAS TROPICAIS.
PALADAR FRECO E HARMONIOSO DE ACIDEZ VIVA.

QUINTA DO CABRIZ RESERVA

QUINTA DO CABRIZ | 13% ALC.
CASTAS - ENCRUZADO
AROMA INTENSO, COM NOTAS CÍTRICAS, TÍLIA, CIDREIRA, LIGEIRO AVELANADO,
NUANES TROPICAIS. FRUTADO, ELEGANTE, HARMONIOSO E NOTÓRIA FRESCURA.

CASA DE SANTAR

CASA DE SANTAR | 13% ALC.
CASTAS - BICAL, CERCEAL E BLEND DE ENCRUZADO
AROMAS TROPICAIS, NOTAS DE MELÃO E TORANJA. PALADAR ELEGANTE DE ACIDEZ BEM
EQUILIBRADA. FINAL VOLUMOSO E LEVE DE ACIDEZ.

VINHOS BRANCOS

DÃO

HARMONIZA BEM C/  PEIXES MAGROS,
MARISCOS E CARNES GRELHADAS

HARMONISES W/ LEAN FISH, SHELLFISH
AND GRILLED MEAT

HARMONISES W/ COD DISHES, SAUSAGES
AND SERRA CHEESE

--- 31,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PRATOS DE BACALHAU,
ENCHIDOS E QUEIJO DA SERRA

HARMONISES W/ LEAN FISH AND HEATER
DISHES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES MAGROS E
PRATOS MAIS CALDOSOS

HARMONISES W/ MEDITERRANIAN CUISINE

HARMONIZA  C/ COZINHA MEDITERRÂNICA

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS E
CARNES BRANCAS

HARMONISES W/ GRILLED FISH AND WHITE
MEAT

--- 38,00€ ---

--- 14,00€        ---

--- 19,00€ --- 

--- 15,00€         ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA

QUINTA DOS CARVALHAIS COLHEITA

SOGRAPE VINHOS | QUINTA DOS CARVALHAIS | 13% ALC. 
CASTAS - VERDELHO E ENCRUZADO
AROMAS FLORAIS E CÍTRICOS COM TOQUE MINERAL.
UM VINHO DE ESTRUTURA MÉDIA COM UMA BOA ACIDEZ.

QUINTA DOS CARVALHAIS ENCRUZADO

SOGRAPE VINHOS | QUINTA DOS CARVALHAIS | 14% ALC.
CASTA - 100% ENCRUZADO
AROMA COMPLEXO E MINERAL, BEM EQUILIBRADO COM UMA ACIDEZ BEM

AROMA DELICADO COM NOTAS DE LIMÃO, MAÇÃ VERDE E FRUTOS TROPICAIS.
NA BOCA MOSTRA FRUTA FRESCA, MINERALIDADE E ACIDEZ CÍTRICA REFRESCANTE.

INTEGRADA. COM UM SUBTIL CARÁCTER DE CARVALHO FRANCÊS.

RIBEIRO SANTO AUTOMÁTICO

QUINTA DO RIBEIRO SANTO | CARLOS LUCAS VINHOS | 14% ALC.
CASTA - 100% ENCRUZADO

RIBEIRO SANTO VINHA DA NEVE

QUINTA DO RIBEIRO SANTO | CARLOS LUCAS VINHOS | 14% ALC.

QUINTA DO RIBEIRO SANTO | CARLOS LUCAS VINHOS | 13% ALC.
CASTA - 100% ENCRUZADO

CASTA - 100% ENCRUZADO
AROMA ELEGANTE, PLENO DE NOTAS MINERAIS, DE FRUTA MADURA E NOTAS TOSTADAS.

AROMA COMPLEXO E AGRADÁVEL. PALADAR EQUILIBRADO COM FINAL PERSISTENTE.

BOA ESTRUTURA DE BOCA, COMPENSADA POR UMA EXCELENTE ACIDEZ LIMONADA. FINAL LONGO.

VINHOS BRANCOS

DÃO

HARMONIZA BEM C/  PRATOS DE PEIXES E 
CARNES BRANCAS

HARMONISES W/ FISH DISHEES AND
WHITE MEATS 

--- 18,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS,
CARNES BRANCAS, CARNES DE CAÇA,
SALADAS E QUEIJOS
HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH, 
WHITE OR FARMED MEATS, SALADS AND 
CHESES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES MAGROS,
MARISCOS E CARNE CURADA

HARMONISES W/ LEAN FISH, SHELLFISH 
AND CURED MEATS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES MAGROS,
MARISCOS E CARNE CURADA

HARMONISES W/ LEAN FISH, SHELLFISH 
AND CURED MEATS

HARMONIZA BEM C/ PRATOS DE CARNE
LIGEIROS E QUEIJOS AMANTEIGADOS

HARMONISES W/ LIGHT MEAT DISHES,
SHELLFISH AND BUTTERY CHEESES

--- 35,00€ ---

--- 22,00€        ---

--- 45,00€ --- 

--- 19,00€         ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L RIBEIRO SANTO ENCRUZADO

RESTAURANTE D´AURORA 

BELLA ELLEGANCE

QUINTA DE BELLA | 13% ALC.
CASTAS - 100% SAUVIGNON BLANC
CHEIO DE AROMAS TROPICAIS. NOTAS DE MELÃO E TORANJA.
NA BOCA BOM VOLUME E PROLONGADO. 

CONCISO

NIEPOORT VINHOS SA | 14% ALC.
CASTAS - BAGA, JEAN
AROMA MUITO FRESCO, COM NOTAS DE ESPECIARIAS E ALGUNS FLORAIS.
PALADAR HARMONIOSO, BEM EQUILIBRADO NA ACIDEZ. FRESCO E MINERAL. 

QUINTA DO CABRIZ COLHEITA SELECIONADA

QUINTA DO CABRIZ | 14% ALC.
CASTAS - BICAL, CERCEAL BRANCO, MALVASIA FINA, ENCRUZADO
AROMA INTENSO, COM NOTAS CÍTRICAS E DELICADAS FRUTAS TROPICAIS.
PALADAR FRECO E HARMONIOSO DE ACIDEZ VIVA. 

QUINTA DO CABRIZ RESERVA

QUINTA DO CABRIZ | 13% ALC.
CASTAS - ENCRUZADO
AROMA INTENSO, COM NOTAS CÍTRICAS, TÍLIA, CIDREIRA, LIGEIRO AVELANADO,
NUANES TROPICAIS. FRUTADO, ELEGANTE, HARMONIOSO E NOTÓRIA FRESCURA. 

CASA DE SANTAR

CASA DE SANTAR | 13% ALC.
CASTAS - BICAL, CERCEAL E BLEND DE ENCRUZADO
AROMAS TROPICAIS, NOTAS DE MELÃO E TORANJA. PALADAR ELEGANTE DE ACIDEZ BEM
EQUILIBRADA. FINAL VOLUMOSO E LEVE DE ACIDEZ. 

VINHOS BRANCOS

DÃO

HARMONIZA BEM C/  PEIXES MAGROS,
MARISCOS E CARNES GRELHADAS

HARMONISES W/ LEAN FISH, SHELLFISH
AND GRILLED MEAT

HARMONISES W/ COD DISHES, SAUSAGES
AND SERRA CHEESE

---   31,00€           ---

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PRATOS DE BACALHAU,
ENCHIDOS E QUEIJO DA SERRA

HARMONISES W/ LEAN FISH AND HEATER
DISHES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES MAGROS E
PRATOS MAIS CALDOSOS

HARMONISES W/ MEDITERRANIAN CUISINE

HARMONIZA  C/ COZINHA MEDITERRÂNICA

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS E
CARNES BRANCAS

HARMONISES W/ GRILLED FISH AND WHITE
MEAT

--- 38,00€        ---

--- 14,00€        ---

--- 19,00€        --- 

--- 15,00€         ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA

QUINTA DOS CARVALHAIS COLHEITA

SOGRAPE VINHOS | QUINTA DOS CARVALHAIS | 13% ALC. 
CASTAS - VERDELHO E ENCRUZADO
AROMAS FLORAIS E CÍTRICOS COM TOQUE MINERAL.
UM VINHO DE ESTRUTURA MÉDIA COM UMA BOA ACIDEZ.

QUINTA DOS CARVALHAIS ENCRUZADO

SOGRAPE VINHOS | QUINTA DOS CARVALHAIS | 14% ALC.
CASTA - 100% ENCRUZADO
AROMA COMPLEXO E MINERAL, BEM EQUILIBRADO COM UMA ACIDEZ BEM

AROMA DELICADO COM NOTAS DE LIMÃO, MAÇÃ VERDE E FRUTOS TROPICAIS.
NA BOCA MOSTRA FRUTA FRESCA, MINERALIDADE E ACIDEZ CÍTRICA REFRESCANTE.

INTEGRADA. COM UM SUBTIL CARÁCTER DE CARVALHO FRANCÊS.

RIBEIRO SANTO AUTOMÁTICO

QUINTA DO RIBEIRO SANTO | CARLOS LUCAS VINHOS | 14% ALC.
CASTA - 100% ENCRUZADO

RIBEIRO SANTO VINHA DA NEVE

QUINTA DO RIBEIRO SANTO | CARLOS LUCAS VINHOS | 14% ALC.

QUINTA DO RIBEIRO SANTO | CARLOS LUCAS VINHOS | 13% ALC.
CASTA - 100% ENCRUZADO

CASTA - 100% ENCRUZADO
AROMA ELEGANTE, PLENO DE NOTAS MINERAIS, DE FRUTA MADURA E NOTAS TOSTADAS.

AROMA COMPLEXO E AGRADÁVEL. PALADAR EQUILIBRADO COM FINAL PERSISTENTE.

BOA ESTRUTURA DE BOCA, COMPENSADA POR UMA EXCELENTE ACIDEZ LIMONADA. FINAL LONGO.

VINHOS BRANCOS

DÃO

HARMONIZA BEM C/  PRATOS DE PEIXES E 
CARNES BRANCAS

HARMONISES W/ FISH DISHEES AND
WHITE MEATS 

--- 18,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS,
CARNES BRANCAS, CARNES DE CAÇA,
SALADAS E QUEIJOS
HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH, 
WHITE OR FARMED MEATS, SALADS AND 
CHESES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES MAGROS,
MARISCOS E CARNE CURADA

HARMONISES W/ LEAN FISH, SHELLFISH 
AND CURED MEATS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES MAGROS,
MARISCOS E CARNE CURADA

HARMONISES W/ LEAN FISH, SHELLFISH 
AND CURED MEATS

HARMONIZA BEM C/ PRATOS DE CARNE
LIGEIROS E QUEIJOS AMANTEIGADOS

HARMONISES W/ LIGHT MEAT DISHES,
SHELLFISH AND BUTTERY CHEESES

--- 35,00€ ---

--- 22,00€        ---

--- 45,00€ --- 

--- 19,00€         ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L RIBEIRO SANTO ENCRUZADO



RESTAURANTE D´AURORA

QUINTA DOS CARVALHAIS COLHEITA

SOGRAPE VINHOS | QUINTA DOS CARVALHAIS | 13% ALC. 
CASTAS - VERDELHO E ENCRUZADO
AROMAS FLORAIS E CÍTRICOS COM TOQUE MINERAL.
UM VINHO DE ESTRUTURA MÉDIA COM UMA BOA ACIDEZ.

QUINTA DOS CARVALHAIS ENCRUZADO

SOGRAPE VINHOS | QUINTA DOS CARVALHAIS | 14% ALC.
CASTA - 100% ENCRUZADO
AROMA COMPLEXO E MINERAL, BEM EQUILIBRADO COM UMA ACIDEZ BEM

AROMA DELICADO COM NOTAS DE LIMÃO, MAÇÃ VERDE E FRUTOS TROPICAIS.
NA BOCA MOSTRA FRUTA FRESCA, MINERALIDADE E ACIDEZ CÍTRICA REFRESCANTE.

INTEGRADA. COM UM SUBTIL CARÁCTER DE CARVALHO FRANCÊS.

RIBEIRO SANTO AUTOMÁTICO

QUINTA DO RIBEIRO SANTO | CARLOS LUCAS VINHOS | 14% ALC.
CASTA - 100% ENCRUZADO

RIBEIRO SANTO VINHA DA NEVE

QUINTA DO RIBEIRO SANTO | CARLOS LUCAS VINHOS | 14% ALC.

QUINTA DO RIBEIRO SANTO | CARLOS LUCAS VINHOS | 13% ALC.
CASTA - 100% ENCRUZADO

CASTA - 100% ENCRUZADO
AROMA ELEGANTE, PLENO DE NOTAS MINERAIS, DE FRUTA MADURA E NOTAS TOSTADAS.

AROMA COMPLEXO E AGRADÁVEL. PALADAR EQUILIBRADO COM FINAL PERSISTENTE.

BOA ESTRUTURA DE BOCA, COMPENSADA POR UMA EXCELENTE ACIDEZ LIMONADA. FINAL LONGO.

VINHOS BRANCOS

DÃO

HARMONIZA BEM C/  PRATOS DE PEIXES E 
CARNES BRANCAS

HARMONISES W/ FISH DISHEES AND
WHITE MEATS 

---   20,00€           ---

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS,
CARNES BRANCAS, CARNES DE CAÇA,
SALADAS E QUEIJOS
HARMONISES W/ FISH, SHELLFISH, 
WHITE OR FARMED MEATS, SALADS AND 
CHESES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES MAGROS,
MARISCOS E CARNE CURADA

HARMONISES W/ LEAN FISH, SHELLFISH 
AND CURED MEATS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES MAGROS,
MARISCOS E CARNE CURADA

HARMONISES W/ LEAN FISH, SHELLFISH 
AND CURED MEATS

HARMONIZA BEM C/ PRATOS DE CARNE
LIGEIROS E QUEIJOS AMANTEIGADOS

HARMONISES W/ LIGHT MEAT DISHES,
SHELLFISH AND BUTTERY CHEESES

--- 35,00€        ---

--- 22,00€        ---

--- 45,00€        --- 

--- 19,00€         ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L RIBEIRO SANTO ENCRUZADO



RESTAURANTE D´AURORA

PAI ABEL

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 13.5% ALC.
CASTAS - BICAL E MARIA GOMES
FRESCO E COMPLEXO COM NOTAS DE MADEIRA, BUNILHA E CITRINOS. MUITO
SUAVE COM ACIDEZ BEM PRESENTE.

VINHOS BRANCOS

BAIRRADA

HARMONIZA C/ PEIXES, MARISCOS,
E CARNES BRANCAS

RECOMMENDED W/ FISH, SHELLFISH 
AND WHITE MEATS

--- 65,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

--- 52,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

ALENTEJO

HERDADE DO ARREPIADO VOGNIER

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 12.5% ALC.
CASTA - 100% VOGNIER
NARIZ INTENSO, COM NOTAS DE ALPERCE E ALGUMAS ESPECIARIAS.
NA BOCA É GENEROSO E RICO. BOA ACIDEZ. PERSISTÊNCIA E UNTUOSIDADE.

HERDADE DO ARREPIADO COLLECTION

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 13.5% ALC.
CASTAS - ANTÃO VAZ, RIESLING, CHARDONNAY
NARIZ EXUBERANTE, NOTAS DE ESPECIARIAS, “PAIN GRILLÉ”, ALGUM CITRINO.
ENCORPADO COM TEXTURA PRESENTE, RICO, COM MUITA PERSISTÊNCIA E FRESCURA.

HARMONIZA BEM C/ PEIXE GRELHADO,
MARISCO E MASSAS

HARMONISES W/ GRILLED FISH, SHELLFISH
AND PASTA 

28,00€ ------

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PEIXES ASSADOS, 
CARNES ASSADAS E MARISCOS

HARMONISES W/ ROASTED FISH,
ROASTED MEAT AND SHELLFISH

--- 45,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

HERDADE DO ARREPIADO COLHEITA

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 13.5% ALC.
CASTAS- ANTÃO VAZ, VERDELHO
TRANSMITE UM AROMA FRESCO, COM MUITO BOA MINERALIDADE.
BOA ACIDEZ E FINAL BEM PERSISTENTE.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, SALADAS E
MASSAS 

HARMONISES W/  FISH, SALADS AND
PASTA

--- 19,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/PEIXES, MARISCOS E
CARNES BRANCAS

RECOMMENDED W/FISH, SHELLFISH AND
WHITE MEATS

HARMONIZA BEM C/PEIXES, MARISCOS E
CARNES BRANCAS

RECOMMENDED W/FISH, SHELLFISH AND
WHITE MEATS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES MAGROS,
MARISCOS E CARNES CURADAS

HARMONISES W/ LEAN FISH, SHELLFISH 
AND CURED MEATS

--- 19,00€       ---

--- 42,00€         ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

QUINTA DAS BÁGEIRAS COLHEITA

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 13% ALC.
CASTAS - BICAL, CERCEAL BRANCO E MARIA GOMES

O PALADAR É MACIO COM SABORES DE MEL SILVESTRE, SAL, ALGUMA MADEIRA E
CARAMELO. EQUILÍBRIO PERFEITO.

QUINTA DAS BÁGEIRAS GARRAFEIRA

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 13.5% ALC.
CASTAS - BICAL E MARIA GOMES

ESTRUTURADO E SECO, COM ACIDEZ PERFEITA. SEM EXUBERÂNCIA FÁCIL,
NOTAS DE ERVAS E CASCA DE CITRINOS.

AVÔ FAUSTO

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 13.5% ALC.
CASTAS - 100% MARIA GOMES
BEM ESTRUTURADO, COM GRANDE FRESCURA E EXCELENTE ACIDEZ. NOTAS DE
FRUTAS MADURAS E LIGEIRO CITRINO.

RESTAURANTE D´AURORA

PAI ABEL

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 13.5% ALC.
CASTAS - BICAL E MARIA GOMES
FRESCO E COMPLEXO COM NOTAS DE MADEIRA, BUNILHA E CITRINOS. MUITO
SUAVE COM ACIDEZ BEM PRESENTE.

VINHOS BRANCOS

BAIRRADA

HARMONIZA C/ PEIXES, MARISCOS,
E CARNES BRANCAS

RECOMMENDED W/ FISH, SHELLFISH 
AND WHITE MEATS

--- 65,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

--- 52,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

ALENTEJO

HERDADE DO ARREPIADO VOGNIER

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 12.5% ALC.
CASTA - 100% VOGNIER
NARIZ INTENSO, COM NOTAS DE ALPERCE E ALGUMAS ESPECIARIAS.
NA BOCA É GENEROSO E RICO. BOA ACIDEZ. PERSISTÊNCIA E UNTUOSIDADE.

HERDADE DO ARREPIADO COLLECTION

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 13.5% ALC.
CASTAS - ANTÃO VAZ, RIESLING, CHARDONNAY
NARIZ EXUBERANTE, NOTAS DE ESPECIARIAS, “PAIN GRILLÉ”, ALGUM CITRINO.
ENCORPADO COM TEXTURA PRESENTE, RICO, COM MUITA PERSISTÊNCIA E FRESCURA.

HARMONIZA BEM C/ PEIXE GRELHADO,
MARISCO E MASSAS

HARMONISES W/ GRILLED FISH, SHELLFISH
AND PASTA 

28,00€ ------

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PEIXES ASSADOS, 
CARNES ASSADAS E MARISCOS

HARMONISES W/ ROASTED FISH,
ROASTED MEAT AND SHELLFISH

--- 45,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

HERDADE DO ARREPIADO COLHEITA

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 13.5% ALC.
CASTAS- ANTÃO VAZ, VERDELHO
TRANSMITE UM AROMA FRESCO, COM MUITO BOA MINERALIDADE.
BOA ACIDEZ E FINAL BEM PERSISTENTE.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, SALADAS E
MASSAS 

HARMONISES W/  FISH, SALADS AND
PASTA

--- 19,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/PEIXES, MARISCOS E
CARNES BRANCAS

RECOMMENDED W/FISH, SHELLFISH AND
WHITE MEATS

HARMONIZA BEM C/PEIXES, MARISCOS E
CARNES BRANCAS

RECOMMENDED W/FISH, SHELLFISH AND
WHITE MEATS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES MAGROS,
MARISCOS E CARNES CURADAS

HARMONISES W/ LEAN FISH, SHELLFISH 
AND CURED MEATS

--- 19,00€       ---

--- 42,00€         ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

QUINTA DAS BÁGEIRAS COLHEITA

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 13% ALC.
CASTAS - BICAL, CERCEAL BRANCO E MARIA GOMES

O PALADAR É MACIO COM SABORES DE MEL SILVESTRE, SAL, ALGUMA MADEIRA E
CARAMELO. EQUILÍBRIO PERFEITO.

QUINTA DAS BÁGEIRAS GARRAFEIRA

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 13.5% ALC.
CASTAS - BICAL E MARIA GOMES

ESTRUTURADO E SECO, COM ACIDEZ PERFEITA. SEM EXUBERÂNCIA FÁCIL,
NOTAS DE ERVAS E CASCA DE CITRINOS.

AVÔ FAUSTO

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 13.5% ALC.
CASTAS - 100% MARIA GOMES
BEM ESTRUTURADO, COM GRANDE FRESCURA E EXCELENTE ACIDEZ. NOTAS DE
FRUTAS MADURAS E LIGEIRO CITRINO.

RESTAURANTE D´AURORA

PAI ABEL

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 13.5% ALC.
CASTAS - BICAL E MARIA GOMES
FRESCO E COMPLEXO COM NOTAS DE MADEIRA, BUNILHA E CITRINOS. MUITO
SUAVE COM ACIDEZ BEM PRESENTE.

VINHOS BRANCOS

BAIRRADA

HARMONIZA C/ PEIXES, MARISCOS,
E CARNES BRANCAS

RECOMMENDED W/ FISH, SHELLFISH 
AND WHITE MEATS

--- 65,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

--- 52,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

ALENTEJO

HERDADE DO ARREPIADO VOGNIER

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 12.5% ALC.
CASTA - 100% VOGNIER
NARIZ INTENSO, COM NOTAS DE ALPERCE E ALGUMAS ESPECIARIAS.
NA BOCA É GENEROSO E RICO. BOA ACIDEZ. PERSISTÊNCIA E UNTUOSIDADE.

HERDADE DO ARREPIADO COLLECTION

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 13.5% ALC.
CASTAS - ANTÃO VAZ, RIESLING, CHARDONNAY
NARIZ EXUBERANTE, NOTAS DE ESPECIARIAS, “PAIN GRILLÉ”, ALGUM CITRINO.
ENCORPADO COM TEXTURA PRESENTE, RICO, COM MUITA PERSISTÊNCIA E FRESCURA.

HARMONIZA BEM C/ PEIXE GRELHADO,
MARISCO E MASSAS

HARMONISES W/ GRILLED FISH, SHELLFISH
AND PASTA 

28,00€ ------

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PEIXES ASSADOS, 
CARNES ASSADAS E MARISCOS

HARMONISES W/ ROASTED FISH,
ROASTED MEAT AND SHELLFISH

--- 45,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

HERDADE DO ARREPIADO COLHEITA

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 13.5% ALC.
CASTAS- ANTÃO VAZ, VERDELHO
TRANSMITE UM AROMA FRESCO, COM MUITO BOA MINERALIDADE.
BOA ACIDEZ E FINAL BEM PERSISTENTE.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, SALADAS E
MASSAS 

HARMONISES W/  FISH, SALADS AND
PASTA

--- 19,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/PEIXES, MARISCOS E
CARNES BRANCAS

RECOMMENDED W/FISH, SHELLFISH AND
WHITE MEATS

HARMONIZA BEM C/PEIXES, MARISCOS E
CARNES BRANCAS

RECOMMENDED W/FISH, SHELLFISH AND
WHITE MEATS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES MAGROS,
MARISCOS E CARNES CURADAS

HARMONISES W/ LEAN FISH, SHELLFISH 
AND CURED MEATS

--- 19,00€       ---

--- 42,00€         ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

QUINTA DAS BÁGEIRAS COLHEITA

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 13% ALC.
CASTAS - BICAL, CERCEAL BRANCO E MARIA GOMES

O PALADAR É MACIO COM SABORES DE MEL SILVESTRE, SAL, ALGUMA MADEIRA E
CARAMELO. EQUILÍBRIO PERFEITO.

QUINTA DAS BÁGEIRAS GARRAFEIRA

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 13.5% ALC.
CASTAS - BICAL E MARIA GOMES

ESTRUTURADO E SECO, COM ACIDEZ PERFEITA. SEM EXUBERÂNCIA FÁCIL,
NOTAS DE ERVAS E CASCA DE CITRINOS.

AVÔ FAUSTO

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 13.5% ALC.
CASTAS - 100% MARIA GOMES
BEM ESTRUTURADO, COM GRANDE FRESCURA E EXCELENTE ACIDEZ. NOTAS DE
FRUTAS MADURAS E LIGEIRO CITRINO.

RESTAURANTE D´AURORA

PAI ABEL

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 13.5% ALC.
CASTAS - BICAL E MARIA GOMES
FRESCO E COMPLEXO COM NOTAS DE MADEIRA, BUNILHA E CITRINOS. MUITO
SUAVE COM ACIDEZ BEM PRESENTE.

VINHOS BRANCOS

BAIRRADA

HARMONIZA C/ PEIXES, MARISCOS,
E CARNES BRANCAS

RECOMMENDED W/ FISH, SHELLFISH 
AND WHITE MEATS

---   65,00€        ---

37 CL       75CL       1,5L

--- 52,00€        ---

37 CL       75CL       1,5L

ALENTEJO

HERDADE DO ARREPIADO VOGNIER

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 12.5% ALC.
CASTA - 100% VOGNIER
NARIZ INTENSO, COM NOTAS DE ALPERCE E ALGUMAS ESPECIARIAS.
NA BOCA É GENEROSO E RICO. BOA ACIDEZ. PERSISTÊNCIA E UNTUOSIDADE.

HERDADE DO ARREPIADO COLLECTION

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 13.5% ALC.
CASTAS - ANTÃO VAZ, RIESLING, CHARDONNAY
NARIZ EXUBERANTE, NOTAS DE ESPECIARIAS, “PAIN GRILLÉ”, ALGUM CITRINO.
ENCORPADO COM TEXTURA PRESENTE, RICO, COM MUITA PERSISTÊNCIA E FRESCURA.

HARMONIZA BEM C/ PEIXE GRELHADO,
MARISCO E MASSAS

HARMONISES W/ GRILLED FISH, SHELLFISH
AND PASTA 

  28,00€        ------

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PEIXES ASSADOS, 
CARNES ASSADAS E MARISCOS

HARMONISES W/ ROASTED FISH,
ROASTED MEAT AND SHELLFISH

--- 45,00€        ---

37 CL       75CL       1,5L

HERDADE DO ARREPIADO COLHEITA

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 13.5% ALC.
CASTAS- ANTÃO VAZ, VERDELHO
TRANSMITE UM AROMA FRESCO, COM MUITO BOA MINERALIDADE.
BOA ACIDEZ E FINAL BEM PERSISTENTE.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, SALADAS E
MASSAS 

HARMONISES W/  FISH, SALADS AND
PASTA

--- 19,00€        ---

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/PEIXES, MARISCOS E
CARNES BRANCAS

RECOMMENDED W/FISH, SHELLFISH AND
WHITE MEATS

HARMONIZA BEM C/PEIXES, MARISCOS E
CARNES BRANCAS

RECOMMENDED W/FISH, SHELLFISH AND
WHITE MEATS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES MAGROS,
MARISCOS E CARNES CURADAS

HARMONISES W/ LEAN FISH, SHELLFISH 
AND CURED MEATS

--- ,00€       ---

--- 42,00€         ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

QUINTA DAS BÁGEIRAS COLHEITA

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 13% ALC.
CASTAS - BICAL, CERCEAL BRANCO E MARIA GOMES

O PALADAR É MACIO COM SABORES DE MEL SILVESTRE, SAL, ALGUMA MADEIRA E
CARAMELO. EQUILÍBRIO PERFEITO.

QUINTA DAS BÁGEIRAS GARRAFEIRA

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 13.5% ALC.
CASTAS - BICAL E MARIA GOMES

ESTRUTURADO E SECO, COM ACIDEZ PERFEITA. SEM EXUBERÂNCIA FÁCIL,
NOTAS DE ERVAS E CASCA DE CITRINOS.

AVÔ FAUSTO

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 13.5% ALC.
CASTAS - 100% MARIA GOMES
BEM ESTRUTURADO, COM GRANDE FRESCURA E EXCELENTE ACIDEZ. NOTAS DE
FRUTAS MADURAS E LIGEIRO CITRINO.



RESTAURANTE D´AURORA 

HERDADE DO ARREPIADO ANTÃO VAZ

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 12.5% ALC.
CASTA - 100% ANTÃO VAZ
AROMAS FRESCOS, COM NOTAS CÍTRICAS E FOLHAS DE CHÁ.
PALADAR COM FRESCURA E OS MINERAIS BEM PREDOMINANTES.

CAIADO

ADEGA MAYOR | GRUPO NABEIRO | 13% ALC.
CASTAS - ARINTO DE BUCELAS, ROUPEIRO E ANTÃO VAZ
O AROMA MOSTRA IRREVERÊNCIADA A SUA JUVENTUDE, NOTAS DE LIMÃO 
E ANANÁS MADURO COMPLEMENTADAS POR UM TOQUE FLORAL E MINERALIDADE. 

VINHOS BRANCOS

ALENTEJO

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, SALADAS E
PRATOS GRELHADOS

HARMONISES W/  FISH, SALADS AND
GRILLED DISHES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES ASSADOS E   
MARISCOS

RECOMMENDED W/ ROAST FISH AND
SHELLFISH

--- 21,00€     --- 

12,00€         --- --- 

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

HERDADE DO ARREPIADO RIESLING

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 12.5% ALC.
CASTA - 100% RIESLING
NOTAS DE TORANJA FRESCA COM TOQUE MINERAL. NA PROVA TEM UMA
TEXTURA RICA, PERSISTENTE E COM UMA BOA ACIDEZ. BEM EQUILIBRADO.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES ASSADOS E
MARISCOS

HARMONISES W/ ROAST FISH AND SHELLFISH

--- 21,00€     --- 
37 CL       75CL       1,5L

ESPORÃO COLHEITA

HERDADE DO ESPORÃO | 13% ALC.
CASTA - 100% ANTÃO VAZ
AROMAS CÍTRICOS, COM LAIVOS DE FRUTA BRANCA E ALGUMA FOLHA VERDE.
PALADAR COMPLEXO, COM TEXTURA E CREMOSIDADE, DE FINAL INTENSO.

ESPORÃO RESERVA

HERDADE DO ESPORÃO | 14% ALC.
CASTAS - ANTÃO VAZ, ROUPEIRO E SEMILLON
AROMA RICO COM CARVALHO BEM INTEGRADO.
PALADAR COMPLEXO COM BOA TEXTURA. COM FINAL LONGO E FRESCO.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS,
FRUTOS DO MAR E CARNES BRANCAS

HARMONISES W/ GRILLED FISH, SEAFOOD
 AND WHITE MEATS

---   19,00€           ---

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEMC/PEIXES GRELHADOS,
FRUTOS DO MAR

HARMONISES W/GRILLED FISH, SEAFOOD

--- 26,00€        ---

37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA

HERDADE DO ARREPIADO ANTÃO VAZ

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 12.5% ALC.
CASTA - 100% ANTÃO VAZ
AROMAS FRESCOS, COM NOTAS CÍTRICAS E FOLHAS DE CHÁ.
PALADAR COM FRESCURA E OS MINERAIS BEM PREDOMINANTES.

CAIADO

ADEGA MAYOR | GRUPO NABEIRO | 13% ALC.
CASTAS - ARINTO DE BUCELAS, ROUPEIRO E ANTÃO VAZ
O AROMA MOSTRA IRREVERÊNCIADA A SUA JUVENTUDE, NOTAS DE LIMÃO 
E ANANÁS MADURO COMPLEMENTADAS POR UM TOQUE FLORAL E MINERALIDADE. 

VINHOS BRANCOS

ALENTEJO

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, SALADAS E
PRATOS GRELHADOS

HARMONISES W/ FISH, SALADS AND
GRILLED DISHES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES ASSADOS E   
MARISCOS

RECOMMENDED W/ ROAST FISH AND
SHELLFISH

--- 21,00€ --- 

12,00€ --- --- 

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

HERDADE DO ARREPIADO RIESLING

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 12.5% ALC.
CASTA - 100% RIESLING
NOTAS DE TORANJA FRESCA COM TOQUE MINERAL. NA PROVA TEM UMA
TEXTURA RICA, PERSISTENTE E COM UMA BOA ACIDEZ. BEM EQUILIBRADO.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES ASSADOS E
MARISCOS

HARMONISES W/ ROAST FISH AND SHELLFISH

--- 21,00€ --- 
37 CL       75CL       1,5L

ESPORÃO COLHEITA

HERDADE DO ESPORÃO | 13% ALC.
CASTA - 100% ANTÃO VAZ
AROMAS CÍTRICOS, COM LAIVOS DE FRUTA BRANCA E ALGUMA FOLHA VERDE.
PALADAR COMPLEXO, COM TEXTURA E CREMOSIDADE, DE FINAL INTENSO.

ESPORÃO RESERVA

HERDADE DO ESPORÃO | 14% ALC.
CASTAS - ANTÃO VAZ, ROUPEIRO E SEMILLON
AROMA RICO COM CARVALHO BEM INTEGRADO.
PALADAR COMPLEXO COM BOA TEXTURA. COM FINAL LONGO E FRESCO.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS,
FRUTOS DO MAR E CARNES BRANCAS

HARMONISES W/ GRILLED FISH, SEAFOOD
 AND WHITE MEATS

--- 19,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEMC/PEIXES GRELHADOS,
FRUTOS DO MAR

HARMONISES W/GRILLED FISH, SEAFOOD

--- 26,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA

HERDADE DO ARREPIADO ANTÃO VAZ

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 12.5% ALC.
CASTA - 100% ANTÃO VAZ
AROMAS FRESCOS, COM NOTAS CÍTRICAS E FOLHAS DE CHÁ.
PALADAR COM FRESCURA E OS MINERAIS BEM PREDOMINANTES.

CAIADO

ADEGA MAYOR | GRUPO NABEIRO | 13% ALC.
CASTAS - ARINTO DE BUCELAS, ROUPEIRO E ANTÃO VAZ
O AROMA MOSTRA IRREVERÊNCIADA A SUA JUVENTUDE, NOTAS DE LIMÃO 
E ANANÁS MADURO COMPLEMENTADAS POR UM TOQUE FLORAL E MINERALIDADE. 

VINHOS BRANCOS

ALENTEJO

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, SALADAS E
PRATOS GRELHADOS

HARMONISES W/ FISH, SALADS AND
GRILLED DISHES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES ASSADOS E   
MARISCOS

RECOMMENDED W/ ROAST FISH AND
SHELLFISH

--- 21,00€ --- 

12,00€ --- --- 

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

HERDADE DO ARREPIADO RIESLING

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 12.5% ALC.
CASTA - 100% RIESLING
NOTAS DE TORANJA FRESCA COM TOQUE MINERAL. NA PROVA TEM UMA
TEXTURA RICA, PERSISTENTE E COM UMA BOA ACIDEZ. BEM EQUILIBRADO.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES ASSADOS E
MARISCOS

HARMONISES W/ ROAST FISH AND SHELLFISH

--- 21,00€ --- 
37 CL       75CL       1,5L

ESPORÃO COLHEITA

HERDADE DO ESPORÃO | 13% ALC.
CASTA - 100% ANTÃO VAZ
AROMAS CÍTRICOS, COM LAIVOS DE FRUTA BRANCA E ALGUMA FOLHA VERDE.
PALADAR COMPLEXO, COM TEXTURA E CREMOSIDADE, DE FINAL INTENSO.

ESPORÃO RESERVA

HERDADE DO ESPORÃO | 14% ALC.
CASTAS - ANTÃO VAZ, ROUPEIRO E SEMILLON
AROMA RICO COM CARVALHO BEM INTEGRADO.
PALADAR COMPLEXO COM BOA TEXTURA. COM FINAL LONGO E FRESCO.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS,
FRUTOS DO MAR E CARNES BRANCAS

HARMONISES W/ GRILLED FISH, SEAFOOD
 AND WHITE MEATS

--- 19,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEMC/PEIXES GRELHADOS,
FRUTOS DO MAR

HARMONISES W/GRILLED FISH, SEAFOOD

--- 26,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA

HERDADE DO ARREPIADO ANTÃO VAZ

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 12.5% ALC.
CASTA - 100% ANTÃO VAZ
AROMAS FRESCOS, COM NOTAS CÍTRICAS E FOLHAS DE CHÁ.
PALADAR COM FRESCURA E OS MINERAIS BEM PREDOMINANTES.

CAIADO

ADEGA MAYOR | GRUPO NABEIRO | 13% ALC.
CASTAS - ARINTO DE BUCELAS, ROUPEIRO E ANTÃO VAZ
O AROMA MOSTRA IRREVERÊNCIADA A SUA JUVENTUDE, NOTAS DE LIMÃO 
E ANANÁS MADURO COMPLEMENTADAS POR UM TOQUE FLORAL E MINERALIDADE. 

VINHOS BRANCOS

ALENTEJO

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, SALADAS E
PRATOS GRELHADOS

HARMONISES W/ FISH, SALADS AND
GRILLED DISHES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES ASSADOS E   
MARISCOS

RECOMMENDED W/ ROAST FISH AND
SHELLFISH

--- 21,00€ --- 

12,00€ --- --- 

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

HERDADE DO ARREPIADO RIESLING

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 12.5% ALC.
CASTA - 100% RIESLING
NOTAS DE TORANJA FRESCA COM TOQUE MINERAL. NA PROVA TEM UMA
TEXTURA RICA, PERSISTENTE E COM UMA BOA ACIDEZ. BEM EQUILIBRADO.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES ASSADOS E
MARISCOS

HARMONISES W/ ROAST FISH AND SHELLFISH

--- 21,00€ --- 
37 CL       75CL       1,5L

ESPORÃO COLHEITA

HERDADE DO ESPORÃO | 13% ALC.
CASTA - 100% ANTÃO VAZ
AROMAS CÍTRICOS, COM LAIVOS DE FRUTA BRANCA E ALGUMA FOLHA VERDE.
PALADAR COMPLEXO, COM TEXTURA E CREMOSIDADE, DE FINAL INTENSO.

ESPORÃO RESERVA

HERDADE DO ESPORÃO | 14% ALC.
CASTAS - ANTÃO VAZ, ROUPEIRO E SEMILLON
AROMA RICO COM CARVALHO BEM INTEGRADO.
PALADAR COMPLEXO COM BOA TEXTURA. COM FINAL LONGO E FRESCO.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS,
FRUTOS DO MAR E CARNES BRANCAS

HARMONISES W/ GRILLED FISH, SEAFOOD
 AND WHITE MEATS

--- 19,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEMC/PEIXES GRELHADOS,
FRUTOS DO MAR

HARMONISES W/GRILLED FISH, SEAFOOD

--- 26,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L



RESTAURANTE D´AURORA
VINHOS BRANCOS

ALENTEJO

HERDADE DOS GROUS

HERDADE DOS GROUS | 14% ALC.
CASTAS - ARINTO DE BUCELAS, ROUPEIRO E ANTÃO VAZ
AROMA INTENSO DE FRUTAS TROPICAIS.
PALADAR ELEGANTE E EQUILIBRADO, COM ACIDEZ FINA.

VINHA D’ ERVIDEIRA COLHEITA SELECIONADA

ADEGA ERVIDEIRA | 14% ALC.
CASTAS - ANTÃO VAZ E ARINTO
AROMAS DE FRUTOS TROPICAIS E NOTAS MINERAIS. PALADAR DE ESTRUTURA
MARCANTE, COM BOA ACIDEZ E PROLONGADO FINAL.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES MAGROS,
MARISCOS, CARNES DE PORCO E MASSAS

HARMONISES W/ LEAN FISH, SHELLFISH,
PORK MEATS AND PASTAS

--- 19,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PEIXES MAGROS,
MARISCOS, CARNES DE PORCO E MASSAS

HARMONISES W/ LEAN FISH, SHELLFISH,
PORK MEATS AND PASTAS

16,00€ ------

37 CL       75CL       1,5L

VINHA D’ ERVIDEIRA INVISÍVEL

ADEGA ERVIDEIRA | 13% ALC.
CASTA - 100% ARAGONEZ
AROMAS PLENO DE CHÁ, HORTELÃ, CACSCA DE LIMA E SALVA. PALADAR FRESCO E
BOA ACIDEZ, APRESENTANDO UM FINAL BASTANTE ELEGANTE.

har C/ PEIXES MAGROS,
MARISCOS

RECOMMENDED W/ LEAN FISH, SHELLFISH

18,00€ ------

37 CL       75CL       1,5L

RUMO BRANCO

RUMO VINHOS | 12.5% ALC.
CASTA - ARINTO, ROUPEIRO, RABO DE OVELHA, TAMAREZ
BOM VOLUME COM FINAL PERSISTENTE

RUMO LUMINA RESERVA BRANCO

RUMO VINHOS | 12.5% ALC.
CASTAS - ARINTO, ROUPEIRO
EXCELENTE ACIDEZ. UM BRANCO COM MUITO CARÁTER.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS, 
MARISCOS FRESCOS OU CONFEÇÃO SIMPLES.

HARMONISES W/ GRILLED FISH, 
FRESH SHELLFISH OR SIMPLE COOKING.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES NO FORNO.

HARMONISES W/ FISH IN THE OVEN.

19,00€ ------

45,00€ ------

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA
VINHOS BRANCOS

ALENTEJO

HERDADE DOS GROUS

HERDADE DOS GROUS | 14% ALC.
CASTAS - ARINTO DE BUCELAS, ROUPEIRO E ANTÃO VAZ
AROMA INTENSO DE FRUTAS TROPICAIS.
PALADAR ELEGANTE E EQUILIBRADO, COM ACIDEZ FINA.

VINHA D’ ERVIDEIRA COLHEITA SELECIONADA

ADEGA ERVIDEIRA | 14% ALC.
CASTAS - ANTÃO VAZ E ARINTO
AROMAS DE FRUTOS TROPICAIS E NOTAS MINERAIS. PALADAR DE ESTRUTURA
MARCANTE, COM BOA ACIDEZ E PROLONGADO FINAL.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES MAGROS,
MARISCOS, CARNES DE PORCO E MASSAS

HARMONISES W/ LEAN FISH, SHELLFISH,
PORK MEATS AND PASTAS

--- 19,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PEIXES MAGROS,
MARISCOS, CARNES DE PORCO E MASSAS

HARMONISES W/ LEAN FISH, SHELLFISH,
PORK MEATS AND PASTAS

16,00€ ------

37 CL       75CL       1,5L

VINHA D’ ERVIDEIRA INVISÍVEL

ADEGA ERVIDEIRA | 13% ALC.
CASTA - 100% ARAGONEZ
AROMAS PLENO DE CHÁ, HORTELÃ, CACSCA DE LIMA E SALVA. PALADAR FRESCO E
BOA ACIDEZ, APRESENTANDO UM FINAL BASTANTE ELEGANTE.

har C/ PEIXES MAGROS,
MARISCOS

RECOMMENDED W/ LEAN FISH, SHELLFISH

18,00€ ------

37 CL       75CL       1,5L

RUMO BRANCO

RUMO VINHOS | 12.5% ALC.
CASTA - ARINTO, ROUPEIRO, RABO DE OVELHA, TAMAREZ
BOM VOLUME COM FINAL PERSISTENTE

RUMO LUMINA RESERVA BRANCO

RUMO VINHOS | 12.5% ALC.
CASTAS - ARINTO, ROUPEIRO
EXCELENTE ACIDEZ. UM BRANCO COM MUITO CARÁTER.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS, 
MARISCOS FRESCOS OU CONFEÇÃO SIMPLES.

HARMONISES W/ GRILLED FISH, 
FRESH SHELLFISH OR SIMPLE COOKING.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES NO FORNO.

HARMONISES W/ FISH IN THE OVEN.

19,00€ ------

45,00€ ------

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA
VINHOS BRANCOS

ALENTEJO

HERDADE DOS GROUS

HERDADE DOS GROUS | 14% ALC.
CASTAS - ARINTO DE BUCELAS, ROUPEIRO E ANTÃO VAZ
AROMA INTENSO DE FRUTAS TROPICAIS.
PALADAR ELEGANTE E EQUILIBRADO, COM ACIDEZ FINA.

VINHA D’ ERVIDEIRA COLHEITA SELECIONADA

ADEGA ERVIDEIRA | 14% ALC.
CASTAS - ANTÃO VAZ E ARINTO
AROMAS DE FRUTOS TROPICAIS E NOTAS MINERAIS. PALADAR DE ESTRUTURA
MARCANTE, COM BOA ACIDEZ E PROLONGADO FINAL.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES MAGROS,
MARISCOS, CARNES DE PORCO E MASSAS

HARMONISES W/ LEAN FISH, SHELLFISH,
PORK MEATS AND PASTAS

--- 19,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PEIXES MAGROS,
MARISCOS, CARNES DE PORCO E MASSAS

HARMONISES W/ LEAN FISH, SHELLFISH,
PORK MEATS AND PASTAS

16,00€ ------

37 CL       75CL       1,5L

VINHA D’ ERVIDEIRA INVISÍVEL

ADEGA ERVIDEIRA | 13% ALC.
CASTA - 100% ARAGONEZ
AROMAS PLENO DE CHÁ, HORTELÃ, CACSCA DE LIMA E SALVA. PALADAR FRESCO E
BOA ACIDEZ, APRESENTANDO UM FINAL BASTANTE ELEGANTE.

har C/ PEIXES MAGROS,
MARISCOS

RECOMMENDED W/ LEAN FISH, SHELLFISH

18,00€ ------

37 CL       75CL       1,5L

RUMO BRANCO

RUMO VINHOS | 12.5% ALC.
CASTA - ARINTO, ROUPEIRO, RABO DE OVELHA, TAMAREZ
BOM VOLUME COM FINAL PERSISTENTE

RUMO LUMINA RESERVA BRANCO

RUMO VINHOS | 12.5% ALC.
CASTAS - ARINTO, ROUPEIRO
EXCELENTE ACIDEZ. UM BRANCO COM MUITO CARÁTER.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS, 
MARISCOS FRESCOS OU CONFEÇÃO SIMPLES.

HARMONISES W/ GRILLED FISH, 
FRESH SHELLFISH OR SIMPLE COOKING.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES NO FORNO.

HARMONISES W/ FISH IN THE OVEN.

19,00€ ------

45,00€ ------

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA
VINHOS BRANCOS

ALENTEJO

HERDADE DOS GROUS

HERDADE DOS GROUS | 14% ALC.
CASTAS - ARINTO DE BUCELAS, ROUPEIRO E ANTÃO VAZ
AROMA INTENSO DE FRUTAS TROPICAIS.
PALADAR ELEGANTE E EQUILIBRADO, COM ACIDEZ FINA.

VINHA D’ ERVIDEIRA COLHEITA SELECIONADA

ADEGA ERVIDEIRA | 14% ALC.
CASTAS - ANTÃO VAZ E ARINTO
AROMAS DE FRUTOS TROPICAIS E NOTAS MINERAIS. PALADAR DE ESTRUTURA
MARCANTE, COM BOA ACIDEZ E PROLONGADO FINAL.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES MAGROS,
MARISCOS, CARNES DE PORCO E MASSAS

HARMONISES W/ LEAN FISH, SHELLFISH,
PORK MEATS AND PASTAS

---   19,00€        ---

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PEIXES MAGROS,
MARISCOS, CARNES DE PORCO E MASSAS

HARMONISES W/ LEAN FISH, SHELLFISH,
PORK MEATS AND PASTAS

 16,00€        ------

37 CL       75CL       1,5L

VINHA D’ ERVIDEIRA INVISÍVEL

ADEGA ERVIDEIRA | 13% ALC.
CASTA - 100% ARAGONEZ
AROMAS PLENO DE CHÁ, HORTELÃ, CACSCA DE LIMA E SALVA. PALADAR FRESCO E
BOA ACIDEZ, APRESENTANDO UM FINAL BASTANTE ELEGANTE.

har C/ PEIXES MAGROS,
MARISCOS

RECOMMENDED W/ LEAN FISH, SHELLFISH

 18,00€        ------

37 CL       75CL       1,5L

RUMO BRANCO

RUMO VINHOS | 12.5% ALC.
CASTA - ARINTO, ROUPEIRO, RABO DE OVELHA, TAMAREZ
BOM VOLUME COM FINAL PERSISTENTE

RUMO LUMINA RESERVA BRANCO

RUMO VINHOS | 12.5% ALC.
CASTAS - ARINTO, ROUPEIRO
EXCELENTE ACIDEZ. UM BRANCO COM MUITO CARÁTER.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES GRELHADOS, 
MARISCOS FRESCOS OU CONFEÇÃO SIMPLES.

HARMONISES W/ GRILLED FISH, 
FRESH SHELLFISH OR SIMPLE COOKING.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES NO FORNO.

HARMONISES W/ FISH IN THE OVEN.

    19,00€          ------

 45,00€       ------

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L



RESTAURANTE D´AURORA 

QUINTA NOVA

QUINTA NOVA DE NOSSA SENHORA DO CARMO | 13.5% ALC.
CASTAS - TINTA RORIZ E TOURIGA FRANCA
AROMAS INTENSOS A FRAMBOESA E GROSELHA COMBINADOS COM FOLHA DE
MENTA E SALVA. PALADAR FRESCO, INTENSO. FINAL LONGO E PRECISO.

CARM

CASA AGRÍCOLA ROBOREDO MADEIRA | 13% ALC.
CASTA - 100% TOURIGA NACIONAL
AROMA COMPLEXO, FRESCO COM FRUTOS VERMELHOS E NUANCES FLORAIS.
PALADAR FRESCO E RICO COM ACIDEZ BEM EQUILIBRADA E FINAL LONGO.

VALLADO

QUINTA DO VALLADO | 12.5% ALC.
CASTA - 100% TOURIGA NACIONAL
AROMAS FLORAIS E A FRUTOS SILVESTRES.
PALADAR A FRUTOS VERMELHOS COM FINAL FRESCO.

MATEUS

SOGRAPE VINHOS S.A. | 11% ALC.
CASTAS - BAGA, RUFETE, TOURIGA FRANCA E TINTA BARROCA
FRESCO, SEDUTOR COM BOA INTENSIDADE AROMÁTICA.
PALADAR EQUILIBRADO COM FINAL MUITO SUAVE.

QUINTA DO CRASTO

VINHA GRANDE

SOGRAPE VINHOS | CASA FERREIRINHA | 12% ALC.
CASTA - 100% TOURIGA NACIONAL
AROMA INTENSO COM NOTAS FLORAIS E FRUTOS VERMELHOS.
PALADAR COM VOLUME, ACIDEZ VIBRANTE E BEM ESTRUTURADA.

VINHOS ROSÉS

DOURO

HARMONIZA C/ PEIXES E SALADAS

HARMONISES W/ FISH AND SALADS

HARMONIZA BEM C/MARISCOS E QUEIJOS

HARMONISES W/ SHELLFISH AND 
CHEESES

HARMONIZA BEM C/CARNES DE VACA E
QUEIJOS MADUROS

HARMONISES W/COW MEATS AND 
MATURE CHEESES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS,
CARNES BRANCAS E SALADAS

HARMONISES W/FISH, SHELLFISH, 
WHITE MEATS AND SALADS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES E CARNES 
LIGEIRAS

HARMONISES W/ FISH AND LIGHT MEATS

--- 24,00€        ---

--- 19,00€        ---

--- 18,00€        ---

--- 11,50€         ---

--- 19,00€        ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/PEIXES E SALADAS

HARMONISES W/ FISH AND SALADS

--- 22,00€        ---

37 CL       75CL       1,5L

“TODA A GARRAFA DE VINHO VAZIA, ESTÁ CHEIA DE BOAS HISTÓRIAS.”

RESTAURANTE D´AURORA

QUINTA NOVA

QUINTA NOVA DE NOSSA SENHORA DO CARMO | 13.5% ALC.
CASTAS - TINTA RORIZ E TOURIGA FRANCA
AROMAS INTENSOS A FRAMBOESA E GROSELHA COMBINADOS COM FOLHA DE
MENTA E SALVA. PALADAR FRESCO, INTENSO. FINAL LONGO E PRECISO.

CARM

CASA AGRÍCOLA ROBOREDO MADEIRA | 13% ALC.
CASTA - 100% TOURIGA NACIONAL
AROMA COMPLEXO, FRESCO COM FRUTOS VERMELHOS E NUANCES FLORAIS.
PALADAR FRESCO E RICO COM ACIDEZ BEM EQUILIBRADA E FINAL LONGO.

VALLADO

QUINTA DO VALLADO | 12.5% ALC.
CASTA - 100% TOURIGA NACIONAL
AROMAS FLORAIS E A FRUTOS SILVESTRES.
PALADAR A FRUTOS VERMELHOS COM FINAL FRESCO.

MATEUS

SOGRAPE VINHOS S.A. | 11% ALC.

COLINAS DE SÃO LOURENÇO | 13% ALC
CASTA - PINOT NOIR
VINHO FRUTADO COM ASPECTO MINERAL SURPREENDENTE,
PROMETENDO ASSIM UMA GRANDE EVOLUÇÃO.

CASTAS - BAGA, RUFETE, TOURIGA FRANCA E TINTA BARROCA
FRESCO, SEDUTOR COM BOA INTENSIDADE AROMÁTICA.
PALADAR EQUILIBRADO COM FINAL MUITO SUAVE.

COLINAS

VINHA GRANDE

SOGRAPE VINHOS | CASA FERREIRINHA | 12% ALC.
CASTA - 100% TOURIGA NACIONAL
AROMA INTENSO COM NOTAS FLORAIS E FRUTOS VERMELHOS.
PALADAR COM VOLUME, ACIDEZ VIBRANTE E BEM ESTRUTURADA.

VINHOS ROSÉS

DOURO

BAIRRADA

HARMONIZA C/ PEIXES E SALADAS

HARMONISES W/ FISH AND SALADS

HARMONIZA BEM C/MARISCOS E QUEIJOS

HARMONISES W/ SHELLFISH AND 
CHEESES

HARMONIZA BEM C/CARNES DE VACA E
QUEIJOS MADUROS

HARMONISES W/COW MEATS AND 
MATURE CHEESES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS,
CARNES BRANCAS E SALADAS

HARMONISES W/FISH, SHELLFISH, 
WHITE MEATS AND SALADS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES E CARNES 
LIGEIRAS

HARMONISES W/ FISH AND LIGHT MEATS

--- 24,00€ ---

--- 19,00€ ---

--- 18,00€ ---

--- 11,50€ ---

--- 21,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/PEIXES E SALADAS

HARMONISES W/ FISH AND SALADS

--- 22,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

“TODA A GARRAFA DE VINHO VAZIA, ESTÁ CHEIA DE BOAS HISTÓRIAS.”

RESTAURANTE D´AURORA

QUINTA NOVA

QUINTA NOVA DE NOSSA SENHORA DO CARMO | 13.5% ALC.
CASTAS - TINTA RORIZ E TOURIGA FRANCA
AROMAS INTENSOS A FRAMBOESA E GROSELHA COMBINADOS COM FOLHA DE
MENTA E SALVA. PALADAR FRESCO, INTENSO. FINAL LONGO E PRECISO.

CARM

CASA AGRÍCOLA ROBOREDO MADEIRA | 13% ALC.
CASTA - 100% TOURIGA NACIONAL
AROMA COMPLEXO, FRESCO COM FRUTOS VERMELHOS E NUANCES FLORAIS.
PALADAR FRESCO E RICO COM ACIDEZ BEM EQUILIBRADA E FINAL LONGO.

VALLADO

QUINTA DO VALLADO | 12.5% ALC.
CASTA - 100% TOURIGA NACIONAL
AROMAS FLORAIS E A FRUTOS SILVESTRES.
PALADAR A FRUTOS VERMELHOS COM FINAL FRESCO.

MATEUS

SOGRAPE VINHOS S.A. | 11% ALC.

COLINAS DE SÃO LOURENÇO | 13% ALC
CASTA - PINOT NOIR
VINHO FRUTADO COM ASPECTO MINERAL SURPREENDENTE,
PROMETENDO ASSIM UMA GRANDE EVOLUÇÃO.

CASTAS - BAGA, RUFETE, TOURIGA FRANCA E TINTA BARROCA
FRESCO, SEDUTOR COM BOA INTENSIDADE AROMÁTICA.
PALADAR EQUILIBRADO COM FINAL MUITO SUAVE.

COLINAS

VINHA GRANDE

SOGRAPE VINHOS | CASA FERREIRINHA | 12% ALC.
CASTA - 100% TOURIGA NACIONAL
AROMA INTENSO COM NOTAS FLORAIS E FRUTOS VERMELHOS.
PALADAR COM VOLUME, ACIDEZ VIBRANTE E BEM ESTRUTURADA.

VINHOS ROSÉS

DOURO

BAIRRADA

HARMONIZA C/ PEIXES E SALADAS

HARMONISES W/ FISH AND SALADS

HARMONIZA BEM C/MARISCOS E QUEIJOS

HARMONISES W/ SHELLFISH AND 
CHEESES

HARMONIZA BEM C/CARNES DE VACA E
QUEIJOS MADUROS

HARMONISES W/COW MEATS AND 
MATURE CHEESES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS,
CARNES BRANCAS E SALADAS

HARMONISES W/FISH, SHELLFISH, 
WHITE MEATS AND SALADS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES E CARNES 
LIGEIRAS

HARMONISES W/ FISH AND LIGHT MEATS

--- 24,00€ ---

--- 19,00€ ---

--- 18,00€ ---

--- 11,50€ ---

--- 21,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/PEIXES E SALADAS

HARMONISES W/ FISH AND SALADS

--- 22,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

“TODA A GARRAFA DE VINHO VAZIA, ESTÁ CHEIA DE BOAS HISTÓRIAS.”

RESTAURANTE D´AURORA

QUINTA NOVA

QUINTA NOVA DE NOSSA SENHORA DO CARMO | 13.5% ALC.
CASTAS - TINTA RORIZ E TOURIGA FRANCA
AROMAS INTENSOS A FRAMBOESA E GROSELHA COMBINADOS COM FOLHA DE
MENTA E SALVA. PALADAR FRESCO, INTENSO. FINAL LONGO E PRECISO.

CARM

CASA AGRÍCOLA ROBOREDO MADEIRA | 13% ALC.
CASTA - 100% TOURIGA NACIONAL
AROMA COMPLEXO, FRESCO COM FRUTOS VERMELHOS E NUANCES FLORAIS.
PALADAR FRESCO E RICO COM ACIDEZ BEM EQUILIBRADA E FINAL LONGO.

VALLADO

QUINTA DO VALLADO | 12.5% ALC.
CASTA - 100% TOURIGA NACIONAL
AROMAS FLORAIS E A FRUTOS SILVESTRES.
PALADAR A FRUTOS VERMELHOS COM FINAL FRESCO.

MATEUS

SOGRAPE VINHOS S.A. | 11% ALC.

COLINAS DE SÃO LOURENÇO | 13% ALC
CASTA - PINOT NOIR
VINHO FRUTADO COM ASPECTO MINERAL SURPREENDENTE,
PROMETENDO ASSIM UMA GRANDE EVOLUÇÃO.

CASTAS - BAGA, RUFETE, TOURIGA FRANCA E TINTA BARROCA
FRESCO, SEDUTOR COM BOA INTENSIDADE AROMÁTICA.
PALADAR EQUILIBRADO COM FINAL MUITO SUAVE.

COLINAS

VINHA GRANDE

SOGRAPE VINHOS | CASA FERREIRINHA | 12% ALC.
CASTA - 100% TOURIGA NACIONAL
AROMA INTENSO COM NOTAS FLORAIS E FRUTOS VERMELHOS.
PALADAR COM VOLUME, ACIDEZ VIBRANTE E BEM ESTRUTURADA.

VINHOS ROSÉS

DOURO

BAIRRADA

HARMONIZA C/ PEIXES E SALADAS

HARMONISES W/ FISH AND SALADS

HARMONIZA BEM C/MARISCOS E QUEIJOS

HARMONISES W/ SHELLFISH AND 
CHEESES

HARMONIZA BEM C/CARNES DE VACA E
QUEIJOS MADUROS

HARMONISES W/COW MEATS AND 
MATURE CHEESES

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, MARISCOS,
CARNES BRANCAS E SALADAS

HARMONISES W/FISH, SHELLFISH, 
WHITE MEATS AND SALADS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES E CARNES 
LIGEIRAS

HARMONISES W/ FISH AND LIGHT MEATS

--- 24,00€ ---

--- 19,00€ ---

--- 18,00€ ---

--- 11,50€ ---

--- 21,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/PEIXES E SALADAS

HARMONISES W/ FISH AND SALADS

--- 22,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

“TODA A GARRAFA DE VINHO VAZIA, ESTÁ CHEIA DE BOAS HISTÓRIAS.”

QUINTA DO CRASTO | 12% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL E TINTA RORIZ
NO NARIZ UMA FRESCURA CATIVANTE, UMA ACIDEZ EQUILIBRADA
QUE REALÇA A SUA ESTRUTURA DELICADA E TEXTURA ENVOLVENTE.



RESTAURANTE D´AURORA

CAIADO

ADEGA MAYOR | GRUPO NABEIRO | 12% ALC.
CASTAS - ARAGONEZ, CASTELÃO E TOURIGA NACIONAL
AROMAS DE FRUTAS VERMELHAS FRESCAS NUM FUNDO ACÍDULO E EXÓTICO.
PALADAR VIVO E INTENSO, COM FINAL LONGO E VIBRANTE.

MONTE DA PECEGUINA

HERDADE DA MALHADINHA NOVA | 13% ALC.
CASTAS - ARAGONEZ E TOURIGA NACIONAL
AROMA COM NOTAS DE FRUTAS VERMELHAS E NUANCES FLORAIS.
PALADAR FRUTADO, LEVE E COM GRANDE FRESCURA.

HERDADE DO ARREPIADO VELHO

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 12.5% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL E SYRAH
EXUBERANTE COMBINAÇÃO ENTRE OS AROMAS FLORAIS E FRESCOS DA
TOURIGA NACIONAL, COM OS AROMAS A FRUTOS SILVESTRES DO SYRAH.

VINHOS ROSÉS

ALENTEJO

HARMONIZA BEM C/ MARISCO, SALADAS E
PRATOS C/ESPECIARIAS

HARMONISES W/ SHELLFISH, SALADS 

AND SPICE DISHES

HARMONIZA BEM C/CARNES DE VACA E
QUEIJOS MADUROS

HARMONISES W/COW MEATS AND 
MATURE CHESSES

--- 11,00€ ---

--- 22,00€ ---

10 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ SALADAS E MASSAS

HARMONISES W/ SALADS AND PASTAS

--- 16,00€ ---

10 CL       75CL       1,5L

“TUDO VALE A PENA, QUANDO A GARRAFA NÃO É PEQUENA...”

A ROLHA...

UM DOS FACTORES FUNDAMENTAIS É O ESTADO DE CONSERVAÇÃO DA ROLHA, NÃO ESTANDO 
PROVADO QUE A COLOCAÇÃO DA GARRAFA NA

HORIZONTAL BENEFICIE A BOA EVOLUÇÃO DO VINHO.

MAIS IMPORTANTE QUE ISSO É GARANTIR QUE O NÍVEL DE HUMIDADE ENTRE O TOPO EXTERNO 
DA ROLHA E O TOPO INTERNO SEJA O MAIS

IDÊNTICO POSSÍVEL.

HUMIDIFICAR E MANTER A SUA GARRAFEIRA À TEMPERATURA ACONSELHÁVEL A CADA VINHO É 
PORTANTO UM FATOR DECISIVO.

RESTAURANTE D´AURORA

CAIADO

ADEGA MAYOR | GRUPO NABEIRO | 12% ALC.
CASTAS - ARAGONEZ, CASTELÃO E TOURIGA NACIONAL
AROMAS DE FRUTAS VERMELHAS FRESCAS NUM FUNDO ACÍDULO E EXÓTICO.
PALADAR VIVO E INTENSO, COM FINAL LONGO E VIBRANTE.

MONTE DA PECEGUINA

HERDADE DA MALHADINHA NOVA | 13% ALC.
CASTAS - ARAGONEZ E TOURIGA NACIONAL
AROMA COM NOTAS DE FRUTAS VERMELHAS E NUANCES FLORAIS.
PALADAR FRUTADO, LEVE E COM GRANDE FRESCURA.

HERDADE DO ARREPIADO VELHO

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 12.5% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL E SYRAH
EXUBERANTE COMBINAÇÃO ENTRE OS AROMAS FLORAIS E FRESCOS DA
TOURIGA NACIONAL, COM OS AROMAS A FRUTOS SILVESTRES DO SYRAH.

VINHOS ROSÉS

ALENTEJO

HARMONIZA BEM C/ MARISCO, SALADAS E
PRATOS C/ESPECIARIAS

HARMONISES W/ SHELLFISH, SALADS 

AND SPICE DISHES

HARMONIZA BEM C/CARNES DE VACA E
QUEIJOS MADUROS

HARMONISES W/COW MEATS AND 
MATURE CHESSES

--- 11,00€ ---

--- 22,00€ ---

10 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ SALADAS E MASSAS

HARMONISES W/ SALADS AND PASTAS

--- 16,00€ ---

10 CL       75CL       1,5L

“TUDO VALE A PENA, QUANDO A GARRAFA NÃO É PEQUENA...”

A ROLHA...

UM DOS FACTORES FUNDAMENTAIS É O ESTADO DE CONSERVAÇÃO DA ROLHA, NÃO ESTANDO 
PROVADO QUE A COLOCAÇÃO DA GARRAFA NA

HORIZONTAL BENEFICIE A BOA EVOLUÇÃO DO VINHO.

MAIS IMPORTANTE QUE ISSO É GARANTIR QUE O NÍVEL DE HUMIDADE ENTRE O TOPO EXTERNO 
DA ROLHA E O TOPO INTERNO SEJA O MAIS

IDÊNTICO POSSÍVEL.

HUMIDIFICAR E MANTER A SUA GARRAFEIRA À TEMPERATURA ACONSELHÁVEL A CADA VINHO É 
PORTANTO UM FATOR DECISIVO.

RESTAURANTE D´AURORA

CAIADO

ADEGA MAYOR | GRUPO NABEIRO | 12% ALC.
CASTAS - ARAGONEZ, CASTELÃO E TOURIGA NACIONAL
AROMAS DE FRUTAS VERMELHAS FRESCAS NUM FUNDO ACÍDULO E EXÓTICO.
PALADAR VIVO E INTENSO, COM FINAL LONGO E VIBRANTE.

MONTE DA PECEGUINA

HERDADE DA MALHADINHA NOVA | 13% ALC.
CASTAS - ARAGONEZ E TOURIGA NACIONAL
AROMA COM NOTAS DE FRUTAS VERMELHAS E NUANCES FLORAIS.
PALADAR FRUTADO, LEVE E COM GRANDE FRESCURA.

HERDADE DO ARREPIADO VELHO

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 12.5% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL E SYRAH
EXUBERANTE COMBINAÇÃO ENTRE OS AROMAS FLORAIS E FRESCOS DA
TOURIGA NACIONAL, COM OS AROMAS A FRUTOS SILVESTRES DO SYRAH.

VINHOS ROSÉS

ALENTEJO

HARMONIZA BEM C/ MARISCO, SALADAS E
PRATOS C/ESPECIARIAS

HARMONISES W/ SHELLFISH, SALADS 

AND SPICE DISHES

HARMONIZA BEM C/CARNES DE VACA E
QUEIJOS MADUROS

HARMONISES W/COW MEATS AND 
MATURE CHESSES

--- 11,00€ ---

--- 22,00€ ---

10 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ SALADAS E MASSAS

HARMONISES W/ SALADS AND PASTAS

--- 16,00€ ---

10 CL       75CL       1,5L

“TUDO VALE A PENA, QUANDO A GARRAFA NÃO É PEQUENA...”

A ROLHA...

UM DOS FACTORES FUNDAMENTAIS É O ESTADO DE CONSERVAÇÃO DA ROLHA, NÃO ESTANDO 
PROVADO QUE A COLOCAÇÃO DA GARRAFA NA

HORIZONTAL BENEFICIE A BOA EVOLUÇÃO DO VINHO.

MAIS IMPORTANTE QUE ISSO É GARANTIR QUE O NÍVEL DE HUMIDADE ENTRE O TOPO EXTERNO 
DA ROLHA E O TOPO INTERNO SEJA O MAIS

IDÊNTICO POSSÍVEL.

HUMIDIFICAR E MANTER A SUA GARRAFEIRA À TEMPERATURA ACONSELHÁVEL A CADA VINHO É 
PORTANTO UM FATOR DECISIVO.

RESTAURANTE D´AURORA

MONTE DA PECEGUINA

HERDADE DA MALHADINHA NOVA | 13% ALC.
CASTAS - ARAGONEZ E TOURIGA NACIONAL
AROMA COM NOTAS DE FRUTAS VERMELHAS E NUANCES FLORAIS.
PALADAR FRUTADO, LEVE E COM GRANDE FRESCURA.

VINHOS ROSÉS

ALENTEJO

HARMONIZA BEM C/CARNES DE VACA E
QUEIJOS MADUROS

HARMONISES W/COW MEATS AND 
MATURE CHESSES

---  22,00€        ---

37 CL       75CL       1,5L

“TUDO VALE A PENA, QUANDO A GARRAFA NÃO É PEQUENA...”

A ROLHA...

UM DOS FACTORES FUNDAMENTAIS É O ESTADO DE CONSERVAÇÃO DA ROLHA, NÃO ESTANDO 
PROVADO QUE A COLOCAÇÃO DA GARRAFA NA

HORIZONTAL BENEFICIE A BOA EVOLUÇÃO DO VINHO.

MAIS IMPORTANTE QUE ISSO É GARANTIR QUE O NÍVEL DE HUMIDADE ENTRE O TOPO EXTERNO 
DA ROLHA E O TOPO INTERNO SEJA O MAIS

IDÊNTICO POSSÍVEL.

HUMIDIFICAR E MANTER A SUA GARRAFEIRA À TEMPERATURA ACONSELHÁVEL A CADA VINHO É 
PORTANTO UM FATOR DECISIVO.



RESTAURANTE D´AURORA 

QUINTA NOVA

QUINTA NOVA DE N.ª SR.ª DO CARMO | 14% ALC.
CASTAS - TOURIGA FRANCA, TINTA RORIZ, TOURIGA NACIONAL E TINTO CÃO
AROMA JOVEM, INTENSO, EXUBERANTE E MINERAL. PALADAR DE EXCELENTE,
EQUILÍBRIO ENTRE A FRUTA A ESTRUTURA E O ÁLCOOL.

GRAINHA TINTO RESERVA

QUINTA NOVA DE N.ª SR.ª DO CARMO | 14% ALC.
CASTAS - TOURIGA FRANCA, TINTA RORIZ, TOURIGA NACIONAL E TINTA BARROCA
AROMAS COMPLEXOS COM NOTAS DELICADAS DE MADEIRA, BAUNILHA E ESPECIARIAS.
PALADAR COM TANINOS BEM REDONDOS E GRANDE PRECISÃO.

QUINTA DA SEQUEIRA

QUINTA DA SEQUEIRA | 14.5% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA, TINTA (RORIZ,BARROCA, AMARELA)
AROMAS COM NOTAS DE MADEIRA. PALADAR DE TANINOS SUAVES E BEM LIMPOS.
MADEIRA BEM CASADA COM NOTAS FUMADAS.

QUINTA DA SEQUEIRA RESERVA

QUINTA DA SEQUEIRA | 14.5% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA, TINTA (RORIZ,BARROCA, AMARELA)
AROMAS COM NOTAS DE MADEIRA E FRUTOS SILVESTRES.
PALADAR BEM HARMONIOSO E BEM EQUILIBRADO.

VALLADO

QUINTA DO VALLADO | 14% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL, TINTA RORIZ, TOURIGA FRANCA, TINTO CÃO,
AROMAS CONCENTRADOS SOBRESSAINDO OS FRUTOS VERMELHOS MADUROS.
PALADAR COM BOA ESTRUTURA, CARNUDO COM FINAL PERSISTENTE.

VINHOS TINTOS

DOURO

HARMONIZA BEM C/ CARNES ASSADAS,
CARNES GRELHADAS(VERMELHAS)

HARMONISES W/ ROASTED OR GRILLED 
MEATS (PREFERRED RED)

HARMONIZA BEM C/ CARNES ASSADAS OU
GRELHADAS(PREFERÊNCIA VERMELHAS)

HARMONISES W/ ROASTED OR GRILLED
MEATS(PREFERRED RED)

HARMONIZA BEM C/ CARNES E QUEIJOS 

RECOMMENDED W/ MEATS AND  CHEESES

HARMONIZA BEM C/ CARNES E QUEIJOS 
MAIS AMANTEIGADOS

RECOMMENDED W/ MEATS AND MORE
BUTTERY CHEESES

--- --- 26,00€    

--- ,00€        ---

--- 19,00€  ---

---

---

--- 28,00€    

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ CARNES VERMELHAS E
CARNES DE CAÇA

HARMONISES W/ RED MEATS AND
GAME MEAT

10,50€ 18,50€        ---

37 CL       75CL       1,5L

ALTANO

SYMINGTON FAMILY ESTATES | 13.5% ALC.
CASTAS - TOURIGA FRANCA, TINTA RORIZ, TINTA BARROCA
PERFIL AROMÁTICO COM BOA PROFUSÃO DE NOTAS FLORAIS E FRESCURA DO FRUTO.
PALADAR VIGOROSO, SEDOSO E ELEGANTE.

HARMONIZA BEM C/ CARNES ASSADAS
MAIORITARIAMENTE VERMELHAS

HARMONISES W/ ROASTED MEATS
MOSTLY RED

12,00€     ---

37 CL       75 CL         1,5L

RESTAURANTE D´AURORA

QUINTA NOVA

QUINTA NOVA DE N.ª SR.ª DO CARMO | 14% ALC.
CASTAS - TOURIGA FRANCA, TINTA RORIZ, TOURIGA NACIONAL E TINTO CÃO
AROMA JOVEM, INTENSO, EXUBERANTE E MINERAL. PALADAR DE EXCELENTE EQUILÍBRIO ENTRE A FRUTA,
A ESTRUTURA E O ÁLCOOL.

GRAINHA TINTO RESERVA

QUINTA NOVA DE N.ª SR.ª DO CARMO | 14% ALC.
CASTAS - TOURIGA FRANCA, TINTA RORIZ, TOURIGA NACIONAL E TINTA BARROCA
AROMAS COMPLEXOS COM NOTAS DELICADAS DE MADEIRA, BAUNILHA E ESPECIARIAS.
PALADAR COM TANINOS BEM REDONDOS E GRANDE PRECISÃO.

QUINTA DA SEQUEIRA

QUINTA DA SEQUEIRA | 14.5% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA, TINTA (RORIZ,BARROCA, AMARELA)
AROMAS COM NOTAS DE MADEIRA. PALADAR DE TANINOS SUAVES E BEM LIMPOS.
MADEIRA BEM CASADA COM NOTAS FUMADAS.

QUINTA DA SEQUEIRA RESERVA

QUINTA DA SEQUEIRA | 14.5% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA, TINTA (RORIZ,BARROCA, AMARELA)
AROMAS COM NOTAS DE MADEIRA E FRUTOS SILVESTRES.
PALADAR BEM HARMONIOSO E BEM EQUILIBRADO.

VALLADO

QUINTA DO VALLADO | 14% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL, TINTA RORIZ, TOURIGA FRANCA, TINTO CÃO,
AROMAS CONCENTRADOS SOBRESSAINDO OS FRUTOS VERMELHOS MADUROS.
PALADAR COM BOA ESTRUTURA, CARNUDO COM FINAL PERSISTENTE.

VINHOS TINTOS

DOURO

HARMONIZA BEM C/ CARNES ASSADAS,
CARNES GRELHADAS(VERMELHAS)

HARMONISES W/ ROASTED OR GRILLED 
MEATS (PREFERRED RED)

HARMONIZA BEM C/ CARNES ASSADAS OU
GRELHADAS(PREFERÊNCIA VERMELHAS)

HARMONISES W/ ROASTED OR GRILLED
MEATS(PREFERRED RED)

HARMONIZA BEM C/ CARNES E QUEIJOS 

RECOMMENDED W/ MEATS AND CHEESES

HARMONIZA BEM C/ CARNES E QUEIJOS 
MAIS AMANTEIGADOS

RECOMMENDED W/ MEATS AND MORE
BUTTERY CHEESES

--- --- 26,00€ 

--- 18,00€ ---

--- 19,00€ ---

---

---

---28,00€ 

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ CARNES VERMELHAS E
CARNES DE CAÇA

HARMONISES W/ RED MEATS AND
GAME MEAT

10,50€ 18,50€ ---

37 CL       75CL       1,5L

ALTANO

SYMINGTON FAMILY ESTATES | 13.5% ALC.
CASTAS - TOURIGA FRANCA, TINTA RORIZ, TINTA BARROCA
PERFIL AROMÁTICO COM BOA PROFUSÃO DE NOTAS FLORAIS E FRESCURA DO FRUTO.
PALADAR VIGOROSO, SEDOSO E ELEGANTE.

HARMONIZA BEM C/ CARNES ASSADAS
MAIORITARIAMENTE VERMELHAS

HARMONISES W/ ROASTED MEATS
                               MOSTLY RED

12,00€ ---

37 CL       75 CL         1,5L

OMA JOVEM, INTENSO, EXUBERANTE E MINERAL. PALADAR DE EXCELENTE EQUILÍBRIO ENTRE A FRUTA,OMA JOVEM, INTENSO, EXUBERANTE E MINERAL. PALADAR DE EXCELENTE EQUILÍBRIO ENTRE A FRUTA,OMA JOVEM, INTENSO, EXUBERANTE E MINERAL. PALADAR DE EXCELENTE EQUILÍBRIO ENTRE A FRUTA,OMA JOVEM, INTENSO, EXUBERANTE E MINERAL. PALADAR DE EXCELENTE EQUILÍBRIO ENTRE A FRUTA,OMA JOVEM, INTENSO, EXUBERANTE E MINERAL. PALADAR DE EXCELENTE EQUILÍBRIO ENTRE A FRUTA,



RESTAURANTE D´AURORA

CARM

CASA AGRÍCOLA ROBOREDO MADEIRA |13.5% ALC.
CASTAS -  TOURIGA FRANCA, TINTA RORIZ E TOURIGA NACIONAL.
AROMAS COMPLEXOS PELAS DISCRETAS NOTAS DE MADEIRA. FRESCO E COM
NOTAS DE FRUTOS SILVESTRES E CEREJAS. TANINOS FIRMES, TEXTURA SUAVE.

CARM RESERVA

CASA AGRÍCOLA ROBOREDO MADEIRA |14% ALC.
CASTAS - TOURIGA FRANCA, TINTA RORIZ, TOURIGA NACIONAL E TOURIGA FRANCESA  
AROMA FRESCO, FRUTADO E LIGEIRAS NUANCES DE LIQUORICE.
PALADAR CONCENTRADO E QUENTE COM FINAL INTENSO E PERSISTENTE.

REDOMA

NIEPOORT VINHOS S.A. | 12% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA, TINTA (RORIZ,BARROCA, AMARELA)
AROMAS COM NOTAS DE MADEIRA. PALADAR DE TANINOS SUAVES E BEM LIMPOS.
MADEIRA BEM CASADA COM NOTAS FUMADAS.

PORMENOR

PORMENOR VINHOS | 12.5% ALC.
100% VINHAS VELHAS

DUAS QUINTAS

RAMOS PINTO | 14% ALC.
CASTAS - TOURIGA FRANCA, TINTA RORIZ, TOURIGA NACIONAL, TINTA BARROCA,
SOUSÃO, TINTA CÃO E TINTA AMARELA.
AROMA INTENSO E MADURO, PALADAR SUAVE, MACIO, SABOSROSO E ELEGANTE.

VINHOS TINTOS

DOURO

HARMONIZA BEM C/ CARNES VERMELHAS, 
CARNES BRANCAS E QUEIJOS

HARMONISES W/ RED OR WHITE MEATS
AND CHEESES 

HARMONIZA BEM C/ CARNES VERMELHAS, 
CARNES BRANCAS E QUEIJOS

HARMONISES W/ RED OR WHITE MEATS
AND CHEESES 

HARMONIZA BEM C/ CARNES VERMELHAS,
CARNES BRANCAS E QUEIJOS

 

HARMONISES
AND CHEESES

 W/ RED OR WHITE MEATS

HARMONIZA BEM C/ CARNES VERMELHAS,
CARNES DE CAÇA, PRATOS CONDIMENTADOS 

HARMONISES W/ RED MEATS, FARMED MEATS
AND SPICED DISHES

HARMONIZA BEM C/ CARNES DE VACA
E CARNES DE CAÇA

HARMONISES W/ COW MEATS AND
FARMED MEATS

--- --- 28,00€    

--- 19,00€        ---

--- 55,00€  ---

--- --- 29,00€ 

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

2 ,00€        ---

37 CL       75CL       1,5L
,00€ 



ESTEVA

PAPA FIGOS

VINHA GRANDE

CALLABRIGA

QUINTA DO CRASTO

OMA JOVEM, INTENSO, EXUBERANTE E MINERAL. PALADAR DE EXCELENTE EQUILÍBRIO ENTRE A FRUTA,

RESTAURANTE D´AURORA

SOGRAPE VINHOS | CASA FERREIRINHA | 13.5% AL.
CASTAS -  TOURIGA FRANCA, TINTA RORIZ, TOURIGA NACIONAL
AROMAS 

 |1 % ALC.
CASTAS - TOURIGA FRANCA, TINTA RORIZ, TOURIGA NA CIONAL E T
AROMA  

 | 14% ALC.
CASTAS - TOURIGA FRANCA, TINTA RORIZ, TOURIGA NACIONAL, TINTA BARROCA,

 | 1 % ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA TINTA RORIZ
AROMA

 1 % ALC.

VINHOS TINTOS

DOURO

H

HARMONIZA BEM C/ 

HARMONISES W/ 

HARMONIZA BEM C/ ,
CARNES 

HARMONISES W/ 

HARMONIZA BEM C/ CARNES 

HARMONISES W/  MEATS AND

,00€    --- 

1 ,00€ 
       

--- 5,00€  ---

--- 22,00€ 11,50€ 

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

2 ,00€        ---

37 CL       75CL       1,5L

 ---

OMA JOVEM, INTENSO, EXUBERANTE E MINERAL. PALADAR DE EXCELENTE EQUILÍBRIO ENTRE A FRUTA,

HARMONIZA BEM C/ PRATOS DE ASSADOS   
E CARNES VERMELHAS

HARMONISES W/ FISH, ROAST DISHES IN 
THE OVEN AND RED MEATS

--- 21,00€          ---
37 CL       75CL       1,5L MEANDRO

FAMÍLIA OLAZABAL | QUINTA DO VALE MEÃO | 14% ALC.
CASTAS - TOURIGA FRANCA, TINTA RORIZ, TOURIGA NACIONAL, TINTA BARROCA,
TINTA AMARELA E ALICANTE BOUSCHET
AROMAS FLORAIS COM NOTAS DE FRUTOS SILVESTRES E VERMELHOS.

OMA JOVEM, INTENSO, EXUBERANTE E MINERAL. PALADAR DE EXCELENTE EQUILÍBRIO ENTRE A FRUTA,OMA JOVEM, INTENSO, EXUBERANTE E MINERAL. PALADAR DE EXCELENTE EQUILÍBRIO ENTRE A FRUTA,

QUINTA DO CRASTO SUPERIOR

QUINTA DA CABREIRA | 14% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA, TINTA RORIZ, SOUSÃO
NA BOCA INICIA MUITO EQUILIBRADO E ELEGANTE, EVOLUINDO PARA UM VINHO
COM TANINOS PODEROSOS MAS SEDOSOS QUE CONFEREM UMA TEXTURA RICA E AVELUDADA.

HARMONIZA BEM C/ CARNES VERMELHAS

HARMONISES W/ RED MEATS 

--- ---36,00€ 

37 CL       75CL       1,5L

QUINTA DO CRASTO ALTITUDE 430

QUINTA DA CABREIRA | 12,5% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL, TINTA FRANCISCA
UM VINHO FRESCO E DE GRANDE HARMONIA, COM TANINOS MADUROS E FIRMES.

HARMONIZA BEM C/ CARNES VERMELHAS

HARMONISES W/ RED MEATS 

--- ---39,00€ 

37 CL       75CL       1,5L



RESTAURANTE D´AURORA
VINHOS TINTOS

DOURO
POST SCRIPTUM

PRATS & SYMINGTON LDA. | QUINTA DE RORIZ | 14% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL E TOURIGA FRANCA
VINHO DE FRUTA EXPRESSIVA E CONCENTRADA, COM GRANDE EQUILIBRIO E
ELEGÂNCIA.

CHRYSEIA

P.R. PRATS & SYMINGTON LDA. | QUINTA DE RORIZ | 14% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA E TINTO CÃO
AROMAS DE FRUTOS VERMELHOS E NUANCES DE MADEIRA.
PALADAR FRESCO COM TANINOS BEM EVIDENTES E BOA ACIDEZ.

HARMONIZA BEM C/ CARNES ASSADAS OU 
RELHADAS SOBRETUDO VERMELHAS

--- 28,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ CARNES VERMELHAS

HARMONISES W/ RED MEATS 

--- ---110,00€ 

37 CL       75CL       1,5L

HARMONISES W/ ROASTED OR GRILLED
MEATS ESPECIALLY RED

QUINTA D´AZINHEIRA RESERVA

QUINTA D´AZINHEIRA | 13,5% ALC.

VINHO COM UMA RELAÇÃO QUALIDADE/PREÇO COM PRESENÇA
DE VINHA VELHAS ESTÁGIO EM MADEIRA. 

HARMONIZA BEM C/ CARNES VERMELHAS 

HARMONISES W/ RED MEATS

22,00€ ------

37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA
VINHOS TINTOS

DOURO
POST SCRIPTUM

PRATS & SYMINGTON LDA. | QUINTA DE RORIZ | 14% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL E TOURIGA FRANCA
VINHO DE FRUTA EXPRESSIVA E CONCENTRADA, COM GRANDE EQUILIBRIO E
ELEGÂNCIA.

CHRYSEIA

P.R. PRATS & SYMINGTON LDA. | QUINTA DE RORIZ | 14% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA E TINTO CÃO
AROMAS DE FRUTOS VERMELHOS E NUANCES DE MADEIRA.
PALADAR FRESCO COM TANINOS BEM EVIDENTES E BOA ACIDEZ.

HARMONIZA BEM C/ CARNES ASSADAS OU 
GRELHADAS SOBRETUDO VERMELHAS

--- 28,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ CARNES VERMELHAS

HARMONISES W/ RED MEATS 

--- ---110,00€ 

37 CL       75CL       1,5L

HARMONISES W/ ROASTED OR GRILLED
MEATS ESPECIALLY RED

QUINTA D´AZINHEIRA RESERVA

QUINTA D´AZINHEIRA | 13,5% ALC.

VINHO COM UMA RELAÇÃO QUALIDADE/PREÇO COM PRESENÇA
DE VINHA VELHAS ESTÁGIO EM MADEIRA. 

HARMONIZA BEM C/ CARNES VERMELHAS 

HARMONISES W/ RED MEATS

22,00€ ------

37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA
VINHOS TINTOS

DOURO
POST SCRIPTUM

PRATS & SYMINGTON LDA. | QUINTA DE RORIZ | 14% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL E TOURIGA FRANCA
VINHO DE FRUTA EXPRESSIVA E CONCENTRADA, COM GRANDE EQUILIBRIO E
ELEGÂNCIA.

CHRYSEIA

P.R. PRATS & SYMINGTON LDA. | QUINTA DE RORIZ | 14% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA E TINTO CÃO
AROMAS DE FRUTOS VERMELHOS E NUANCES DE MADEIRA.
PALADAR FRESCO COM TANINOS BEM EVIDENTES E BOA ACIDEZ.

HARMONIZA BEM C/ CARNES ASSADAS OU 
GRELHADAS SOBRETUDO VERMELHAS

--- 28,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ CARNES VERMELHAS

HARMONISES W/ RED MEATS 

--- ---110,00€ 

37 CL       75CL       1,5L

HARMONISES W/ ROASTED OR GRILLED
MEATS ESPECIALLY RED

QUINTA D´AZINHEIRA RESERVA

QUINTA D´AZINHEIRA | 13,5% ALC.

VINHO COM UMA RELAÇÃO QUALIDADE/PREÇO COM PRESENÇA
DE VINHA VELHAS ESTÁGIO EM MADEIRA. 

HARMONIZA BEM C/ CARNES VERMELHAS 

HARMONISES W/ RED MEATS

22,00€ ------

37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA
VINHOS TINTOS

DOURO
POST SCRIPTUM

PRATS & SYMINGTON LDA. | QUINTA DE RORIZ | 14% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL E TOURIGA FRANCA
VINHO DE FRUTA EXPRESSIVA E CONCENTRADA, COM GRANDE EQUILIBRIO E
ELEGÂNCIA.

CHRYSEIA

P.R. PRATS & SYMINGTON LDA. | QUINTA DE RORIZ | 14% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL, TOURIGA FRANCA E TINTO CÃO
AROMAS DE FRUTOS VERMELHOS E NUANCES DE MADEIRA.
PALADAR FRESCO COM TANINOS BEM EVIDENTES E BOA ACIDEZ.

HARMONIZA BEM C/ CARNES ASSADAS OU 
GRELHADAS SOBRETUDO VERMELHAS

    ---   ,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ CARNES VERMELHAS

HARMONISES W/ RED MEATS 

--- ---110,00€ 

37 CL       75CL       1,5L

HARMONISES W/ ROASTED OR GRILLED
MEATS ESPECIALLY RED

QUINTA D´AZINHEIRA RESERVA

QUINTA D´AZINHEIRA | 13,5% ALC.

VINHO COM UMA RELAÇÃO QUALIDADE/PREÇO COM PRESENÇA
DE VINHA VELHAS ESTÁGIO EM MADEIRA. 

HARMONIZA BEM C/ CARNES VERMELHAS 

HARMONISES W/ RED MEATS

 22,00€        ------

37 CL       75CL       1,5L



RESTAURANTE D´AURORA 

QUINTA DOS CARVALHAIS COLHEITA

SOGRAPE VINHOS | QUINTA DOS CARVALHAIS | 13.5% ALC.
CASTAS - ALFROCHEIRO, TOURIGA NACIONAL E TINTA RORIZ
AROMAS RICOS DE FRUTOS PRETOS E TOQUES FLORAIS COM MADEIRA MUITO
BEM INTEGRADA. PALADAR ELEGANTE, ACIDEZ VIBRANTE E ESTRUTURADA.

QUINTA DO CABRIZ COLHEITA SELECCIONADA

QUINTA DO CABRIZ | 13% ALC.
CASTAS - ALFROCHEIRO, TINTA RORIZ E TOURIGA NACIONAL
AROMAS FRUTADOS COM NOTAS TOSTADAS.
PALADAR FRUTADO, MACIO, ELEGANTE E HARMONIOSO.

BELLA ELEGANCE

QUINTA DA BELLA | 13% ALC.
CASTA - 100% PINOT NOIR 
AROMAS A BERGAMOTA COM NUANCES DE ESPECIARIAS E CACAU.
PALADAR JOVEM, CHEIO DE FRESCURA COM TANINOS HARMONIOSOS.

VINHOS TINTOS

DÃO

HARMONIZA BEM C/ CARNES ASSADAS
NO FORNO E QUEIJOS AMANTEIGADOS

HARMONISES W/ ROAST  MEATS 
IN THE OVEN AND BUTTERY CHEESES

--- 55,00€        ---

16,00€        ------

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

--- 32,00€       ---

37 CL       75CL       1,5L

QUINTA DOS CARVALHAIS RESERVA

SOGRAPE VINHOS | QUINTA DOS CARVALHAIS | 14.5% ALC.
CASTAS - ALFROCHEIRO, TOURIGA NACIONAL E TINTA RORIZ
AROMAS COM NOTAS DE FRUTAS PRETAS E FRUTOS SILVESTRES.
PALADAR DE ATAQUE FIRME, DEFINIDO E COMPLEXO.

HARMONIZA BEM C/POLVO “Á LAGAREIRO” 
E CARNES ASSADAS

HARMONISES W/ OCTUPUS “Á LAGAREIRO
AND ROAST MEATS IN THE OVEN

HARMONIZA BEM C/CARNES DE VACA E
CARNES DE CAÇA

HARMONISES W/COW MEATS AND 
FARMED MEATS

HARMONIZA BEM C/CARNES DE VACA E
CARNES DE CAÇA

HARMONISES W/COW MEATS AND 
FARMED MEATS

    --- 18,00€          ---

37 CL       75CL       1,5L

CONCISO

NIEPOORT VINHOS S.A. | 12% ALC.
CASTAS - BAGA E JAEN

PALADAR ENVOLVENTE COM TANINOS SEDOSOS, ELEGANTE E MUITO FRESCO.

CASA DE SANTAR

CASA DE SANTAR | 13.5% ALC.
CASTAS - ALFROCHEIRO, TOURIGA NACIONAL E ARAGONEZ
AROMAS INTENSOS COM NUANCES TOSTADAS.
PALADAR COMPLEXO, BEM ESTRUTURADO, HARMONIOSO E ELEGANTE.

HARMONIZA BEM C/PRATOS TRADICIONAIS 
E CARNES DE CAÇA

HARMONISES W/TRADITIONAL
GASTRONOMY DISHES AND FARMED 
MEATS

--- 38,00€       ---

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PEIXES ASSADOS,
CARNES VERMELHAS, MASSAS E QUEIJOS

HARMONISES  W/ ROAST FISH, RED MEATS,
PASTA AND CHEESE

16,00€        ------

37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA

QUINTA DOS CARVALHAIS COLHEITA

SOGRAPE VINHOS | QUINTA DOS CARVALHAIS | 13.5% ALC.
CASTAS - ALFROCHEIRO, TOURIGA NACIONAL E TINTA RORIZ
AROMAS RICOS DE FRUTOS PRETOS E TOQUES FLORAIS COM MADEIRA MUITO
BEM INTEGRADA. PALADAR ELEGANTE, ACIDEZ VIBRANTE E ESTRUTURADA.

QUINTA DO CABRIZ COLHEITA SELECCIONADA

QUINTA DO CABRIZ | 13% ALC.
CASTAS - ALFROCHEIRO, TINTA RORIZ E TOURIGA NACIONAL
AROMAS FRUTADOS COM NOTAS TOSTADAS.
PALADAR FRUTADO, MACIO, ELEGANTE E HARMONIOSO.

BELLA ELEGANCE

QUINTA DA BELLA | 13% ALC.
CASTA - 100% PINOT NOIR 
AROMAS A BERGAMOTA COM NUANCES DE ESPECIARIAS E CACAU.
PALADAR JOVEM, CHEIO DE FRESCURA COM TANINOS HARMONIOSOS.

VINHOS TINTOS

DÃO

HARMONIZA BEM C/ CARNES ASSADAS
NO FORNO E QUEIJOS AMANTEIGADOS

HARMONISES W/ ROAST  MEATS 
IN THE OVEN AND BUTTERY CHEESES

--- 55,00€ ---

16,00€ ------

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

--- 32,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

QUINTA DOS CARVALHAIS RESERVA

SOGRAPE VINHOS | QUINTA DOS CARVALHAIS | 14.5% ALC.
CASTAS - ALFROCHEIRO, TOURIGA NACIONAL E TINTA RORIZ
AROMAS COM NOTAS DE FRUTAS PRETAS E FRUTOS SILVESTRES.
PALADAR DE ATAQUE FIRME, DEFINIDO E COMPLEXO.

HARMONIZA BEM C/POLVO “Á LAGAREIRO” 
E CARNES ASSADAS

HARMONISES W/ OCTUPUS “Á LAGAREIRO
AND ROAST MEATS IN THE OVEN

HARMONIZA BEM C/CARNES DE VACA E
CARNES DE CAÇA

HARMONISES W/COW MEATS AND 
FARMED MEATS

HARMONIZA BEM C/CARNES DE VACA E
CARNES DE CAÇA

HARMONISES W/COW MEATS AND 
FARMED MEATS

--- 18,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

CONCISO

NIEPOORT VINHOS S.A. | 12% ALC.
CASTAS - BAGA E JAEN

PALADAR ENVOLVENTE COM TANINOS SEDOSOS, ELEGANTE E MUITO FRESCO.

CASA DE SANTAR

CASA DE SANTAR | 13.5% ALC.
CASTAS - ALFROCHEIRO, TOURIGA NACIONAL E ARAGONEZ
AROMAS INTENSOS COM NUANCES TOSTADAS.
PALADAR COMPLEXO, BEM ESTRUTURADO, HARMONIOSO E ELEGANTE.

HARMONIZA BEM C/PRATOS TRADICIONAIS 
E CARNES DE CAÇA

HARMONISES W/TRADITIONAL
GASTRONOMY DISHES AND FARMED 
MEATS

--- 38,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PEIXES ASSADOS,
CARNES VERMELHAS, MASSAS E QUEIJOS

HARMONISES W/ ROAST FISH, RED MEATS,
PASTA AND CHEESE

16,00€ ------

37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA

QUINTA DOS CARVALHAIS COLHEITA

SOGRAPE VINHOS | QUINTA DOS CARVALHAIS | 13.5% ALC.
CASTAS - ALFROCHEIRO, TOURIGA NACIONAL E TINTA RORIZ
AROMAS RICOS DE FRUTOS PRETOS E TOQUES FLORAIS COM MADEIRA MUITO
BEM INTEGRADA. PALADAR ELEGANTE, ACIDEZ VIBRANTE E ESTRUTURADA.

QUINTA DO CABRIZ COLHEITA SELECCIONADA

QUINTA DO CABRIZ | 13% ALC.
CASTAS - ALFROCHEIRO, TINTA RORIZ E TOURIGA NACIONAL
AROMAS FRUTADOS COM NOTAS TOSTADAS.
PALADAR FRUTADO, MACIO, ELEGANTE E HARMONIOSO.

BELLA ELEGANCE

QUINTA DA BELLA | 13% ALC.
CASTA - 100% PINOT NOIR 
AROMAS A BERGAMOTA COM NUANCES DE ESPECIARIAS E CACAU.
PALADAR JOVEM, CHEIO DE FRESCURA COM TANINOS HARMONIOSOS.

VINHOS TINTOS

DÃO

HARMONIZA BEM C/ CARNES ASSADAS
NO FORNO E QUEIJOS AMANTEIGADOS

HARMONISES W/ ROAST  MEATS 
IN THE OVEN AND BUTTERY CHEESES

--- 55,00€ ---

16,00€ ------

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

--- 32,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

QUINTA DOS CARVALHAIS RESERVA

SOGRAPE VINHOS | QUINTA DOS CARVALHAIS | 14.5% ALC.
CASTAS - ALFROCHEIRO, TOURIGA NACIONAL E TINTA RORIZ
AROMAS COM NOTAS DE FRUTAS PRETAS E FRUTOS SILVESTRES.
PALADAR DE ATAQUE FIRME, DEFINIDO E COMPLEXO.

HARMONIZA BEM C/POLVO “Á LAGAREIRO” 
E CARNES ASSADAS

HARMONISES W/ OCTUPUS “Á LAGAREIRO
AND ROAST MEATS IN THE OVEN

HARMONIZA BEM C/CARNES DE VACA E
CARNES DE CAÇA

HARMONISES W/COW MEATS AND 
FARMED MEATS

HARMONIZA BEM C/CARNES DE VACA E
CARNES DE CAÇA

HARMONISES W/COW MEATS AND 
FARMED MEATS

--- 18,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

CONCISO

NIEPOORT VINHOS S.A. | 12% ALC.
CASTAS - BAGA E JAEN

PALADAR ENVOLVENTE COM TANINOS SEDOSOS, ELEGANTE E MUITO FRESCO.

CASA DE SANTAR

CASA DE SANTAR | 13.5% ALC.
CASTAS - ALFROCHEIRO, TOURIGA NACIONAL E ARAGONEZ
AROMAS INTENSOS COM NUANCES TOSTADAS.
PALADAR COMPLEXO, BEM ESTRUTURADO, HARMONIOSO E ELEGANTE.

HARMONIZA BEM C/PRATOS TRADICIONAIS 
E CARNES DE CAÇA

HARMONISES W/TRADITIONAL
GASTRONOMY DISHES AND FARMED 
MEATS

--- 38,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PEIXES ASSADOS,
CARNES VERMELHAS, MASSAS E QUEIJOS

HARMONISES W/ ROAST FISH, RED MEATS,
PASTA AND CHEESE

16,00€ ------

37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA

QUINTA DOS CARVALHAIS COLHEITA

SOGRAPE VINHOS | QUINTA DOS CARVALHAIS | 13.5% ALC.
CASTAS - ALFROCHEIRO, TOURIGA NACIONAL E TINTA RORIZ
AROMAS RICOS DE FRUTOS PRETOS E TOQUES FLORAIS COM MADEIRA MUITO
BEM INTEGRADA. PALADAR ELEGANTE, ACIDEZ VIBRANTE E ESTRUTURADA.

QUINTA DO CABRIZ COLHEITA SELECCIONADA

QUINTA DO CABRIZ | 13% ALC.
CASTAS - ALFROCHEIRO, TINTA RORIZ E TOURIGA NACIONAL
AROMAS FRUTADOS COM NOTAS TOSTADAS.
PALADAR FRUTADO, MACIO, ELEGANTE E HARMONIOSO.

BELLA ELEGANCE

QUINTA DA BELLA | 13% ALC.
CASTA - 100% PINOT NOIR 
AROMAS A BERGAMOTA COM NUANCES DE ESPECIARIAS E CACAU.
PALADAR JOVEM, CHEIO DE FRESCURA COM TANINOS HARMONIOSOS.

VINHOS TINTOS

DÃO

HARMONIZA BEM C/ CARNES ASSADAS
NO FORNO E QUEIJOS AMANTEIGADOS

HARMONISES W/ ROAST  MEATS 
IN THE OVEN AND BUTTERY CHEESES

--- 55,00€ ---

16,00€ ------

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

--- 32,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

QUINTA DOS CARVALHAIS RESERVA

SOGRAPE VINHOS | QUINTA DOS CARVALHAIS | 14.5% ALC.
CASTAS - ALFROCHEIRO, TOURIGA NACIONAL E TINTA RORIZ
AROMAS COM NOTAS DE FRUTAS PRETAS E FRUTOS SILVESTRES.
PALADAR DE ATAQUE FIRME, DEFINIDO E COMPLEXO.

HARMONIZA BEM C/POLVO “Á LAGAREIRO” 
E CARNES ASSADAS

HARMONISES W/ OCTUPUS “Á LAGAREIRO
AND ROAST MEATS IN THE OVEN

HARMONIZA BEM C/CARNES DE VACA E
CARNES DE CAÇA

HARMONISES W/COW MEATS AND 
FARMED MEATS

HARMONIZA BEM C/CARNES DE VACA E
CARNES DE CAÇA

HARMONISES W/COW MEATS AND 
FARMED MEATS

--- 18,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

CONCISO

NIEPOORT VINHOS S.A. | 12% ALC.
CASTAS - BAGA E JAEN

PALADAR ENVOLVENTE COM TANINOS SEDOSOS, ELEGANTE E MUITO FRESCO.

CASA DE SANTAR

CASA DE SANTAR | 13.5% ALC.
CASTAS - ALFROCHEIRO, TOURIGA NACIONAL E ARAGONEZ
AROMAS INTENSOS COM NUANCES TOSTADAS.
PALADAR COMPLEXO, BEM ESTRUTURADO, HARMONIOSO E ELEGANTE.

HARMONIZA BEM C/PRATOS TRADICIONAIS 
E CARNES DE CAÇA

HARMONISES W/TRADITIONAL
GASTRONOMY DISHES AND FARMED 
MEATS

--- 38,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PEIXES ASSADOS,
CARNES VERMELHAS, MASSAS E QUEIJOS

HARMONISES W/ ROAST FISH, RED MEATS,
PASTA AND CHEESE

16,00€ ------

37 CL       75CL       1,5L



RESTAURANTE D´AURORA

DECANTAR OU AREJAR UM VINHO...

MAIOR PARTE DAS PESSOAS TENDE A CONFUNDIR DECANTAÇÃO COM AREJAMENTO.

A DECANTAÇÃO É NECESSÁRIA EM VINHOS DE IDADE E QUE TENHAM NATURALMENTE FORMADO 
SEDIMENTOS.

PARA UMA BOA DECANTAÇÃO A GARRAFA DEVE SER COLOCADA AO ALTO CERCA DE 12H A 24H 
ANTES DE SER SERVIDO O VINHO PARA QUE TODO O DEPÓSITO SE CONCENTRE NO FUNDO DA 

GARRAFA, DEPOIS NUMA  OPERAÇÃO CUIDADA SEPARE O VINHO DOSEDIMENTO PARA UM 
DECANTER.

A VERDADE É QUE A BORRA NÃO É AGRADÁVEL À VISTA NEM AO SABOR MESMO NÃO SENDO 
PREJUDICIAL À SAÚDE.

O AREJAMENTO É FEITO SEMPRE QUE UM VINHO SE MOSTRE POUCO EXPRESSIVO NOS AROMAS 
OU COM NOTAÇÕES DEFEITUOSAS. NESTE CASO O VINHO DEVE SER PASSADO PARA UM DECANT
ER A UMA CERTA ALTURA PROMOVENDO A ROTURA DAS LIGAÇÕES QUÍMICAS ATRAVÉS DA AGI

TAÇÃO.

AVÔ FAUSTO

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 13% ALC.
CASTAS - BAGA E TOURIGA NACIONAL
COM A ELEGÂNCIA A SUBSTITUIR A POTÊNCIA, AROMAS COM MUITAS ESPECIARIAS
E FRUTOS SILVESTRES. PALADAR EQUILIBRADO COM FRESCA ACIDEZ.

QUINTA DAS BÁGEIRAS GARRAFEIRA

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 14.5% ALC.
CASTA - 100% BAGA
COMPACTO COM ESTRUTURA SÓLIDA A ENVOLVER TANINOS PODEROSOS COM
MUITA FRESCURA E COMPLEXIDADE

VINHOS TINTOS

BAIRRADA

RECOMENDADO C/PRATOS DE CARNE

RECOMMENDED W/ MEAT DISHES 

HARMONIZA BEM C/PRATOS DE CARNE
E PRATOS TRADICIONAIS

HARMONISES W/ MEAT DISHES AND 
MORE TRADITIONAL DISHES

--- 95,00€ ---

--- 54,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PRATOS DE CARNE
SOBRETUDO GRELHADAS

HARMONISES W/ MEAT DISHES AND 
ABOVE ALL THE GRILLED MEATS

--- 68,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

PAI ABEL

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 13% ALC.
CASTAS - BAGA E TOURIGA NACIONAL
AROMAS FECHADOS, CARREGADOS DE FRUTOS PRETOS NUM REGISTO MUITO
BALSÂMICO. PALADAR RICO, TEXTURADO E COM RUSTICIDADE.

RESTAURANTE D´AURORA

DECANTAR OU AREJAR UM VINHO...

MAIOR PARTE DAS PESSOAS TENDE A CONFUNDIR DECANTAÇÃO COM AREJAMENTO.

A DECANTAÇÃO É NECESSÁRIA EM VINHOS DE IDADE E QUE TENHAM NATURALMENTE FORMADO 
SEDIMENTOS.

PARA UMA BOA DECANTAÇÃO A GARRAFA DEVE SER COLOCADA AO ALTO CERCA DE 12H A 24H 
ANTES DE SER SERVIDO O VINHO PARA QUE TODO O DEPÓSITO SE CONCENTRE NO FUNDO DA 

GARRAFA, DEPOIS NUMA  OPERAÇÃO CUIDADA SEPARE O VINHO DOSEDIMENTO PARA UM 
DECANTER.

A VERDADE É QUE A BORRA NÃO É AGRADÁVEL À VISTA NEM AO SABOR MESMO NÃO SENDO 
PREJUDICIAL À SAÚDE.

O AREJAMENTO É FEITO SEMPRE QUE UM VINHO SE MOSTRE POUCO EXPRESSIVO NOS AROMAS 
OU COM NOTAÇÕES DEFEITUOSAS. NESTE CASO O VINHO DEVE SER PASSADO PARA UM DECANT
ER A UMA CERTA ALTURA PROMOVENDO A ROTURA DAS LIGAÇÕES QUÍMICAS ATRAVÉS DA AGI

TAÇÃO.

AVÔ FAUSTO

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 13% ALC.
CASTAS - BAGA E TOURIGA NACIONAL
COM A ELEGÂNCIA A SUBSTITUIR A POTÊNCIA, AROMAS COM MUITAS ESPECIARIAS
E FRUTOS SILVESTRES. PALADAR EQUILIBRADO COM FRESCA ACIDEZ.

QUINTA DAS BÁGEIRAS GARRAFEIRA

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 14.5% ALC.
CASTA - 100% BAGA
COMPACTO COM ESTRUTURA SÓLIDA A ENVOLVER TANINOS PODEROSOS COM
MUITA FRESCURA E COMPLEXIDADE

VINHOS TINTOS

BAIRRADA

RECOMENDADO C/PRATOS DE CARNE

RECOMMENDED W/ MEAT DISHES 

HARMONIZA BEM C/PRATOS DE CARNE
E PRATOS TRADICIONAIS

HARMONISES W/ MEAT DISHES AND 
MORE TRADITIONAL DISHES

---  95,00€        ---

---  54,00€        ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PRATOS DE CARNE
SOBRETUDO GRELHADAS

HARMONISES W/ MEAT DISHES AND 
ABOVE ALL THE GRILLED MEATS

--- 68,00€         ---

37 CL       75CL       1,5L

PAI ABEL

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 13% ALC.
CASTAS - BAGA E TOURIGA NACIONAL
AROMAS FECHADOS, CARREGADOS DE FRUTOS PRETOS NUM REGISTO MUITO
BALSÂMICO. PALADAR RICO, TEXTURADO E COM RUSTICIDADE.



RESTAURANTE D´AURORA 

HERDADE DO ARREPIADO COLHEITA

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 14.5% ALC.
CASTA - 100% TOURIGA NACIONAL
AROMAS INTENSOS FLORAIS COM NOTAS DE FRUTOS PRETOS.
PALADAR CHEIO DE AROMA, ENCORPADO COM TANINOS REDONDOS.

AMMA(EDIÇÃO LIMITADA)

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 15% ALC.
CASTAS -  PETIT VERDOT, CABERNET SAUVIGNOM, TOURIGA NACIONAL
NARIZ QUENTE, CONCENTRADO E INTENSO, NOTAS DE AMORAS E MIRTILOS ESMAGADOS
COM TOQUE FLORAL E AROMA SUBTIL DE AMÊNDOAS TOSTADAS.
NA BOCA O ATAQUE É CHEIO, NO MEIO DA PROVA É ENCORPADO, TANINOS FIRMES E MADUROS.

ESPORÃO RESERVA

HERDADE DO ESPORÃO | 14.5% ALC.
CASTAS - ARAGONEZ, TRINCADEIRA, CABERNET SAUVIGNON E ALICANTE BOUSCHET
AROMA A AMEIXA COM NUANCES MENTOLADAS E DE ESPECIARIAS.
PALADAR EQUILIBRADO, COM TANINO AVELUDADO, INTENSO E ELEGANTE.

HERDADE DO ARREPIADO COLLECTION

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 14.5% ALC.
CASTAS - PETIT VERDOT, CABERNET SAUVIGNOM, TOURIGA NACIONAL, SYRAH
AROMAS EXUBERANTES, NOTAS DE CAIXA DE CIGARRO, COURO, ESPECIARIAS E
GROSELHAS PRETAS. REDONDO, SUAVE E RICO, COM FINAL PERSISTENTE.

ESPORÃO COLHEITA

HERDADE DO ESPORÃO | 14% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL, CABERNET SAUVIGNOM E ARAGONEZ
AROMAS A AMEIXA PRETA E ALGUMA GROSELHA COM NUANCES DE PIMENTA
BRANCA. PALADAR SEDOSO E APELATIVO, VIBRANTE E PERSISTENTE.

VINHOS TINTOS

ALENTEJO

HARMONIZA BEM C/ CARNES VERMELHAS,
CARNES DE CAÇA E PRATOS TEMPERADOS

HARMONISES W/RED OR FARMED 
MEATS AND SPICED DISHES

HARMONIZA BEM C/ CARNES VERMELHAS  

HARMONISES W/ RED MEATS

HARMONIZA BEM C/ CARNES ASSADAS, 
CARNES GRELHADAS SOBRETUDO CARNES 
VERMELHAS
HARMONISES W/ ROAST MEATS IN THE 
OVEN,GRILLED MEATS AND MOST
IMPORTANTLY  THE RED MEATS

HARMONIZA BEM C/ CARNES ASSADAS, 
CARNES GRELHADAS SOBRETUDO CARNES 
VERMELHAS
HARMONISES W/ ROAST MEATS IN THE 
OVEN, GRILLED MEATS AND MOST IMPOR
TANTLY THE RED MEATS

  19,00€          ------

--- 195,00€       ---

--- 31,00€       ---

21,00€       ------

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ CARNES VERMELHAS,
 E QUEIJOS FORTES

HARMONISES W/ RED MEATS AND

--- 56,00€        ---

37 CL       75CL       1,5L

STRONG CHEESES

RUMO TINTO

RUMO VINHOS | 13.5% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL, ALICANTE BOUSCHET, CASTELÃO
ATANINOS FIRMES E REDONDOS E UM FINAL LONGO E PERSISTENTE.

HARMONIZA BEM C/ CARNES VERMELHAS
GRELHADOS.

HARMONISES W/ GRILLED RED MEAT 

--- 19,00€        ---

37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA

HERDADE DO ARREPIADO COLHEITA

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 14.5% ALC.
CASTA - 100% TOURIGA NACIONAL
AROMAS INTENSOS FLORAIS COM NOTAS DE FRUTOS PRETOS.
PALADAR CHEIO DE AROMA, ENCORPADO COM TANINOS REDONDOS.

AMMA(EDIÇÃO LIMITADA)

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 15% ALC.
CASTAS - PETIT VERDOT, CABERNET SAUVIGNOM, TOURIGA NACIONAL
NARIZ QUENTE, CONCENTRADO E INTENSO, NOTAS DE AMORAS E MIRTILOS ESMAGADOS
COM TOQUE FLORAL E AROMA SUBTIL DE AMÊNDOAS TOSTADAS.
NA BOCA O ATAQUE É CHEIO, NO MEIO DA PROVA É ENCORPADO, TANINOS FIRMES E MADUROS.

ESPORÃO RESERVA

HERDADE DO ESPORÃO | 14.5% ALC.
CASTAS - ARAGONEZ, TRINCADEIRA, CABERNET SAUVIGNON E ALICANTE BOUSCHET
AROMA A AMEIXA COM NUANCES MENTOLADAS E DE ESPECIARIAS.
PALADAR EQUILIBRADO, COM TANINO AVELUDADO, INTENSO E ELEGANTE.

HERDADE DO ARREPIADO COLLECTION

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 14.5% ALC.
CASTAS - PETIT VERDOT, CABERNET SAUVIGNOM, TOURIGA NACIONAL, SYRAH
AROMAS EXUBERANTES, NOTAS DE CAIXA DE CIGARRO, COURO, ESPECIARIAS E
GROSELHAS PRETAS. REDONDO, SUAVE E RICO, COM FINAL PERSISTENTE.

ESPORÃO COLHEITA

HERDADE DO ESPORÃO | 14% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL, CABERNET SAUVIGNOM E ARAGONEZ
AROMAS A AMEIXA PRETA E ALGUMA GROSELHA COM NUANCES DE PIMENTA
BRANCA. PALADAR SEDOSO E APELATIVO, VIBRANTE E PERSISTENTE.

VINHOS TINTOS

ALENTEJO

HARMONIZA BEM C/ CARNES VERMELHAS,
CARNES DE CAÇA E PRATOS TEMPERADOS

HARMONISES W/RED OR FARMED 
MEATS AND SPICED DISHES

HARMONIZA BEM C/ CARNES VERMELHAS  

HARMONISES W/ RED MEATS

HARMONIZA BEM C/ CARNES ASSADAS, 
CARNES GRELHADAS SOBRETUDO CARNES 
VERMELHAS
HARMONISES W/ ROAST MEATS IN THE 
OVEN,GRILLED MEATS AND MOST
IMPORTANTLY  THE RED MEATS

HARMONIZA BEM C/ CARNES ASSADAS, 
CARNES GRELHADAS SOBRETUDO CARNES 
VERMELHAS
HARMONISES W/ ROAST MEATS IN THE 
OVEN, GRILLED MEATS AND MOST IMPOR
TANTLY THE RED MEATS

19,00€ ------

--- 195,00€ ---

--- 31,00€ ---

21,00€ ------

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ CARNES VERMELHAS,
 E QUEIJOS FORTES

HARMONISES W/ RED MEATS AND

--- 56,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

STRONG CHEESES

RUMO TINTO

RUMO VINHOS | 13.5% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL, ALICANTE BOUSCHET, CASTELÃO
ATANINOS FIRMES E REDONDOS E UM FINAL LONGO E PERSISTENTE.

HARMONIZA BEM C/ CARNES VERMELHAS
GRELHADOS.

HARMONISES W/ GRILLED RED MEAT 

--- 19,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA

HERDADE DO ARREPIADO COLHEITA

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 14.5% ALC.
CASTA - 100% TOURIGA NACIONAL
AROMAS INTENSOS FLORAIS COM NOTAS DE FRUTOS PRETOS.
PALADAR CHEIO DE AROMA, ENCORPADO COM TANINOS REDONDOS.

AMMA(EDIÇÃO LIMITADA)

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 15% ALC.
CASTAS - PETIT VERDOT, CABERNET SAUVIGNOM, TOURIGA NACIONAL
NARIZ QUENTE, CONCENTRADO E INTENSO, NOTAS DE AMORAS E MIRTILOS ESMAGADOS
COM TOQUE FLORAL E AROMA SUBTIL DE AMÊNDOAS TOSTADAS.
NA BOCA O ATAQUE É CHEIO, NO MEIO DA PROVA É ENCORPADO, TANINOS FIRMES E MADUROS.

ESPORÃO RESERVA

HERDADE DO ESPORÃO | 14.5% ALC.
CASTAS - ARAGONEZ, TRINCADEIRA, CABERNET SAUVIGNON E ALICANTE BOUSCHET
AROMA A AMEIXA COM NUANCES MENTOLADAS E DE ESPECIARIAS.
PALADAR EQUILIBRADO, COM TANINO AVELUDADO, INTENSO E ELEGANTE.

HERDADE DO ARREPIADO COLLECTION

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 14.5% ALC.
CASTAS - PETIT VERDOT, CABERNET SAUVIGNOM, TOURIGA NACIONAL, SYRAH
AROMAS EXUBERANTES, NOTAS DE CAIXA DE CIGARRO, COURO, ESPECIARIAS E
GROSELHAS PRETAS. REDONDO, SUAVE E RICO, COM FINAL PERSISTENTE.

ESPORÃO COLHEITA

HERDADE DO ESPORÃO | 14% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL, CABERNET SAUVIGNOM E ARAGONEZ
AROMAS A AMEIXA PRETA E ALGUMA GROSELHA COM NUANCES DE PIMENTA
BRANCA. PALADAR SEDOSO E APELATIVO, VIBRANTE E PERSISTENTE.

VINHOS TINTOS

ALENTEJO

HARMONIZA BEM C/ CARNES VERMELHAS,
CARNES DE CAÇA E PRATOS TEMPERADOS

HARMONISES W/RED OR FARMED 
MEATS AND SPICED DISHES

HARMONIZA BEM C/ CARNES VERMELHAS  

HARMONISES W/ RED MEATS

HARMONIZA BEM C/ CARNES ASSADAS, 
CARNES GRELHADAS SOBRETUDO CARNES 
VERMELHAS
HARMONISES W/ ROAST MEATS IN THE 
OVEN,GRILLED MEATS AND MOST
IMPORTANTLY  THE RED MEATS

HARMONIZA BEM C/ CARNES ASSADAS, 
CARNES GRELHADAS SOBRETUDO CARNES 
VERMELHAS
HARMONISES W/ ROAST MEATS IN THE 
OVEN, GRILLED MEATS AND MOST IMPOR
TANTLY THE RED MEATS

19,00€ ------

--- 195,00€ ---

--- 31,00€ ---

21,00€ ------

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ CARNES VERMELHAS,
 E QUEIJOS FORTES

HARMONISES W/ RED MEATS AND

--- 56,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

STRONG CHEESES

RUMO TINTO

RUMO VINHOS | 13.5% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL, ALICANTE BOUSCHET, CASTELÃO
ATANINOS FIRMES E REDONDOS E UM FINAL LONGO E PERSISTENTE.

HARMONIZA BEM C/ CARNES VERMELHAS
GRELHADOS.

HARMONISES W/ GRILLED RED MEAT 

--- 19,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA

HERDADE DO ARREPIADO COLHEITA

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 14.5% ALC.
CASTA - 100% TOURIGA NACIONAL
AROMAS INTENSOS FLORAIS COM NOTAS DE FRUTOS PRETOS.
PALADAR CHEIO DE AROMA, ENCORPADO COM TANINOS REDONDOS.

AMMA(EDIÇÃO LIMITADA)

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 15% ALC.
CASTAS - PETIT VERDOT, CABERNET SAUVIGNOM, TOURIGA NACIONAL
NARIZ QUENTE, CONCENTRADO E INTENSO, NOTAS DE AMORAS E MIRTILOS ESMAGADOS
COM TOQUE FLORAL E AROMA SUBTIL DE AMÊNDOAS TOSTADAS.
NA BOCA O ATAQUE É CHEIO, NO MEIO DA PROVA É ENCORPADO, TANINOS FIRMES E MADUROS.

ESPORÃO RESERVA

HERDADE DO ESPORÃO | 14.5% ALC.
CASTAS - ARAGONEZ, TRINCADEIRA, CABERNET SAUVIGNON E ALICANTE BOUSCHET
AROMA A AMEIXA COM NUANCES MENTOLADAS E DE ESPECIARIAS.
PALADAR EQUILIBRADO, COM TANINO AVELUDADO, INTENSO E ELEGANTE.

HERDADE DO ARREPIADO COLLECTION

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 14.5% ALC.
CASTAS - PETIT VERDOT, CABERNET SAUVIGNOM, TOURIGA NACIONAL, SYRAH
AROMAS EXUBERANTES, NOTAS DE CAIXA DE CIGARRO, COURO, ESPECIARIAS E
GROSELHAS PRETAS. REDONDO, SUAVE E RICO, COM FINAL PERSISTENTE.

ESPORÃO COLHEITA

HERDADE DO ESPORÃO | 14% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL, CABERNET SAUVIGNOM E ARAGONEZ
AROMAS A AMEIXA PRETA E ALGUMA GROSELHA COM NUANCES DE PIMENTA
BRANCA. PALADAR SEDOSO E APELATIVO, VIBRANTE E PERSISTENTE.

VINHOS TINTOS

ALENTEJO

HARMONIZA BEM C/ CARNES VERMELHAS,
CARNES DE CAÇA E PRATOS TEMPERADOS

HARMONISES W/RED OR FARMED 
MEATS AND SPICED DISHES

HARMONIZA BEM C/ CARNES VERMELHAS  

HARMONISES W/ RED MEATS

HARMONIZA BEM C/ CARNES ASSADAS, 
CARNES GRELHADAS SOBRETUDO CARNES 
VERMELHAS
HARMONISES W/ ROAST MEATS IN THE 
OVEN,GRILLED MEATS AND MOST
IMPORTANTLY  THE RED MEATS

HARMONIZA BEM C/ CARNES ASSADAS, 
CARNES GRELHADAS SOBRETUDO CARNES 
VERMELHAS
HARMONISES W/ ROAST MEATS IN THE 
OVEN, GRILLED MEATS AND MOST IMPOR
TANTLY THE RED MEATS

19,00€ ------

--- 195,00€ ---

--- 31,00€ ---

21,00€ ------

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ CARNES VERMELHAS,
 E QUEIJOS FORTES

HARMONISES W/ RED MEATS AND

--- 56,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

STRONG CHEESES

RUMO TINTO

RUMO VINHOS | 13.5% ALC.
CASTAS - TOURIGA NACIONAL, ALICANTE BOUSCHET, CASTELÃO
ATANINOS FIRMES E REDONDOS E UM FINAL LONGO E PERSISTENTE.

HARMONIZA BEM C/ CARNES VERMELHAS
GRELHADOS.

HARMONISES W/ GRILLED RED MEAT 

--- 19,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

NA BOCA O ATAQUE É CHEIO, NO MEIO DA PROVA É ENCORPADO, TANINOS FIRMES E MADUROS.NA BOCA O ATAQUE É CHEIO, NO MEIO DA PROVA É ENCORPADO, TANINOS FIRMES E MADUROS.NA BOCA O ATAQUE É CHEIO, NO MEIO DA PROVA É ENCORPADO, TANINOS FIRMES E MADUROS.NA BOCA O ATAQUE É CHEIO, NO MEIO DA PROVA É ENCORPADO, TANINOS FIRMES E MADUROS.NA BOCA O ATAQUE É CHEIO, NO MEIO DA PROVA É ENCORPADO, TANINOS FIRMES E MADUROS.NA BOCA O ATAQUE É CHEIO, NO MEIO DA PROVA É ENCORPADO, TANINOS FIRMES E MADUROS.NA BOCA O ATAQUE É CHEIO, NO MEIO DA PROVA É ENCORPADO, TANINOS FIRMES E MADUROS.



RESTAURANTE D´AURORA 

CAIADO

ADEGA MAYOR | GRUPO NABEIRO | 14% ALC.
CASTAS - ARAGONEZ, TRINCADEIRA E ALFROCHEIRO
AROMAS JOVENS, EXUBERANTES, PLENOS DE FRUTAS VERMELHA DOCE E
CONCENTRADA. PALADAR SEDOSO, TANINOS BEM SALIENTES. EQUILIBRADO.

HERDADE DOS GROUS

HERDADE DOS GROUS | 14% ALC.
CASTAS - ALICANTE BOUSCHET, ARAGONEZ, TOURIGA NACIONAL E SYRAH
AROMAS COMPLEXOS DE FRUTOS MADUROS COM NOTAS TOSTADAS E DE
ESPECIARIAS. PALADAR RICO E CONCENTRADO COM FINAL PROLONGADO.

VINHA D’ ERVIDEIRA COLHEITA SELECCIONADA

ADEGA ERVIDEIRA | 14% ALC.
CASTAS - ALICANTE BOUSCHET, ARAGONEZ E TRINCADEIRA
EXUBERANTE INTESIDADE AROMÁTICA A CACAU, MENTA E GROSELHAS. TANINOS
BEM PRESENTES E INTEGRADOS QUE RESULTAM NUM FINAL PERSISTENTE.

VINHOS TINTOS

ALENTEJO

HARMONIZA BEM C/ CARNES DE VACA, 
VITELA E AVES

HARMONISES W/ COW, VEAL AND 
POULTRY MEATS

HARMONIZA BEM C/ CARNES DE VACA, 
VITELA E AVES

HARMONISES W/ COW, VEAL AND 
POULTRY MEATS

HARMONIZA BEM C/ CARNES DE VACA, 
VITELA E AVES

HARMONISES W/ COW, VEAL AND 
POULTRY MEATS

 12,00€         ------

---  21,00€       ---

8,50€ 16,00€       ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

ADEGA MAYOR RESERVA

ADEGA MAYOR | GRUPO NABEIRO | 14.5% ALC.
CASTAS - ARAGONEZ, TOURIGA NACIONAL E ALICANTE BOUSCHET
BOA COMPLEXIDADE AROMÁTICA COM NUANCES DE ESPECIARIAS E FRUTOS
PRETOS. PALADAR ENCORPADO, COM TANINOS MADUROS. ELEGANTE

HARMONIZA BEM C/CARNES DE VACA, 
VITELA E AVES

HARMONISES W/COW, VEAL AND 
POULTRY MEATS

    22,00€        ------

37 CL       75CL       1,5L

RUMO INCERTO

RUMO VINHOS | 14% ALC.
CASTAS -  FIELD BLEND, ALICANTE BOUCHET, CASTELÃO, TRINCADEIRA
FRESCO E TÂNICO COM FINAL SECO E LONGO.

RUMO LUMINA RESERVA TINTO

RUMO VINHOS | 14% ALC.
CASTAS - ALICANTE BOUSCHET, TINTA MIÚDA, TINTA CAIADA
CARÁCTER ESTRUTURADO OM FRESCURA E ACIDEZ.

HARMONIZA BEM C/ PRATO DE CARNE
ESTUFADA. 

HARMONISES W/ STEWED MEAT DISHES  

HARMONIZA BEM C/ CARNES C/ GORDURA, 
PRATOS DE CAÇA E QUEIJOS
VERMELHAS
HARMONISES W/ FAT MEATS,
HUNTING DISHES AND CHEESES

---  45,00€       ---

---  56,00€       ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA 

CAIADO

ADEGA MAYOR | GRUPO NABEIRO | 14% ALC.
CASTAS - ARAGONEZ, TRINCADEIRA E ALFROCHEIRO
AROMAS JOVENS, EXUBERANTES, PLENOS DE FRUTAS VERMELHA DOCE E
CONCENTRADA. PALADAR SEDOSO, TANINOS BEM SALIENTES. EQUILIBRADO.

HERDADE DOS GROUS

HERDADE DOS GROUS | 14% ALC.
CASTAS - ALICANTE BOUSCHET, ARAGONEZ, TOURIGA NACIONAL E SYRAH
AROMAS COMPLEXOS DE FRUTOS MADUROS COM NOTAS TOSTADAS E DE
ESPECIARIAS. PALADAR RICO E CONCENTRADO COM FINAL PROLONGADO.

VINHA D’ ERVIDEIRA COLHEITA SELECCIONADA

ADEGA ERVIDEIRA | 14% ALC.
CASTAS - ALICANTE BOUSCHET, ARAGONEZ E TRINCADEIRA
EXUBERANTE INTESIDADE AROMÁTICA A CACAU, MENTA E GROSELHAS. TANINOS
BEM PRESENTES E INTEGRADOS QUE RESULTAM NUM FINAL PERSISTENTE.

VINHOS TINTOS

ALENTEJO

HARMONIZA BEM C/ CARNES DE VACA, 
VITELA E AVES

HARMONISES W/ COW, VEAL AND 
POULTRY MEATS

HARMONIZA BEM C/ CARNES DE VACA, 
VITELA E AVES

HARMONISES W/ COW, VEAL AND 
POULTRY MEATS

HARMONIZA BEM C/ CARNES DE VACA, 
VITELA E AVES

HARMONISES W/ COW, VEAL AND 
POULTRY MEATS

 12,00€         ------

---  21,00€       ---

8,50€ 16,00€       ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

ADEGA MAYOR RESERVA

ADEGA MAYOR | GRUPO NABEIRO | 14.5% ALC.
CASTAS - ARAGONEZ, TOURIGA NACIONAL E ALICANTE BOUSCHET
BOA COMPLEXIDADE AROMÁTICA COM NUANCES DE ESPECIARIAS E FRUTOS
PRETOS. PALADAR ENCORPADO, COM TANINOS MADUROS. ELEGANTE

HARMONIZA BEM C/CARNES DE VACA, 
VITELA E AVES

HARMONISES W/COW, VEAL AND 
POULTRY MEATS

    22,00€        ------

37 CL       75CL       1,5L

RUMO INCERTO

RUMO VINHOS | 14% ALC.
CASTAS -  FIELD BLEND, ALICANTE BOUCHET, CASTELÃO, TRINCADEIRA
FRESCO E TÂNICO COM FINAL SECO E LONGO.

RUMO LUMINA RESERVA TINTO

RUMO VINHOS | 14% ALC.
CASTAS - ALICANTE BOUSCHET, TINTA MIÚDA, TINTA CAIADA
CARÁCTER ESTRUTURADO OM FRESCURA E ACIDEZ.

HARMONIZA BEM C/ PRATO DE CARNE
ESTUFADA. 

HARMONISES W/ STEWED MEAT DISHES  

HARMONIZA BEM C/ CARNES C/ GORDURA, 
PRATOS DE CAÇA E QUEIJOS
VERMELHAS
HARMONISES W/ FAT MEATS,
HUNTING DISHES AND CHEESES

---  45,00€       ---

---  56,00€       ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA 

CAIADO

ADEGA MAYOR | GRUPO NABEIRO | 14% ALC.
CASTAS - ARAGONEZ, TRINCADEIRA E ALFROCHEIRO
AROMAS JOVENS, EXUBERANTES, PLENOS DE FRUTAS VERMELHA DOCE E
CONCENTRADA. PALADAR SEDOSO, TANINOS BEM SALIENTES. EQUILIBRADO.

HERDADE DOS GROUS

HERDADE DOS GROUS | 14% ALC.
CASTAS - ALICANTE BOUSCHET, ARAGONEZ, TOURIGA NACIONAL E SYRAH
AROMAS COMPLEXOS DE FRUTOS MADUROS COM NOTAS TOSTADAS E DE
ESPECIARIAS. PALADAR RICO E CONCENTRADO COM FINAL PROLONGADO.

VINHA D’ ERVIDEIRA COLHEITA SELECCIONADA

ADEGA ERVIDEIRA | 14% ALC.
CASTAS - ALICANTE BOUSCHET, ARAGONEZ E TRINCADEIRA
EXUBERANTE INTESIDADE AROMÁTICA A CACAU, MENTA E GROSELHAS. TANINOS
BEM PRESENTES E INTEGRADOS QUE RESULTAM NUM FINAL PERSISTENTE.

VINHOS TINTOS

ALENTEJO

HARMONIZA BEM C/ CARNES DE VACA, 
VITELA E AVES

HARMONISES W/ COW, VEAL AND 
POULTRY MEATS

HARMONIZA BEM C/ CARNES DE VACA, 
VITELA E AVES

HARMONISES W/ COW, VEAL AND 
POULTRY MEATS

HARMONIZA BEM C/ CARNES DE VACA, 
VITELA E AVES

HARMONISES W/ COW, VEAL AND 
POULTRY MEATS

 12,00€         ------

---  21,00€       ---

8,50€ 16,00€       ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

ADEGA MAYOR RESERVA

ADEGA MAYOR | GRUPO NABEIRO | 14.5% ALC.
CASTAS - ARAGONEZ, TOURIGA NACIONAL E ALICANTE BOUSCHET
BOA COMPLEXIDADE AROMÁTICA COM NUANCES DE ESPECIARIAS E FRUTOS
PRETOS. PALADAR ENCORPADO, COM TANINOS MADUROS. ELEGANTE

HARMONIZA BEM C/CARNES DE VACA, 
VITELA E AVES

HARMONISES W/COW, VEAL AND 
POULTRY MEATS

    22,00€        ------

37 CL       75CL       1,5L

RUMO INCERTO

RUMO VINHOS | 14% ALC.
CASTAS -  FIELD BLEND, ALICANTE BOUCHET, CASTELÃO, TRINCADEIRA
FRESCO E TÂNICO COM FINAL SECO E LONGO.

RUMO LUMINA RESERVA TINTO

RUMO VINHOS | 14% ALC.
CASTAS - ALICANTE BOUSCHET, TINTA MIÚDA, TINTA CAIADA
CARÁCTER ESTRUTURADO OM FRESCURA E ACIDEZ.

HARMONIZA BEM C/ PRATO DE CARNE
ESTUFADA. 

HARMONISES W/ STEWED MEAT DISHES  

HARMONIZA BEM C/ CARNES C/ GORDURA, 
PRATOS DE CAÇA E QUEIJOS
VERMELHAS
HARMONISES W/ FAT MEATS,
HUNTING DISHES AND CHEESES

---  45,00€       ---

---  56,00€       ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA 

HERDADE DOS GROUS

HERDADE DOS GROUS | 14% ALC.
CASTAS - ALICANTE BOUSCHET, ARAGONEZ, TOURIGA NACIONAL E SYRAH
AROMAS COMPLEXOS DE FRUTOS MADUROS COM NOTAS TOSTADAS E DE
ESPECIARIAS. PALADAR RICO E CONCENTRADO COM FINAL PROLONGADO.

VINHA D’ ERVIDEIRA COLHEITA SELECCIONADA

ADEGA ERVIDEIRA | 14% ALC.
CASTAS - ALICANTE BOUSCHET, ARAGONEZ E TRINCADEIRA
EXUBERANTE INTESIDADE AROMÁTICA A CACAU, MENTA E GROSELHAS. TANINOS
BEM PRESENTES E INTEGRADOS QUE RESULTAM NUM FINAL PERSISTENTE.

VINHOS TINTOS

ALENTEJO

HARMONIZA BEM C/ CARNES DE VACA, 
VITELA E AVES

HARMONISES W/ COW, VEAL AND 
POULTRY MEATS

HARMONIZA BEM C/ CARNES DE VACA, 
VITELA E AVES

HARMONISES W/ COW, VEAL AND 
POULTRY MEATS

---  21,00€       ---

8,50€ 16,00€       ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

RUMO INCERTO

RUMO VINHOS | 14% ALC.
CASTAS -  FIELD BLEND, ALICANTE BOUCHET, CASTELÃO, TRINCADEIRA
FRESCO E TÂNICO COM FINAL SECO E LONGO.

RUMO LUMINA RESERVA TINTO

RUMO VINHOS | 14% ALC.
CASTAS - ALICANTE BOUSCHET, TINTA MIÚDA, TINTA CAIADA
CARÁCTER ESTRUTURADO OM FRESCURA E ACIDEZ.

HARMONIZA BEM C/ PRATO DE CARNE
ESTUFADA. 

HARMONISES W/ STEWED MEAT DISHES  

HARMONIZA BEM C/ CARNES C/ GORDURA, 
PRATOS DE CAÇA E QUEIJOS
VERMELHAS
HARMONISES W/ FAT MEATS,
HUNTING DISHES AND CHEESES

---  45,00€       ---

---  56,00€       ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L



RESTAURANTE D´AURORA 

NIEPOORT

NIEPOORT VINHOS S.A. | 19.5% ALC.
AROMAS FRESCOS A NOZES E TRAÇOS DE FRUTA.

DOW’S

SYMINGTON FAMILY | 19% ALC.
ENCORPORADO COM SEDUTORES AROMAS A FRUTOS VERMELHOS.
PALADAR FRESCO COM SABOR A FRAMBOESA E CEREJA, COM FINAL LONGO E INTENSO.

DOW’S
SYMINGTON FAMILY | 19.5% ALC.
BOA COMPLEXIDADE AROMÁTICA, RICA EM FRUTOS SECOS.
PALADAR EQUILIBRADO E MACIO COM FINAL LONGO.

NIEPOORT

NIEPOORT VINHOS S.A. | 19.5% ALC.
FRESCO, JOVEM E FRUTADO COM AROMA A CEREJA E OUTROS FRUTOS
VERMELHOS.
EXPRESSIVO E CHEIO DE CARÁCTER.

CHURCHILL’S

CHURCHILL GRAHAM LDA. | 19.5% ALC.
AROMAS DE FRUTOS SECO COM NUANCES DE NOZ MOSCADA.
PALADAR FRESCO E COMPLEXO COM FINAL LONGO E APIMENTADO.

VINHOS DO PORTO

BRANCO

BRANCO SECO

RUBY

 5,00€  22,00€          ---

4,00€ 19,00€         ---

6,00€ 22,00€       ---

5 CL       75CL       1,5L

5 CL       75CL       1,5L

5 CL       75CL       1,5L

4,50€ 21,00€        ---

11,00€ 40,00€        ---

5 CL       75CL       1,5L

5 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA 

NIEPOORT

NIEPOORT VINHOS S.A. | 19.5% ALC.
AROMAS FRESCOS A NOZES E TRAÇOS DE FRUTA.

DOW’S

SYMINGTON FAMILY | 19% ALC.
ENCORPORADO COM SEDUTORES AROMAS A FRUTOS VERMELHOS.
PALADAR FRESCO COM SABOR A FRAMBOESA E CEREJA, COM FINAL LONGO E INTENSO.

DOW’S
SYMINGTON FAMILY | 19.5% ALC.
BOA COMPLEXIDADE AROMÁTICA, RICA EM FRUTOS SECOS.
PALADAR EQUILIBRADO E MACIO COM FINAL LONGO.

NIEPOORT

NIEPOORT VINHOS S.A. | 19.5% ALC.
FRESCO, JOVEM E FRUTADO COM AROMA A CEREJA E OUTROS FRUTOS
VERMELHOS.
EXPRESSIVO E CHEIO DE CARÁCTER.

CHURCHILL’S

CHURCHILL GRAHAM LDA. | 19.5% ALC.
AROMAS DE FRUTOS SECO COM NUANCES DE NOZ MOSCADA.
PALADAR FRESCO E COMPLEXO COM FINAL LONGO E APIMENTADO.

VINHOS DO PORTO

BRANCO

BRANCO SECO

RUBY

 5,00€  22,00€          ---

4,00€ 19,00€         ---

6,00€ 22,00€       ---

5 CL       75CL       1,5L

5 CL       75CL       1,5L

5 CL       75CL       1,5L

4,50€ 21,00€        ---

11,00€ 40,00€        ---

5 CL       75CL       1,5L

5 CL       75CL       1,5L



RESTAURANTE D´AURORA 
VINHOS DO PORTO

TAWNY

TAWNY`S 10 ANOS

DOW’S

SYMINGTON FAMILY | 19% ALC.
JOVEM , LEVE , DELICADO E ELEGANTE.

GRAHAM’S

W & J GRAHAM’S | 19% ALC.
AROMAS DE FRUTAS MADURAS AGRADAVELMETE EQUILIBRADOS COM NOTAS DE FRUTOS SECOS.
PALADAR LIGEIRAMENTE SECO, ELEGANTE E AVELUDADO.

NIEPOORT

NIEPOORT VINHOS S.A.| 19.5% ALC.
AROMAS COM NOTAS DE FRUTOS SECOS E UM CARÁCTER JOVEM E FRUTADO.

NIEPOORT

NIEPOORT VINHOS S.A. | 19.5% ALC.
AROMAS A FRUTAS CRISTALIZADAS E DAMASCOS SECOS BEM CONJUGADOS COM NOTAS DE FRUTOS 
SECOS NO FINAL.

GRAHAM’S

W & J GRAHAM’S | 20% ALC.
AROMAS COMPLEXOS DE NOZES COMBINADOS COM NOTAS DE MEL E FIGOS.
PALADAR RICO EM FRUTAS MADURAS COM FINAL LONGO E ELEGANTE.

,00€  22,00€          ---

5 CL       75CL       1,5L

6,50€ 26,00€        ---

6,00€ 22,00€        ---

18,00€ 48,00€        ---

9,50€ 31,00€     ---

5 CL       75CL       1,5L

5 CL       75CL       1,5L

5 CL       75CL       1,5L

5 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA 
VINHOS DO PORTO

TAWNY

TAWNY`S 10 ANOS

DOW’S

SYMINGTON FAMILY | 19% ALC.
JOVEM , LEVE , DELICADO E ELEGANTE.

GRAHAM’S

W & J GRAHAM’S | 19% ALC.
AROMAS DE FRUTAS MADURAS AGRADAVELMETE EQUILIBRADOS COM NOTAS DE FRUTOS SECOS.
PALADAR LIGEIRAMENTE SECO, ELEGANTE E AVELUDADO.

NIEPOORT

NIEPOORT VINHOS S.A.| 19.5% ALC.
AROMAS COM NOTAS DE FRUTOS SECOS E UM CARÁCTER JOVEM E FRUTADO.

NIEPOORT

NIEPOORT VINHOS S.A. | 19.5% ALC.
AROMAS A FRUTAS CRISTALIZADAS E DAMASCOS SECOS BEM CONJUGADOS COM NOTAS DE FRUTOS 
SECOS NO FINAL.

GRAHAM’S

W & J GRAHAM’S | 20% ALC.
AROMAS COMPLEXOS DE NOZES COMBINADOS COM NOTAS DE MEL E FIGOS.
PALADAR RICO EM FRUTAS MADURAS COM FINAL LONGO E ELEGANTE.

 6,00€  22,00€          ---

5 CL       75CL       1,5L

6,50€ 26,00€        ---

6,00€ 22,00€        ---

18,00€ 48,00€        ---

9,50€ 31,00€     ---

5 CL       75CL       1,5L

5 CL       75CL       1,5L

5 CL       75CL       1,5L

5 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA 
VINHOS DO PORTO

TAWNY

TAWNY`S 10 ANOS

DOW’S

SYMINGTON FAMILY | 19% ALC.
JOVEM , LEVE , DELICADO E ELEGANTE.

GRAHAM’S

W & J GRAHAM’S | 19% ALC.
AROMAS DE FRUTAS MADURAS AGRADAVELMETE EQUILIBRADOS COM NOTAS DE FRUTOS SECOS.
PALADAR LIGEIRAMENTE SECO, ELEGANTE E AVELUDADO.

NIEPOORT

NIEPOORT VINHOS S.A.| 19.5% ALC.
AROMAS COM NOTAS DE FRUTOS SECOS E UM CARÁCTER JOVEM E FRUTADO.

NIEPOORT

NIEPOORT VINHOS S.A. | 19.5% ALC.
AROMAS A FRUTAS CRISTALIZADAS E DAMASCOS SECOS BEM CONJUGADOS COM NOTAS DE FRUTOS 
SECOS NO FINAL.

GRAHAM’S

W & J GRAHAM’S | 20% ALC.
AROMAS COMPLEXOS DE NOZES COMBINADOS COM NOTAS DE MEL E FIGOS.
PALADAR RICO EM FRUTAS MADURAS COM FINAL LONGO E ELEGANTE.

 6,00€  22,00€          ---

5 CL       75CL       1,5L

6,50€ 26,00€        ---

6,00€ 22,00€        ---

18,00€ 48,00€        ---

9,50€ 31,00€     ---

5 CL       75CL       1,5L

5 CL       75CL       1,5L

5 CL       75CL       1,5L

5 CL       75CL       1,5L

RESTAURANTE D´AURORA 
VINHOS DO PORTO

TAWNY

TAWNY`S 10 ANOS

DOW’S

SYMINGTON FAMILY | 19% ALC.
JOVEM , LEVE , DELICADO E ELEGANTE.

GRAHAM’S

W & J GRAHAM’S | 19% ALC.
AROMAS DE FRUTAS MADURAS AGRADAVELMETE EQUILIBRADOS COM NOTAS DE FRUTOS SECOS.
PALADAR LIGEIRAMENTE SECO, ELEGANTE E AVELUDADO.

NIEPOORT

NIEPOORT VINHOS S.A.| 19.5% ALC.
AROMAS COM NOTAS DE FRUTOS SECOS E UM CARÁCTER JOVEM E FRUTADO.

NIEPOORT

NIEPOORT VINHOS S.A. | 19.5% ALC.
AROMAS A FRUTAS CRISTALIZADAS E DAMASCOS SECOS BEM CONJUGADOS COM NOTAS DE FRUTOS 
SECOS NO FINAL.

GRAHAM’S

W & J GRAHAM’S | 20% ALC.
AROMAS COMPLEXOS DE NOZES COMBINADOS COM NOTAS DE MEL E FIGOS.
PALADAR RICO EM FRUTAS MADURAS COM FINAL LONGO E ELEGANTE.

 6,00€  22,00€          ---

5 CL       75CL       1,5L

6,50€ 26,00€        ---

6,00€ 22,00€        ---

18,00€ 48,00€        ---

9,50€ 31,00€     ---

5 CL       75CL       1,5L

5 CL       75CL       1,5L

5 CL       75CL       1,5L

5 CL       75CL       1,5L



RESTAURANTE D´AURORA 

CHURCHILL’S

CHURCHILL GRAHAM LDA. | 19.5% ALC.
AROMAS DELICADOS COM NOTAS DE CEREJA VERMELHA E AMÊNDOA.
PALADAR RICO TERMINANDO LONGO E FRESCO.

GRAHAM’S

W & J GRAHAM’S | 19% ALC.
AROMAS COM NUANCES CARACTERÍSTICAS DE NOZ E DELICIOSAS FRUTAS MADURAS REQUINTADA
MENTE AMADURECIDO PELO SEU ENVELHICIMENTO.
PALADAR RICO, SUAVE E DOCE COM FINAL LONGO E ELEGANTE.

NIEPOORT

NIEPOORT VINHOS S.A | 20% ALC.
FABULOSO NO AROMA COM NOTAS DE FRUTOS CRISTALIZADOS E DAMASCOS SECOS QUE SE SEN
TEM NO PALATO.

VINHOS DO PORTO

TAWNY`S 20 ANOS

LBV

16,00€ 85,00€       ---

5 CL       75CL       1,5L

20,00€ 95,00€        ---

18,00€ 90,00€        ---

5 CL       75CL       1,5L

5 CL       75CL       1,5L

RAMOS PINTO

RAMOS PINTO | 19% ALC.
AROMAS INTENSOS DE AMORAS E GROSELHA MADURA E CHOCOLATE PRETO.
PALADAR COM TANINOS SUAVES PERFEITAMENTE EQUILIBRADOS COM FRUTA
MADURA E TOQUES MENTODALOS DE FINAL LONGO.

DOW’S

SYMINGTON FAMILY | 20% ALC.
AROMAS A FRUTOS PRETOS MADUROS E NOTAS DE ESPECIARIAS.
PALADAR INTENSO E FRUTADO COM FINAL SECO E OPULENTO.

 11,00€  32,00€          ---

5 CL       75CL       1,5L

16,00€ 55,00€        ---

---

5 CL       75CL       1,5L

PORTO FERREIRA
6,50€ 28,00€     
5 CL       75CL       1,5L

SOGRAPE VINHOS S.A | 20,5% ALC.

RESTAURANTE D´AURORA

CHURCHILL’S

CHURCHILL GRAHAM LDA. | 19.5% ALC.
AROMAS DELICADOS COM NOTAS DE CEREJA VERMELHA E AMÊNDOA.
PALADAR RICO TERMINANDO LONGO E FRESCO.

GRAHAM’S

W & J GRAHAM’S | 19% ALC.
AROMAS COM NUANCES CARACTERÍSTICAS DE NOZ E DELICIOSAS FRUTAS MADURAS REQUINTADA
MENTE AMADURECIDO PELO SEU ENVELHICIMENTO.
PALADAR RICO, SUAVE E DOCE COM FINAL LONGO E ELEGANTE.

NIEPOORT

NIEPOORT VINHOS S.A | 20% ALC.
FABULOSO NO AROMA COM NOTAS DE FRUTOS CRISTALIZADOS E DAMASCOS SECOS QUE SE SEN
TEM NO PALATO.

VINHOS DO PORTO

TAWNY`S 20 ANOS

LBV

16,00€ 85,00€ ---

5 CL       75CL       1,5L

20,00€ 95,00€ ---

18,00€ 90,00€ ---

5 CL       75CL       1,5L

5 CL       75CL       1,5L

RAMOS PINTO

RAMOS PINTO | 19% ALC.
AROMAS INTENSOS DE AMORAS E GROSELHA MADURA E CHOCOLATE PRETO.
PALADAR COM TANINOS SUAVES PERFEITAMENTE EQUILIBRADOS COM FRUTA
MADURA E TOQUES MENTODALOS DE FINAL LONGO.

DOW’S

SYMINGTON FAMILY | 20% ALC.
AROMAS A FRUTOS PRETOS MADUROS E NOTAS DE ESPECIARIAS.
PALADAR INTENSO E FRUTADO COM FINAL SECO E OPULENTO.

11,00€ 32,00€ ---

5 CL       75CL       1,5L

16,00€ 55,00€ ---

---

5 CL       75CL       1,5L

PORTO FERREIRA
6,50€ 28,00€ 

5 CL       75CL       1,5L

SOGRAPE VINHOS S.A | 20,5% ALC.

RESTAURANTE D´AURORA

CHURCHILL’S

CHURCHILL GRAHAM LDA. | 19.5% ALC.
AROMAS DELICADOS COM NOTAS DE CEREJA VERMELHA E AMÊNDOA.
PALADAR RICO TERMINANDO LONGO E FRESCO.

GRAHAM’S

W & J GRAHAM’S | 19% ALC.
AROMAS COM NUANCES CARACTERÍSTICAS DE NOZ E DELICIOSAS FRUTAS MADURAS REQUINTADA
MENTE AMADURECIDO PELO SEU ENVELHICIMENTO.
PALADAR RICO, SUAVE E DOCE COM FINAL LONGO E ELEGANTE.

NIEPOORT

NIEPOORT VINHOS S.A | 20% ALC.
FABULOSO NO AROMA COM NOTAS DE FRUTOS CRISTALIZADOS E DAMASCOS SECOS QUE SE SEN
TEM NO PALATO.

VINHOS DO PORTO

TAWNY`S 20 ANOS

LBV

16,00€ 85,00€ ---

5 CL       75CL       1,5L

20,00€ 95,00€ ---

18,00€ 90,00€ ---

5 CL       75CL       1,5L

5 CL       75CL       1,5L

RAMOS PINTO

RAMOS PINTO | 19% ALC.
AROMAS INTENSOS DE AMORAS E GROSELHA MADURA E CHOCOLATE PRETO.
PALADAR COM TANINOS SUAVES PERFEITAMENTE EQUILIBRADOS COM FRUTA
MADURA E TOQUES MENTODALOS DE FINAL LONGO.

DOW’S

SYMINGTON FAMILY | 20% ALC.
AROMAS A FRUTOS PRETOS MADUROS E NOTAS DE ESPECIARIAS.
PALADAR INTENSO E FRUTADO COM FINAL SECO E OPULENTO.

11,00€ 32,00€ ---

5 CL       75CL       1,5L

16,00€ 55,00€ ---

---

5 CL       75CL       1,5L

PORTO FERREIRA
6,50€ 28,00€ 

5 CL       75CL       1,5L

SOGRAPE VINHOS S.A | 20,5% ALC.

RESTAURANTE D´AURORA

CHURCHILL’S

CHURCHILL GRAHAM LDA. | 19.5% ALC.
AROMAS DELICADOS COM NOTAS DE CEREJA VERMELHA E AMÊNDOA.
PALADAR RICO TERMINANDO LONGO E FRESCO.

GRAHAM’S

W & J GRAHAM’S | 19% ALC.
AROMAS COM NUANCES CARACTERÍSTICAS DE NOZ E DELICIOSAS FRUTAS MADURAS REQUIN
MENTE AMADURECIDO PELO SEU ENVELHICIMENTO.
PALADAR RICO, SUAVE E DOCE COM FINAL LONGO E ELEGANTE.

NIEPOORT

NIEPOORT VINHOS S.A | 20% ALC.
FABULOSO NO AROMA COM NOTAS DE FRUTOS CRISTALIZADOS E DAMASCOS SECOS QUE SE SEN
TEM NO PALATO.

VINHOS DO PORTO

TAWNY`S 20 ANOS

LBV

16,00€ 85,00€ ---

5 CL       75CL       1,5L

20,00€ 95,00€ ---

18,00€ 90,00€ ---

5 CL       75CL       1,5L

5 CL       75CL       1,5L

RAMOS PINTO

RAMOS PINTO | 19% ALC.
AROMAS INTENSOS DE AMORAS E GROSELHA MADURA E CHOCOLATE PRETO.
PALADAR COM TANINOS SUAVES PERFEITAMENTE EQUILIBRADOS COM FRUTA
MADURA E TOQUES MENTODALOS DE FINAL LONGO.

DOW’S

SYMINGTON FAMILY | 20% ALC.
AROMAS A FRUTOS PRETOS MADUROS E NOTAS DE ESPECIARIAS.
PALADAR INTENSO E FRUTADO COM FINAL SECO E OPULENTO.

11,00€ 32,00€ ---

5 CL       75CL       1,5L

16,00€ 55,00€ ---

---

5 CL       75CL       1,5L

PORTO FERREIRA
6,50€ 28,00€ 

5 CL       75CL       1,5L

SOGRAPE VINHOS S.A | 20,5% ALC.



RESTAURANTE D´AURORA

PAI ABEL

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 13.5% ALC.
CASTAS - BICAL E MARIA GOMES
FRESCO E COMPLEXO COM NOTAS DE MADEIRA, BUNILHA E CITRINOS. MUITO
SUAVE COM ACIDEZ BEM PRESENTE.

VINHOS BRANCOS

BAIRRADA

HARMONIZA C/ PEIXES, MARISCOS,
E CARNES BRANCAS

RECOMMENDED W/ FISH, SHELLFISH 
AND WHITE MEATS

--- 65,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

--- 52,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

ALENTEJO

HERDADE DO ARREPIADO VOGNIER

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 12.5% ALC.
CASTA - 100% VOGNIER
NARIZ INTENSO, COM NOTAS DE ALPERCE E ALGUMAS ESPECIARIAS.
NA BOCA É GENEROSO E RICO. BOA ACIDEZ. PERSISTÊNCIA E UNTUOSIDADE.

HERDADE DO ARREPIADO COLLECTION

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 13.5% ALC.
CASTAS - ANTÃO VAZ, RIESLING, CHARDONNAY
NARIZ EXUBERANTE, NOTAS DE ESPECIARIAS, “PAIN GRILLÉ”, ALGUM CITRINO.
ENCORPADO COM TEXTURA PRESENTE, RICO, COM MUITA PERSISTÊNCIA E FRESCURA.

HARMONIZA BEM C/ PEIXE GRELHADO,
MARISCO E MASSAS

HARMONISES W/ GRILLED FISH, SHELLFISH
AND PASTA 

28,00€ ------

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PEIXES ASSADOS, 
CARNES ASSADAS E MARISCOS

HARMONISES W/ ROASTED FISH,
ROASTED MEAT AND SHELLFISH

--- 45,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

HERDADE DO ARREPIADO COLHEITA

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 13.5% ALC.
CASTAS- ANTÃO VAZ, VERDELHO
TRANSMITE UM AROMA FRESCO, COM MUITO BOA MINERALIDADE.
BOA ACIDEZ E FINAL BEM PERSISTENTE.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, SALADAS E
MASSAS 

HARMONISES W/  FISH, SALADS AND
PASTA

--- 19,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/PEIXES, MARISCOS E
CARNES BRANCAS

RECOMMENDED W/FISH, SHELLFISH AND
WHITE MEATS

HARMONIZA BEM C/PEIXES, MARISCOS E
CARNES BRANCAS

RECOMMENDED W/FISH, SHELLFISH AND
WHITE MEATS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES MAGROS,
MARISCOS E CARNES CURADAS

HARMONISES W/ LEAN FISH, SHELLFISH 
AND CURED MEATS

--- 19,00€       ---

--- 42,00€         ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

QUINTA DAS BÁGEIRAS COLHEITA

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 13% ALC.
CASTAS - BICAL, CERCEAL BRANCO E MARIA GOMES

O PALADAR É MACIO COM SABORES DE MEL SILVESTRE, SAL, ALGUMA MADEIRA E
CARAMELO. EQUILÍBRIO PERFEITO.

QUINTA DAS BÁGEIRAS GARRAFEIRA

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 13.5% ALC.
CASTAS - BICAL E MARIA GOMES

ESTRUTURADO E SECO, COM ACIDEZ PERFEITA. SEM EXUBERÂNCIA FÁCIL,
NOTAS DE ERVAS E CASCA DE CITRINOS.

AVÔ FAUSTO

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 13.5% ALC.
CASTAS - 100% MARIA GOMES
BEM ESTRUTURADO, COM GRANDE FRESCURA E EXCELENTE ACIDEZ. NOTAS DE
FRUTAS MADURAS E LIGEIRO CITRINO.

RESTAURANTE D´AURORA

MOSCATEL DO DOURO

NIEPOORT VINHOS | 20% ALC.
MOSCATEL.
FRESCO, VIBRANTE E AROMÁTICO APRESENTA NOTAS DE CASCA DE LARANJA
TIPÍCAS DA CASTA MOSCATEL. BOM CORPO E ESTRUTURA.

ALAMBRE 10 ANOS

JOSÉ MARIA DA FONSECA | 17.5% ALC.
100% MOSCATEL DE SETÚBAL.
AROMAS A CASCA DE LARANJA, NOZES, MEL E ERVADOCE. PALADAR A TOSTA E
FRUTA. MACIO E COM FINAL LONGO.

MOSCATEL

12,00€ 39,00€ ---

11,00€ 39,00€ ---

5 CL       75CL       1,5L

5 CL       75CL       1,5L

CARVALHO RIBEIRO FERREIRA (CRF)
AGUARDENTE VÍNICA VELHA RESERVA

AGUARDENTES E COGNAC`S

ADEGA VELHA 12 ANOS XO
AGUARDENTE VÍNICA VELHA

HENESSY
COGNAC

MARTELL
COGNAC

5,00€ 40,00€ 

20,00€ 90,00€ 

19,00€ 80,00€ 

21,00€ 90,00€ 

5 CL       75CL

5 CL       75CL

5 CL       75CL

5 CL       75CL

WHISKY`S

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL
WHISKY’VELHO| SCOTCH

JACK DANIELS
WHISKY NOVO | SCOTCH

CARDHU 12 ANOS
WHISKY VELHO | SCOTCH

11,00€ 65,00€ 

12,00€ 42,00€ 

13,00€ 80,00€ 

5 CL       75CL

5 CL       75CL

5 CL       75CL

J.B / CUTTY SARK
WHISKY’S NOVOS | SCOTCH

6,00€ 32,00€ 

5 CL       75CL

GRAN OLD PARR 12 ANOS
WHISKY VELHO | SCOTCH

18,00€ 95,00€ 

5 CL       75CL

RESTAURANTE D´AURORA

PAI ABEL

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 13.5% ALC.
CASTAS - BICAL E MARIA GOMES
FRESCO E COMPLEXO COM NOTAS DE MADEIRA, BUNILHA E CITRINOS. MUITO
SUAVE COM ACIDEZ BEM PRESENTE.

VINHOS BRANCOS

BAIRRADA

HARMONIZA C/ PEIXES, MARISCOS,
E CARNES BRANCAS

RECOMMENDED W/ FISH, SHELLFISH 
AND WHITE MEATS

--- 65,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

--- 52,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

ALENTEJO

HERDADE DO ARREPIADO VOGNIER

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 12.5% ALC.
CASTA - 100% VOGNIER
NARIZ INTENSO, COM NOTAS DE ALPERCE E ALGUMAS ESPECIARIAS.
NA BOCA É GENEROSO E RICO. BOA ACIDEZ. PERSISTÊNCIA E UNTUOSIDADE.

HERDADE DO ARREPIADO COLLECTION

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 13.5% ALC.
CASTAS - ANTÃO VAZ, RIESLING, CHARDONNAY
NARIZ EXUBERANTE, NOTAS DE ESPECIARIAS, “PAIN GRILLÉ”, ALGUM CITRINO.
ENCORPADO COM TEXTURA PRESENTE, RICO, COM MUITA PERSISTÊNCIA E FRESCURA.

HARMONIZA BEM C/ PEIXE GRELHADO,
MARISCO E MASSAS

HARMONISES W/ GRILLED FISH, SHELLFISH
AND PASTA 

28,00€ ------

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/ PEIXES ASSADOS, 
CARNES ASSADAS E MARISCOS

HARMONISES W/ ROASTED FISH,
ROASTED MEAT AND SHELLFISH

--- 45,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

HERDADE DO ARREPIADO COLHEITA

HERDADE DO ARREPIADO VELHO | 13.5% ALC.
CASTAS- ANTÃO VAZ, VERDELHO
TRANSMITE UM AROMA FRESCO, COM MUITO BOA MINERALIDADE.
BOA ACIDEZ E FINAL BEM PERSISTENTE.

HARMONIZA BEM C/ PEIXES, SALADAS E
MASSAS 

HARMONISES W/  FISH, SALADS AND
PASTA

--- 19,00€ ---

37 CL       75CL       1,5L

HARMONIZA BEM C/PEIXES, MARISCOS E
CARNES BRANCAS

RECOMMENDED W/FISH, SHELLFISH AND
WHITE MEATS

HARMONIZA BEM C/PEIXES, MARISCOS E
CARNES BRANCAS

RECOMMENDED W/FISH, SHELLFISH AND
WHITE MEATS

HARMONIZA BEM C/ PEIXES MAGROS,
MARISCOS E CARNES CURADAS

HARMONISES W/ LEAN FISH, SHELLFISH 
AND CURED MEATS

--- 19,00€       ---

--- 42,00€         ---

37 CL       75CL       1,5L

37 CL       75CL       1,5L

QUINTA DAS BÁGEIRAS COLHEITA

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 13% ALC.
CASTAS - BICAL, CERCEAL BRANCO E MARIA GOMES

O PALADAR É MACIO COM SABORES DE MEL SILVESTRE, SAL, ALGUMA MADEIRA E
CARAMELO. EQUILÍBRIO PERFEITO.

QUINTA DAS BÁGEIRAS GARRAFEIRA

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 13.5% ALC.
CASTAS - BICAL E MARIA GOMES

ESTRUTURADO E SECO, COM ACIDEZ PERFEITA. SEM EXUBERÂNCIA FÁCIL,
NOTAS DE ERVAS E CASCA DE CITRINOS.

AVÔ FAUSTO

QUINTA DAS BÁGEIRAS | MÁRIO SÉRGIO ALVES NUNO | 13.5% ALC.
CASTAS - 100% MARIA GOMES
BEM ESTRUTURADO, COM GRANDE FRESCURA E EXCELENTE ACIDEZ. NOTAS DE
FRUTAS MADURAS E LIGEIRO CITRINO.

RESTAURANTE D´AURORA

MOSCATEL DO DOURO

NIEPOORT VINHOS | 20% ALC.
MOSCATEL.
FRESCO, VIBRANTE E AROMÁTICO APRESENTA NOTAS DE CASCA DE LARANJA
TIPÍCAS DA CASTA MOSCATEL. BOM CORPO E ESTRUTURA.

ALAMBRE 10 ANOS

JOSÉ MARIA DA FONSECA | 17.5% ALC.
100% MOSCATEL DE SETÚBAL.
AROMAS A CASCA DE LARANJA, NOZES, MEL E ERVADOCE. PALADAR A TOSTA E
FRUTA. MACIO E COM FINAL LONGO.

MOSCATEL

12,00€ 39,00€         ---

11,00€ 39,00€         ---

5 CL       75CL       1,5L

5 CL       75CL       1,5L

CARVALHO RIBEIRO FERREIRA (CRF)
AGUARDENTE VÍNICA VELHA RESERVA

AGUARDENTES E COGNAC`S

ADEGA VELHA 12 ANOS XO
AGUARDENTE VÍNICA VELHA

HENESSY
COGNAC

MARTELL
COGNAC

 5,00€  40,00€ 

 20,00€  90,00€ 

 19,00€  80,00€ 

 21,00€   90,00€ 

5 CL       75CL       

5 CL       75CL       

5 CL       75CL       

5 CL       75CL       

WHISKY`S

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL
WHISKY’VELHO| SCOTCH

JACK DANIELS
WHISKY NOVO | SCOTCH

CARDHU 12 ANOS
WHISKY VELHO | SCOTCH

 11,00€  65,00€ 

 12,00€  42,00€ 

 13,00€     80,00€ 

5 CL       75CL       

5 CL       75CL       

5 CL       75CL       

J.B / CUTTY SARK
WHISKY’S NOVOS | SCOTCH 6,00€  32,00€ 

5 CL       75CL       

GRAN OLD PARR 12 ANOS
WHISKY VELHO | SCOTCH

18,00€ 95,00€ 

5 CL       75CL       



RESTAURANTE D´AURORA

APERITIVOS
DIGESTIVOS

RESTAURANTE D´AURORA

APERITIVOS
DIGESTIVOS



RESTAURANTE D´AURORA
APERITIVOS E LICORES

CAIPIRINHA E CAIPIROSCA
APERITIVOS

MOJITO
APERITIVOS

FRANGÉLICO
DIGESTIVOS | LICOR ITALIANO

COINTREAU
DIGESTIVOS | LICOR FRANÇÊS

MARTINI ROSSO OU BIANCO
APERITIVOS

LIMONCELLO
DIGESTIVOS | LICOR ITALIANO

LICOR BEIRÃO
DIGESTIVOS | LICOR PORTUGUÊS

AMÊNDOA AMARGA
DIGESTIVOS | LICOR PORTUGUÊS

5,00€

6,00€

6,00€

5,00€

6,00€

9,00€

4,50€

6,00€

COPO

5 CL

5 CL

COPO

5 CL

5 CL

5 CL

5 CL

RESTAURANTE D´AURORA
APERITIVOS E LICORES

CAIPIRINHA E CAIPIROSCA
APERITIVOS

MOJITO
APERITIVOS

FRANGÉLICO
DIGESTIVOS | LICOR ITALIANO

COINTREAU
DIGESTIVOS | LICOR FRANÇÊS

MARTINI ROSSO OU BIANCO
APERITIVOS

LIMONCELLO
DIGESTIVOS | LICOR ITALIANO

LICOR BEIRÃO
DIGESTIVOS | LICOR PORTUGUÊS

AMÊNDOA AMARGA
DIGESTIVOS | LICOR PORTUGUÊS

 5,00€   

 6,00€   

 6,00€   

 5,00€   

 6,00€   

 9 ,00€   

 4,50€   

 6,00€   

COPO    

5 CL    

5 CL    

COPO    

5 CL    

5 CL    

5 CL    

5 CL    



RESTAURANTE D´AURORA

SANGRIAS

RESTAURANTE D´AURORA

SANGRIAS

RESTAURANTE D´AURORA

SANGRIAS

RESTAURANTE D´AURORA

SANGRIAS



RESTAURANTE D´AURORA

SANGRIA DE VINHO BRANCO

SANGRIA DE ESPUMANTE
FRUTOS VERMELHOS

SANGRIA DE VINHO TINTO

SANGRIA DE ESPUMANTE BRANCO

7,00€ 19,00€ 

9,00€ 25,00€ 

7,00€ 19,00€ 

9,00€ 25,00€ 

COPO       1L

COPO       1L

COPO       1L

COPO       1L

SANGRIA DE ESPUMANTE
MARACUJÁ

9,00€ 25,00€ 

COPO       1L

SANGRIAS

DE FABRICO CASEIRO E TRADICIONAL PROCURAMOS LEVAR Á VOSSA MESA AS NOSSAS 
REFRESCANTES SANGRIAS. 

RESTAURANTE D´AURORA

SANGRIA DE VINHO BRANCO

SANGRIA DE ESPUMANTE
FRUTOS VERMELHOS

SANGRIA DE VINHO TINTO

SANGRIA DE ESPUMANTE BRANCO

7,00€ 19,00€ 

9,00€ 25,00€ 

7,00€ 19,00€ 

9,00€ 25,00€ 

COPO       1L

COPO       1L

COPO       1L

COPO       1L

SANGRIA DE ESPUMANTE
MARACUJÁ

9,00€ 25,00€ 

COPO       1L

SANGRIAS

DE FABRICO CASEIRO E TRADICIONAL PROCURAMOS LEVAR Á VOSSA MESA AS NOSSAS 
REFRESCANTES SANGRIAS. 

RESTAURANTE D´AURORA

SANGRIA DE VINHO BRANCO

SANGRIA DE ESPUMANTE
FRUTOS VERMELHOS

SANGRIA DE VINHO TINTO

SANGRIA DE ESPUMANTE BRANCO

7,00€ 19,00€ 

9,00€ 25,00€ 

7,00€ 19,00€ 

9,00€ 25,00€ 

COPO       1L

COPO       1L

COPO       1L

COPO       1L

SANGRIA DE ESPUMANTE
MARACUJÁ

9,00€ 25,00€ 

COPO       1L

SANGRIAS

DE FABRICO CASEIRO E TRADICIONAL PROCURAMOS LEVAR Á VOSSA MESA AS NOSSAS 
REFRESCANTES SANGRIAS. 

RESTAURANTE D´AURORA

SANGRIA DE VINHO BRANCO

SANGRIA DE ESPUMANTE
FRUTOS VERMELHOS

SANGRIA DE VINHO TINTO

SANGRIA DE ESPUMANTE BRANCO

   7,00€  19,00€ 

   9,00€  25,00€ 

   7,00€  19,00€ 

   9,00€  25,00€ 

COPO       1L       

COPO       1L       

COPO       1L       

COPO       1L       

SANGRIA DE ESPUMANTE
MARACUJÁ   9,00€  25,00€ 

COPO       1L       

SANGRIAS

DE FABRICO CASEIRO E TRADICIONAL PROCURAMOS LEVAR Á VOSSA MESA AS NOSSAS 
REFRESCANTES SANGRIAS. 



RESTAURANTE D´AURORA

ÁGUAS
CERVEJAS

SUMOS
CAFETARIA

RESTAURANTE D´AURORA

ÁGUAS
CERVEJAS

SUMOS
CAFETARIA



RESTAURANTE D´AURORA
ÁGUAS E CERVEJAS

ÁGUA S/ GÁS
GARRAFA DE VIDRO

ÁGUA C/ GÁS
+0,50€ COM SABOR

HEINEKEN
MINI

HEINEKEN
PRESSÃO

CERVEJA S/ ÁLCOOL
PRETA OU BRANCA

1,00€ 1,60€ 2,20€

1,60€ 2,20€

2,00€

2,00€

1,80€

25 CL       50CL       1L

     50CL       1L

25 CL

                   33 CL

25CL

RESTAURANTE D´AURORA
ÁGUAS E CERVEJAS

ÁGUA S/ GÁS
GARRAFA DE VIDRO

ÁGUA C/ GÁS
+0,50€ COM SABOR

HEINEKEN
MINI

HEINEKEN
PRESSÃO

CERVEJA S/ ÁLCOOL
PRETA OU BRANCA

1,00€ 1,60€ 2,20€

1,60€ 2,20€

2,00€

2,00€

1,80€

25 CL       50CL       1L

     50CL       1L

25 CL

                   33 CL

25CL

RESTAURANTE D´AURORA
ÁGUAS E CERVEJAS

ÁGUA S/ GÁS
GARRAFA DE VIDRO

ÁGUA C/ GÁS
+0,50€ COM SABOR

HEINEKEN
MINI

HEINEKEN
PRESSÃO

CERVEJA S/ ÁLCOOL
PRETA OU BRANCA

1,00€ 1,60€ 2,20€

1,60€ 2,20€

2,00€

2,00€

1,80€

25 CL       50CL       1L

     50CL       1L

25 CL

                   33 CL

25CL

RESTAURANTE D´AURORA
ÁGUAS E CERVEJAS

ÁGUA S/ GÁS
GARRAFA DE VIDRO

ÁGUA C/ GÁS
+0,50€ COM SABOR

HEINEKEN
MINI

HEINEKEN
PRESSÃO

CERVEJA S/ ÁLCOOL
PRETA OU BRANCA

1,00€ 1,60€      2,20€

 1,60€      2,20€

      2,00€

               2,00€

 

     1,80€

25 CL       50CL       1L

     50CL       1L

         25 CL

                   33 CL

25CL



RESTAURANTE D´AURORA 

SUMOL
LARANJA, MARACUJÁ OU ANANÁS

SUMO DE LARANJA NATURAL

7UP

ICE TEA
PÊSSEGO, MANGA E LIMÃO

SABORES VARIADOS

COCA COLA
ORIGINAL OU ZERO

COMPAL 

2,00€

4,00€

2,00€

2,00€

2,00€

1,80€

33 CL

  20 CL

33 CL

33 CL

33 CL

  20 CL

LIMONADA
3,50€     6,00€

     30CL       1L

SUMOS
RESTAURANTE D´AURORA

SUMOL
LARANJA, MARACUJÁ OU ANANÁS

SUMO DE LARANJA NATURAL

7UP

ICE TEA
PÊSSEGO, MANGA E LIMÃO

SABORES VARIADOS

COCA COLA
ORIGINAL OU ZERO

COMPAL 

2,00€

4,00€

2,00€

2,00€

2,00€

1,80€

                   33 CL

20 CL

                   33 CL

                   33 CL

                   33 CL

20 CL

LIMONADA
3,50€ 6,00€

     30CL       1L

SUMOS



RESTAURANTE D´AURORA
CAFETARIA

MEIA DE LEITE / ABATANADO

CAFÉ DUPLO

CARIOCA DE CAFÉ / CARIOCA DE LIMÃO

CAFÉ / DESCAFEINADO

1,50€

2,20€

0,90€

1,10€

CHÁS E INFUSÕES
INCLUI CARIOCA DE LIMÃO DUPLO

1,60€

PINGO / CAFÉ PINGADO
1,10€

RESTAURANTE D´AURORA
CAFETARIA

MEIA DE LEITE / ABATANADO

CAFÉ DUPLO

CARIOCA DE CAFÉ / CARIOCA DE LIMÃO

CAFÉ / DESCAFEINADO

1, 0€

0€

€

CHÁS E INFUSÕES
INCLUI CARIOCA DE LIMÃO DUPLO

1,60€

PINGO / CAFÉ PINGADO
1, 0€

1, 0€


